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Meeting di Rimini

FAM IG l IA UN PIANO B PER CHI CREDE
NEL FUTURO DELL'ITALIA
CRISTIANA

| FATTI MAI SEPARATI DAI VALOR!

0 MBI i

Strade

del vino

S| CONCLUDE IN
SICILIA LA NOSTRA
SERIE ESTIVA

DOSSIER P55t

Anniversari
BOMBE E ARMISTIZIO:
LA TRAGICA

ESTATE DEL 1943

Claudio Ranieri

IL MIO SEGRETO?
LA NORMALITA &

L’allenatore del Cagliari:a’ciiore aperto “\Q\
alla viglia della ripartenza del campionato




FAMIGLIA
CRISTIANA

LE STRADE DEL VINO

La nostra serie estiva /] 8| .

L'ETNA
Un’esplosmne

d1 profuml esaporl

.

E un'isola nell'isola a Muntagna.
Dove la “bellezza dell'esistenza”
¢ ovungue e dalle vigne nasce
un prodotto fresco ¢ minerale

4 Gioia Sgarlata

na natura intatta nella sua sacrali-
<< tas, cosi Franco Battiato descrive-

vit I'Etna ¢ l'abitudine di svegliar-

i presto al mattino per respirare :

il profumo di rose e gelsomini € 1 vigneti siciliani
sriappropriarsi della bellezza dell'esistenzas, Ma SR TUCRTT AN
basta guardare da lontano o Muntagna, com'e SR ET
chiamato il vulcano da chi qui ci vive, per re- sfondo I"eruzione
starne affascinati, L'Orientale sicula, strada statale UL EIaEYE ERETD)
114, conduce il visitatore in un'ascesa lenta 9 dai locali

a Muntagna.
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Un viaggio
in 8 tappe

§i conclude la proposta di
Fomiglia Cristiona per 'estate:
le Strade del vino. Fra le 150
sparse in tutt'italia, tutte
affascinanti, ne abbiamo
scelte 8. Eccole...

FC27

Strada del vino
dell'Alto Adige

FC 28
Strada del vino
Franciacorta

FC29
Strada del Barelo

- FC 30
Stragta el vino Cotta
degli Etruschi

Fc31
Strada del Vardiochio
dol Cagtalii 6 Jogi

FC 32
La strada
dal Sagranting

FC 33
Strade del vino
dei Salento

Fo 34

R T S T o T R S ————

[} SIS




FAMIGLIA

CRISTIANA

LE STRADE DEL VINO Z& }]

Lo mostra seric estive | 8 | ~

- - ‘tna .
Bimuvll
' \ Trecastagni

Sotto, il maestro Alfio Bonanno,
76 anni, a Milo nella vigna Benanti
mentre lavora sull'opera

di “land art” Intervaflo.

4 c silenziosa tra muretti a secco
in pietra lavica, filari, orti e antichi
casolari. Le auto sono sempre pit
rade man mano che si sale in quo-
ta ¢ il tempo sembra dilatassi, Qui,
sul vulcano attivo piu alto d'Euro-
pa (oltre 3300 metri), Patrimonio
mondiale dell'Unesco, sembra di
stare in “un’isola nelllisola”, come
recita lo slogan coniato dai pionieri
dell’Etna Doc.

Di certo, concedersi una va-
canza sulla strada dell’Etna Doc
significa esplorare un  territorio
ricco ¢ variegato con 20 Comuni,
tanti piccoli borghi e un reticolo di
contrade - 142 quelle mappate dal

Mmonu Etneo

‘\ SICRIA

.~"

Consorzio dell'Etna Doc - immer-
se in un parco naturale di 59 mila
ettari tra boschi di querce, faggi,
betulle e alberi monumentali come
il Castagno dei Cento Cavalli a
Sant’Alfio, tra gli alberi pits vecchi
al mondo (2.000-4.000 anni). la
“beliezza dell'esistenza™ & ovunque: tra
i filari delle vigne come nei per-
corsi di trekking che conducono
alla scoperta di vecchi crateri o in
valli, come quella del Bove nella
parte alta del vulcano, dove se
non fosse per il colore della term
¢ delle rocce sembrerebbe di stare
sulla Luna. Luoghi dove paesaggio
¢ meteo cambiano di continuo in

{\/1a mappa |-

Strada del vino dell'Etna. Realizzata

fo scorso anno dal Consorzio o tutela
del marchip, conta 142 contrade,
suddivise nel tersitorio di 11 Comuni: 25 a
Randazzo, 41 a Castiglione di Sicilia, 10 a
Unguaglossa, 13 a Piedmonte Etneo, 8 a
Mio, 4 a Santa Venerina, 20 a Zafférana
Etnea, 9 a Trecastagni, 6 a Viagrande, |
a Santa Mana di Licodia, 5 a Biancavilla.

base alle altitudini ¢ ai venti.
«LEtna ¢ l'unico posto dove
puoi decidere di fare escursioni
in mezzo alla natura senza soffrire
il caldo scegliendo le localita pin
alte, pranzare in una delle tan-
te cantine o concederti una cena
a base di pesce davanti al mares,
sorride Marika Mannino. Originaria
di Giarre, ha deciso di tornare in
Sicilia dopo una lunga esperien-
za in comunicazione e marketing
tra Roma ¢ Milano, nchiamata
dall'exploit del vino del vulcano, ¢
oggi ¢ il direttore dellassociazione
Strada del vino e dei sapori dell’E-
tna  (www.stradadelvinodelletna,
i) che riunisce una cinquantina
di cantine, ma pure B&B, resort
e produttori che raccontano i sa-
pori anche con altri prodotti tipici
come, ad esempio, il pistacchio di
Bronte, eccellenza nel mondo, Tra
le tante iniziative, l'associazione
propone il Tour del Treno dei ving
defl’Etna a bordo dell'automotrice
a scartamento ridotto della Fer-
rovia Circumetnea. Si parte dalla
stazione di Piedimonte Etneo (350
metri sul livello del mare) per arri-

36 [ 4202
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Sopra, Valeria
Agosta, 58,
titolare

di Palmento
Costanzo, conla
figlia Serena, 28;
a lato, una vigna
aforma

di anfiteatro.
Sotto, primo

da sinistra, Salvo
Foti, 61, a capo
dei Vigneri,

vare fino a Randazzo ¢ andare poi
alla scoperta di alcune importanti
cantine del versante nord, il piu
ricco di aziende con vigneti fino
a 800 mt. Qui, agli inizi del nuovo
millennio, hanno investito diversi
produttori di primo piano come
il toscano Marc De Grazia che
ha dato vita a Tenute delle Terre
Nere. Ma anche il belga Frank Cor-
nelissen con 'azienda omonima, e
Andrea Franchetti, uno dei grandi
nomi del vino italiano scomparso
nel 2021,

A Milo, il Comunc-capitale del
yersante est, invece, ogni esta-
te, da 43 anni, I'Amministrazione

organizza la ViniMilo (quest'an-
no, 28 agosto-10 settembre) che
richiama esperti ¢ appassionati
con un programma ricco di talk,
visite  guidate nelle cantine, ap-
puntamenti d'arte e degustazioni.
Per l'occasione la piazza del paese
si trasforma nei fine settimana in
un luogo di festa dov'e possibile
sorseggiare al calice piu di 150 eti-
chette, dalle pit note alle ultime
nate, con enologi e sommelier. Da
qualche anno si possono anche
ammirare le opere di land art di
Alfio Bonanno, noto artista interna-
zionale: grandi nidi sospesi ¢ ra-
dici che sembrano alben gencalo-
gici. Lunga barba bianca ¢ grande
amore per i boschi, € originario di
Milo anche se vive in Danimarca
ed ¢ cresciuto in Australia, dove i
genitori emigrarono quando aveva
4 anni. Le opere fanno parte del
progetto Alle radici della storica
dellarte Laura Cavallaro, realizza-
to, non a caso, all'interno di alcune
cantine.

Tra queste, ¢'e la cantina piu
antica dell'Etna: Barone di Villa-
grande, nell'omonima contrada a
Milo che appartienc alla famiglia
Nicolosi Asmundo dal 1727, anno
in cui l'imperatore Carlo VI d'A-
sburgo, re di Napoli, conferi a Don
Carmelo Nicolosi il titolo di “Ba-
rone di Villagrande™ Alla guida,
dal 2012, e l'enologo Marco Nico-
losi Asmundo e l'azienda si & aper-
ta anche all’enoturismo con un
resort affacciato sulle vigne. Salvo
Fotl ¢ uno dei custodi pit convinti
della viticoltura ctnea del passato,
Enologo, ¢ cresciuto all'ombra del
vulcano ¢, oltre trent'anni fa,

e

=1 1a scheda |

Brezza marina
per una Doc
superiore

LEtna gode di un microchma
unico ed & questo che
rende |4 Doc di questa 20na
cosi interessante, Nella stessa
area geografica coesistono
climi mediterranei € montan!
con escursioni termiche tra
giorno e notte che
anche i 25/30°C. |l Consorzio
dell'ttna Doc nunisce oltre 200
aziende tra vinificator, viticoltory
¢ imbottighaton con colture dai
400 agli oftre 1.000 metri di atezza
sul livello dal mare e tre versanti
diversi I'uno dall'altro. Est (con
capitale Milo), Nord (capitale
Randazzo) e Sud (con capitale
Trecastagni a Sud-est; e Biancawiia
a Sud-ovest). Olire af Rosso,
Rosato, Bianco e Spumante, I'Etna
Doc prevede anche la menzione
di “Bianco Superiore” per 1 vini
prodotti con almeno 1'80 per cento
di Carnicante coftivato a Milo
dove d terreno & | venti che fanno
arrivare fa brezza maring donano
alluva senton @ peoprieta diverse
dal resto della Muntagna. Tra |
primi Bianco Superiore Etna Doc
ad affermargl & stato sicuramente
Il "Pietramaring” dell'azienda
Benanti, diventato uno dei
blanchi pils famost d'ltala.
I fondatore della cantina, il
cavaliere Giuseppe Benanti,
scomparso di recente, & stato
uno dei picnien dell Etna
Doc. | vitigni autoctoni
dell'Etna Doc sono: Nerello
Mascalese e Nerello
Cappuccio per rosst, rosatl
& spumanti, Carricants
& Minneka per i bianchi
che inslome al Catarratto
(T'unico presents anche
in altre 20ne dell'isola)
determinand | biend
dell'Etna.
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% ha dato vita all'azienda vitivini-
cola I Vigneri recuperando “la Ma-
estranza dei Vigneri™, corporazio-
ne attiva fin dal 1435 che serviva
da atelier per formare gli vomini ¢
tramandare pratiche ed esperien-
za, «Oggi fare un buon vinos, dice,
«non ¢ difficile. Difficile & produrre un
eccellente vino nel rispetto dell’ambiente
e degli vomini». Quello che lui chia-
ma il “vino umano™ Tutti i colla-
boratori de 1 Vigneri sono etnei,
mentre al suo fianco Foti ha i fi-
gli Simone, 28 anni, ¢ Andrea, 24,
entrambi appassionati ¢ con una
solida formazione. La perla de
I Vigneri l'utilizzo degli antichi

palmenti: case-cantina costruite in

Soprl.iTnmdlidrEm
sull'automotrice a scartamento
ridotto della Ferrovia Circumetnea.

pictra lavica che sfruttano la forza
di gravita senza utilizzo di alcuna
attrezzatura di sollevamento  dei
liquidi, proprio come avveniva un
tempo. Palmento Caselle merits
una visita, cosi come quello della
famiglia Costanzo in contrada San-
to Spinito, sul versante nord, frutto
di un complesso restauro conser-
vativo. Una scommessa nata nel
2010 dalla volonta della famiglia
Costanzo di favvicinarsi alla ter-
ra che li ha visti crescere. A capo
dell’azienda Valeria Agosta, 58 anni,
e la figlia Serena, 28, che sta ul-
timando gli studi in viticoltura ed
enologia. Ma ogni cantina ha una
storia da raccontare. Non resta che
seegliere. Lisola nell'isola ¢ pronta
ad accogliere, =]

GASTRONOMIA FRUTTI AROMATICI E FORMAGGI GUSTOSI
Qui cresce Poro verde:
il Pistacchio di Bronte

Ii territorio dell'ttna ha tantissimo mandorie e nocl. Tipici di Zalferana

da offrire & non solo per ia splendida 5000 | biscotti defio Sciatore e fa pizza
natura. La cucina di questa zona é fritta alfia siciliana. A Santa Venerina st
ricca di profumi e specialith uniche. produce un delizioso limoncelio.

A farla da padrone sono Sul versante sud dell'Etna si
spesso i secondi piatti trovano gustosi funghi:
Consigkate le grighate arrostiti sulla grigha,

di salsicoia e castrato tnfolati 0 usati net

¢ il capeetto ripieno primi. Special sono

di Randazzo. Tra | anche le mele
formaggi meritano dellEtna, piccole,

una menzione il dolci e profumate:
Piacentinu, formaggio Ma il re del versante
a pasta dura di latte ovest del vulcano & ii
di pacora caratterizzato Pstacchio verde di Bronte
dal colore gialio dato dallo Dop, ottimo da solo o come

zafferano, la ncotta, la tuma,

I caciocavalio e il pecorino locale.

Sg passate da Linduaglossa, dovete
assaggiare la polenta di farina di fave

e funghi Per quanto nguarda 1 salumi,

base per nicette salate e dolct, Tra
le seigre, le stradine tortuose che s
diramano sulle pendici, cresce una
varieth di pistacchi unica al mondo.
Unici nell'aspetto, nel profumo e nel

& nota la suppizzota. A Paternd sond da  sapore, ma anche preziost perché
provare fe melanzane ripiene. vengono raccolti @ mano a uno a uno
Importante & fa produzione di miele tra & solo ad anni alterni. Ogni albecelto
Milo-Sant’Alfic-Zafferana Enea Viene  regala pochi chilogrammi di questo
utilizzato per la produzione di dolci, frutto piccolo e aromatico, chiamato
nsieme a nocciole, pistacchi, pmol, anche per questo “oro verde".

(1] riceita dello chef Monica Consoli
Scwola di cucina ¢ bome restawrant C&dna del Sole
Pizze fritte alla siciliana

Ingredienti por 6/8 persone. Per la pasta: 400 ¢ di farma di semola, 4 cucchial
di olio evo; 2 cucchial di acefo di vino rosse; 12 ¢ sale; 150 ¢ acqua. Per il ripieno:
300 ¢ di tuma (o altro formaggio fresco) a pezzetti; 15 filetti di acciuga; sale, pepe
nero macinato al momento, 200 g di olio extravergine di oliva per friggere, farina
per la spianatoia.

Procedimento. Disporre la farina a fontana sulla spianatota e porvi al centro
oko, aceto & poco sake. Impastare a lungo con |'acqua finché si ottiene una pasta
pluttosto solida e kscia; farfa riposare coperta per 20 minut, A parte, condire

la tuma con sale ¢ pepe. Lavorando sul piano infarinato, tirare delle sfoghe
rettangolan di pasta, sottll qualche milimetro, e disporvi sopra, a distanze
ragolan, un mucchietto di tuma e un pezzetto di acciuga. Copering con un'altra
sfoglia. pressare Intorno al mucchietti per sigillare bene; ritaghare a giro con la
rotelia; procedere fino al termine degl ingredienti. Riscaldare |'olio in una padelia
e fnggere le pizze, nigirandole per farle dorare bene. Metterle a scolare su carta
assorbente e servirle caidissime.

38 [ a/20%




LA SICILIA

29 agosto 2023

IERI IL TAGLIO DEL NASTRO, INIZIATIVE FINO AL 10 SETTEMBRE

La piu antica
manifestazione
siciliana che riunisce
esperti da tutta Italia
per individuare
strategie e progetti
disviluppo

comparate fra doc siciliane,
champagne ¢ vini provenienti
dai pit importanti distrertl, verticali e
“blind tasting” ossia alla cieca, un pro~
getto per promuovere Fenocicloturi-
smo in Sicilia ¢, per il grande pubblico,
gll amarissimi weekend con I'lsola del
Gustonella piazza Belvedere di Milo con
le eccellenze agroalimentari sicillane,
prodotti bio € a Km zero. presidi Slow
Food, piccolt artigiani custodi di me-
stieri antihi. Soprattutto, Ia straordi
naria ¢ colnvolgente esperienca dell't-
notecaallaperto: il grande banco assag-
gio con oltre centa etichette dellEtna ¢
della Sicilia - “orchestrate” dad somme-
lier e dall'associazione Strada del Vino e
dei Sapori dell'Etna - che fa impazzire
YAk wine e
Menere in vigna, silenziosamoente,
fm‘ppoﬁ matucano e i filark, (8 gran
ermento trad wicoh o e piarze di Milo
dove,datert e finos 40 settembre, 2eoc-
nata Vimimilo, edizione namero 43 del-
Tappuntamento con il mondo del vina
del'Etna. Un peogetto ded Comune di
Milo, attualmente goldato dal sindaco
Alio Cosenting, ¢ Proloco, con 8
sostegno dell'sssessozate regionale al-
1'Agraccheura, guidatodaluca Sammar
tino, e dell'assessorato regionale al Tu-
rismo, guidato da Elvira Amata. Una
manifestazione, Vinlmilo, cresciuta,
maturata e modellata da alcuni annias-
secondando il fenomeno dell'ormai
consalidato successo mondiale dei vini
dell'Etna e che, pur riservando una se-
zione tradizionale ¢ popolare con fa fe
stadi plazza del weekend, <l ¢ arricchita
di contenuti, dibatrith, masterclass con
esperti del mondo del vino. Tanto da
coinvolgere, con un supporto parteci
pato e costruttivo, anche alcuni pro-
duttori del territorio; le cantine Barone
diVillagrande, Benanti, luppa, Maugeri
¢ Tenute di Nuna. Mentre il Consorzio
Ema Doc registra un positivo exploir
della produzione e la crescita delle can-
tine in zona, passate da 3a 23 in appena
cinque anni
lerila presentazione del progetio del
Comune per consolidare ufficalmente

B lodiversita viticola, degustazioni

Vinimilo, la qualita in un calice

[I sindaco: «In cinque anni raddoppiata la produzione di Etna
Bianco Superiore Doc, e le cantine da tre sono diventate 23»

}PW‘ 371'. UNE . el
f. AN .rwﬂh-. 'l._.,

Un momento del convegno di apertura di Vinimilo 20 X

il ruolo di Milo, alinterno del sistema
Eina, come “Centro di Qualish -
nente"dove valorizzaredeecod

gmhmnunkl tertitario. La
sindaco Alfie Cosenting: *

Inconfutabili forniti dal (‘mwmo u-
na Doc. | numeri dell'imbottigliamento
di EBS ('Eena BlancoSuperiore prodot-
toa Milo) che dai 404 ettolitri del 2019 &
arrivato ai 746 del 2022 {+84%); mentre
il numero delle cantine che rivendica-
no uve Doc sano passate n soll cinque
annidala23. Unveroeproprio exploit
di piccoli e grandi produttori - in alcu-
ni casi coraggiose microaziende fami-
lari - che documenta ka vivacith e il di-
namismo della comunita di Milo - ap-
pena mille abitanti - unitl a una consi-
derevole audacia imprenditoriale che
ritengo vada valorizzata perché si tra-
duca in opportunita di lavoro e svilup-
po per il territorios.

Fra le novita di quest'anno, la prima
edizione di “Grappoli bianchi 2023°, un
progecto finanziato dall’«ssessorato re-
ghonale all'Agricolrura per la valorizza-
zione e la promazione defle produzioni

tpiche regional cun particolare riferi-
mento alcarricante, uno del vitign pid
identitart della 2002 etfiea, attraverso
convegni tematicl, masterdass e mostre
mercato, Se me parlerd domenica 3 set-
tembre ore 11, con T assessore regionale
all Agmulmru.uu Sammartino, «<hea
Milo incontrerd produtton ¢ rappre-
sentanti del moado vitivinicolo etaen.
Con ViniMilo, per quindici glorai sa-
ra di scena la multiforme comuniti di
chilavora “per eintorno” al vino: enolo-
gl, docentl universitari e ricercatorl,
produttori ¢ sommelier (Als, Archestra-
to, Fis, Fisar, assaggatori Onay), mana-
ger specializzati in turismo ¢ marketing
tertitoriale, rappresentanti di catego-
ria. stampa del settore enogastronomi-
coediviaggio E polc'éll popolo sempre
crescente ded wine lovers, disposti a ma-
cinare chilometri per scoprire & condi-
videre con gli amici il fascino di un ter-
ritorio, FEtna, attraverso uno dei suol
pla apprezzati ambasciatori internazio-
nall: quel vino - blanco, rosso, rosato o
spumante - certificato dal Consorzio
Etna Doc (prima Doc sicillana, istituita
nel 1968) fracul emerge a produzione di
nicchia del Bianco Superiore, prodotto
esclusivamente da wve carricante (mi-
nima 80%) nelle contrade di Mile. Tutto
il programma su www.vinimiloit. ®
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Milo, un formaggio
italo-ucraino
simbolo dell’allenza
fra casari Slow Food

CARMEN GRECO pagina 5




LA SICILIA

La solidarieta in un formaggio

Lastoria. Grazie allarete internazionale di Slow Food una casara halasciato1'Ucraina con i suoi
per trovare ospitalita in un’azienda marchigiana. Stasera il racconto nell'ambito della ViniMilo

CARMEN GRECO

CATANIA. Non si abbinano solo
cibo e vino nei laboratori di Slow
Food, ma anche vite, progetti ¢
solidarieta rispettando quel terzo
aggettivo del motto "buono, puli-
to e giusto”, da sempre leit motiv
dell'associazione fondata da Carlo
Petrini.

Ecco allora che nel laboratorio
del gusto dedicato ai formaggi in
rrogr.\mma stasera alla ViniMilo,

protagonisti non saranno sol-
tanto le “opere” dei casari ma la
storia di Ekateryna Prikhodko,
veterinaria ucraina con la passio-
ne per | formaggi madre e tre figli
(di cui la piu piccola ha solo 3 an-
ni).

La piccola fartoria “Strekoza
distrutta, il marito militare in
guerra, Ekateryna (socia di Chee-
semakers of Ukraine e Slow Food
Ucraina), nel 2021 ha messo al si-
curo i suoi animali e ha lanciato
un appello alla rete internaziona-
le dlp Slow Food per cercare un
paese che in Europa potesse acco-
gliere la sua famiglia.

La “moneta di scambio” & stata
la sua professionalita, il suo saper
fare, la sua capacita di stagionare
i formaggi. E in Italia un allevato-
re-casaro marchigiano di Bel-
monte Piceno (in provincia di
Fermo) Eros Scarafoni, ha accolto
la sua richiesta. Oggi da questo
rapporto professionale sono nati
dei formaggi ¢ soprattutto un'a-
micizia,

«Cerco sempre il lato etico die-
tro i prodotti che promuoviamo -

spiega Anastasia De Luca, fidu-
ciaria di Slow Food Catania - per-
ché sono convinta che rappresen-
tino anche il risultato delle rela-
zioni fra le persone. In questo ca-
so0 avendo un rappaorto personale
privilegiato con le Marche, la sto-
ria di Ekateryna e dei formaggi
che fa assieme ad Eros, mi ¢ sem-
brata una testimonianza impor-
tante di quello che noi possiamo
fare con una guerra in corso e cosi
li abbiamo coinvolti in questo ap-
puntamento a Milow,

Diciamo subito che i due casari
non saranno presenti fisicamente
alla manifestazione e che parteci-
peranno al laboratorio da remoto,
ma ci sara il formaggio che hanno
realizzato a quattro mani, il “Fio-
re di felce”, un erborinato ovi-ca-
prino stagionato per 70 giorni
nelle foglie di felce. Un altro e-
sempio di collaborazione di for-
maggio italo-ucraino ¢ il pil sce-
nografico “Breaking heart" (cuore
spezzato), un tomino di capra er-
borinato a forma di cuore con
muffe naturali gialle e blu, un o-
maggio alla bandiera ucraina.

-gfam’ym non parla ancora
bene litaliano, ma la sua posizio-
ne & chiara - racconta Anastasia
De Luca -, Lei vorrebbe tornare
nel suo Paese ma sente fortissima

la responsabilita di una scelta del
scnerc. soprattutto nel riguardi

ei suoi figli. Adesso dopo un pe-
riodo di ospitalita nell’azienda di
Eros Scarafoni, vive in una casa
sua e continua a lavorare a quat-
tro mani con il produttore mar-
chigianos,

La lavorazione e soprattutto la
stagionatura dei formaggi ucraini
sono molto diverse da quelle ita-
liane. Aromi (a?lio in particolare),
spezie, particolari tipi di batteri
sono la “firma" dei form.\ggi di
Ekateryna Prikhodko secondo la
tradizione dei Paesi dell’Est.

E qualche sua idea ha fatto
“breccia” nell'azienda di Eros Sca-
rafoni il quale ha iniziato ad alle-

vare anche capre oltre alle sue a-
mate Frisone.

«Per me - ha commentato il
produttore - & stata una relazione
molto importante, mi ha aiutato
anche a conoscere da un'altra
prospettiva le atrocita di questa
guerra assurdas, @
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Lo sviluppo in un calice di vino etneo
Bilancio ok per il 43esimo Vinimilo

Si chiude la manifestazione che ha avuto un seguito eccezionale. Ultime degustazioni

|
“La Cura™ milese - quella
che Battiato ha cercato e
rcercalo per tutta ka vita
tervena rifuglandosi nel
paesing alle pendici dell'Ftna
appena poteva - La stessa den
tica protezione che viene data
oggi anche alla blodiversita
con | vitign glolello dell’Bma.
Fdl & proprio a questo mpegno
¢ wlo verso | grappoli che ma-
turano tra | filar delle vigne di
Milo che la cittadina sf apre
ogni anno ad uno delle sue ker-
myesse plis note: ka Vindmilo. P
rafrasando sempre (| maestro
ripostese, anche il sindaco Al-
fio Cosentino ha esclamato
«puntiamo & dventare il “Cen-
tro i Qualith permanente” al
Minterno del sistema Etnas. «In
cingque annl ruddopplata Ta
produzione di Ftna Blanco Su-
periore Doc prodotto a Milo e
Ie cantine da 3 sono diventate
i~
Seguitissima ¢ apprezzata
unche l'edizione 2023 - ormal
Agesima - dedicata ai vini del
vulcano che ha runito per 15
glomi esperti da nuta [Ralks per
Individuare strutegie ¢ progetti
Al selluppo e che domani volge
al suo termine. Blodiversita vi-

toola, degustaziont comparate
fra doc sicillane, champagne ¢
vinl provenbent! dai piis lmpor-
tanti distretrl, verticall e “hlind
Lasting” ossia alks cieca, un pro-
getto per promisovere lenoch
cloturismo I Sicilia ¢, per U
grande pubblico, g amatissi-
mi weekend con Isols del Gu-
sto nella plazzs Belvedere di
Milo com le ecoellenze agroall-
mentar! sicillane, prodott! bio
¢a Km 2ero, preshdl Slow Food,
plocol] artigiant custod! di me-
stieri antichl. Soprattutto, la
straordinaria ¢ coinvolgente
esperienza dell'Enoteca al-
Faperto: Il grande banco assag-
glo con oltre cento etichette
dell'Fina ¢ delka Sicilia - wor-
chestrate» dul sommeller ¢
dall'associaione Strada del Vi-
no ¢ del Sapor! dell'Etna - che
[ impazzire tutti | wine lovers,

In questi glomi si ¢ parfato
anche & come valorizzare e
ecoellenze agroalimentari del
territorio, lo ha splegato il sin-
daco Cosentino In un dibattito
pubblico con rappresentant di
calegoria, produttos, agrono-
mi ¢ vulcanologi, «1 numeri
dell'tmbottighamento di EBS
("Etna Rianco Superiore pro

dotto o Milo) che dal pou etiold
tri del 2019 ¢ arrivuto ol 746 ded
2022 (+Bg%). Un vero e proprio
exploit &i piccoli ¢ grandl pro-
duttori ~ in aleuni casi corag-
glose microaziende familiari -
che documenta la vivacitd e 0
dinamismo della comunita di
Mtlo - appena mille abitanti -
che rlengo vada valorizzata
perché sl traduca in opportund-
i &1 Lavoro e svluppo per il ter-
ritorios,

Frale novitd, la prima edizio-
ne di “Grappoli bianchi 2023",
progetto per la promozione
delle produzion) tipiche reglo-
nati, con particolare riferimen-
10 al carricante, uno dei vitigni
piis iIdentitari della zona ctoea,
attraverso convegnl, master-
class ¢ mostre mercato. Un mi-
ni-corso per amant! ded vino si
ternt domsani alle 17,30 orga-
nizzato dal Consorzio Etna Doc
e dallassoclazione Strada del
vino ¢ del sapori dell®tna che
cureranno U tradizionale ban-
codi degusturione dellEncteca
allaperto cul si aggiunge que-
stanno “In alvo | calici™, posta
zone “dedicata” allEtna Blan-
€0 Superiore allestita sulls ter-
razza panoramica del Munic
plo dove, dal tramonto, si
potranno esplorare anche rossi
¢ rosat] prodott! gul Torna an-
che larte contemporanes con
“Alle rudici”, appuntamento
delllassociione Mindart pro-
motrice del progetti di Land
Art del moestro Alflo Bonanno
autore di tre Instalbeiond /scul-
ture naturali all'interno delle
cuntine. Per le visite guklate &
prenota su infomindart it

Venera Coco

© MO W BT
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Vino: ViniMilo, cala il sipario su edizione record, 40mila visitatori e 2.300 alle masterclass

Oltre 40mila visitatori nei due weekend in piazza e circa 2.300 partecipanti alle masterclass di sommelier e
assaggiatori professionisti. Nella sua duplice anima di evento pop legato alla festa pre-vendemmia ed
enologico per i professionisti del mondo del vino sull’Etna - unico territorio in Europa dove si producono grandi
vini sul suolo di un vulcano attivo - la 43ma di ViniMilo ha chiuso ieri il sipario. Un’edizione da ricordare per
numeri, storie, dibattiti, idee e progetti per il futuro, sia nel settore colturale che in quello enoturistico legato
all’accoglienza in cantina. Da un lato, il contributo della ricerca scientifica con lo studio in corso sui vitigni
gioiello dellEtna, preziosa risorsa contro i cambiamenti climatici e gli attacchi parassitari; dall’altro, 'urgenza
di un quadro normativo per le imprese che fanno enoturismo, segmento che, in ltalia, produce 2,5 miliardi di
fatturato e 13 milioni di arrivi in cantina e anche in Sicilia muove flussi di visitatori per un turismo sostenibile, a
misura di borghi di mare e di montagna legati all'economia della vite.

“Archiviamo un’edizione memorabile - commenta Alfio Cosentino, sindaco di Milo - non solo per i numeri del
grande pubblico attratto dai tradizionali eventi di piazza, il cibo di strada, gli artigiani e le eccellenze
agroalimentari. Ma anche e soprattutto per la straordinaria e articolata partecipazione di etichette e cantine
provenienti da altre aree della Sicilia con le Strade del Vino della Valle dei Templi, delle Terre Sicane e del Val
di Noto in aggiunta a quelle del’Etna e dai soci Assovini. Non & poco per chi come noi € alla guida di un
comune di appena mille abitanti diventare, una volta 'anno con ViniMilo, il laboratorio di idee per parlare del
presente e del futuro dei vini siciliani e dell’Etna con prestigiosi interlocutori del mondo della ricerca scientifica,
del marketing turistico, della comunicazione".

"E poi ci sono i produttori, vecchi e nuovi, che con ammirevole spirito d'impresa - prosegue - continuano con
le nuove generazioni o hanno appena iniziato a fare vino sul’Etna. Una testimonianza concreta e una iniezione
di fiducia per noi di ViniMilo, per tutto il distretto vitivinicolo etneo e in particolare per Milo e il suo Etna Bianco
Superiore Doc che in cinque anni, come documenta il Consorzio, ha visto raddoppiare la produzione (404
ettolitri/2019 contro 746/2022, +84%). Uno stimolo a fare di pit e meglio per la prossima edizione, rafforzando
la percezione di Milo come 'Centro di Qualitd Permanente', vetrina annuale dove degustare i migliori vini
dell’Etna, I'Etna Bianco Superiore dal carricante coltivato nelle nostre contrade e piu in generale delle
eccellenze agroalimentari siciliane”.

(segue)

Vino: ViniMilo, cala il sipario su edizione record, 40mila visitatori e 2.300 alle masterclass (2)

Un impegno e una vocazione, quelli di ViniMilo, raccolti anche dall’assessore Luca Sammartino, che domenica
3 settembre, in visita, ha apprezzato la ricca vetrina del’Enoteca all’aperto, intrattenendosi con produttori e
sommelier (Ais, Fis, Fisar, I’Archestrato e Onav Catania). A profilare ulteriormente la 43ma ViniMilo — insieme
ad escursioni nel mondo degli oli evo (Apo) e laboratori del gusto coi formaggi erborinati (Slowfood Catania) -
sono state poi le masterclass del progetto Grappoli Bianchi con decine di sommelier, ristoratori e maitre di sala
alla scoperta di decine di etichette delle varie cantine con la guida di giornalisti Jacopo Cossater, Matteo
Gallello e Nelson Pari della redazione di Verticale e Giampaolo Gravina autore delle guide de L’'Espresso; il
progetto Graspo sui vitigni gioiello; i vini dai territori vulcanici di tutta Italia (con I'associazione Volcanic Wines).
ViniMilo torna il prossimo anno, nelle settimane comprese fra i primi due weekend di settembre.

(Tri/Adnkronos)

12-Sep-2023 18:22
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APPROFONDIMENTO
SU UN TEMA CHE DA
ANNI ATTRAVERSA LA
PRODUZIONE ITALIANA

Il vulcano
fa be“ c E necessario un approccio storico e scientifico

® in grado di fissare i punti fondamentali di un dibattito
al vin ()? tanto difficile da affrontare quanto facile preda

di semplificazioni fuorvianti. Un percorso iniziato
: alcuni lustri addietro da uno sparuto gruppo
RS di "vulcanici” appassionati, operatori e produttori

L'intervento scientifico del prof. Sandro Conticelli

“CON GLI ISOTOPI RIUSCIAMO <
A COLLEGARE UN VINO

AL SUOLO VULCANICO SU CUI

SONO STATE COLTIVATE LE UVE"
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Il vulcano
fa bene ;
al vino?

>

Pogerdowre &

ALDO LORENZONT
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Eoverso o tati |
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o vulicanion, & cul viene spese
ooltivane & vite, sl dentits 4
questi vinl? Quall souo e spe-
cifiche caratieristiche & quest!
winl e sone veramente diverst
daghi altrl? Ma sprattutts, soto
davvere plt bnuni?
A queste domende o cesca dl
thependere In lale oresl de
maits wnni, e per la presen-
3 4wk & cngine valcatcs
peaticaTnente N ogml peglone
(o quasi) s perché, & ben guas
dase, molti grasdi teeritons del
VINO pOggianeg pIOPEIe su que-
wto tipo di supertucs, anto da far
pesaite 4 v L &

-

i affnodase le radici e viti
con le quall est, tamite Tuws,
som prodectl. Per approfoadine
Eerma toa posslamo che parti-
re &alledesnento cardine, i} val-
0o, ol guade & nonme sssocts
= mestalmente Timmagine
i une mentagne 8l fonma pics-
wmidale, spughia di vegrranene,
con ba somnmmind coperta & neve
e con un pennacchio di fusn
wiicona  ben  (appresentata
dalleyns dove - per entiare ool
mevito delle spunto alla Sune
di questo mpartage = o & par
o ovviamesse moke i “vel-
camle Wines™ (wedl bus & pay. 0)
el stnidito deils ressegea Vini-
Milo. Sebsbene quests sia uns te
pologis molto diffuse, torsando
allls forma plG nota det valcasd,
mumavowe ¢ diverse somo b ma-
mifestaziont di attivitd eruteive,
he Mt ot &

APPROFONDIMENTO SU UN TEMA
CHE DA ANNI ATTRAVERSA

LA PRODUZIONE ITALIANA

E necessario un approccio storico e
scientifico in grado di fissare i punti
fondamentali di un dibattito tanto difficile

Esisee inoltre un aapporio mok
o stretty tra Pattivich di un
veloane » le caratveratiche &-
woo-chimiche 8l magma =t
queses o il suslo & cul da dao
origine A spegari quests
tama velazione & d pool Attilio
Schenuy Sell Universind i Mi.
lano 1 vini dei vuleand godens
da semiges una fama che ognl
petiinds sturico b et imorniaty
oom Citaron SEpartantl e sos
stan oggette & commercio per
la Jowo riochesan in aloot e serbes
wolersa. Ls definizions di ‘mac.
china o fabboics dells terny’
che viene storicamente data 3l
vulcanl nel monds sclentifico
anglosssscne sl attaghis perfet-
tamente al rpole che | veloani
hanso svuto nels feemazione

retts tea e gualed dei vind pro-
donti ¢ locigine delle berne nelle

difich valoanici dalls mariale-
g3 make diversificata

p i del sostee planets”
el sue Ehro *volcanic Wines,
salt, grill and poveer”, che ol av-

da affrontare quanto facile preda di

semplificazioni fuorvianti. L'intervista al

prof. Sandro Conticelli dell'Universita di

Firenze, lo stato dell’arte della ricerca

e il racconto di un percorso iniziato
alcuni lustri addietro da uno sparuto
gruppo di “vulcanici” appassionati,
operatori e produttori

vale di uns porzioss int raduts-
we di Andrew Jeflond, § Mavter
sonsenelier (anadese Mohn S2a-
b spiega come 3 vukaniuno
masconde une soope swsential-
mense costrattivo: (| coutante
tinnovamente dells terra ¢ un
riequiiibras delle fure inteme
che rendono § nostm planets
un habinar vividdle _ La cemere
e la leve emesse dalle erusio.
wh rinnovans | termenl con
lncbrante mis & misesall
soctenends ultericoments I3
gricolturs e b vits [ tertend
vulcanicl cosediccens infani
gli arbusti di caffe piin pregian
del mande, be verdure dal capo-
ve intenso, ma ob che pii of I
001 Ced COOMCTVATO UN tappucw
provilegisto coes tamtl wigignd
onginall ¢ tazee suggestive pea-
tiche agricele sturiche, diven.
mnds terrens insspitale per la
fillomens ¢ anche, per lartuna,
scoragpando avasione uma-

Un pratico volume, di facile e veloce consultazione, pensato
per essere un utile strumento di lavoro per orfentare
le scelte di viticoltori, agronomi, tecnici e consulenti

Oltre mille clonid scelti sulls base di quelll
effettivamente moltiplicati e disponibili

in guanmé significative, con un compendio
elle loro caratteristiche ampelografiche,

agronomiche ed enologiche e una foto del grappolo
Funzionali tabelle

che consentono un immediato quadro

1l Manwale dei Cloni di Vite 2023 verra inviato
gratuitamente agli abbonati del Corriere
Vinicolo e si sodi di Unione Italiana Vini

d'insieme e di confronto dei cloni di ogni varieta

PRENOTA
IL TUO SPAZIO
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£ RICORDO DI IR CHE C1 AIUTA A COMPRENDERE IL DOMANI
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Comsorel, Comuni e produttor] che € non mttabile. Partno da Soave ned 2009 (1

£ 0 § sensa di questo nattaccars
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R e leg! ale
aziende deile pone valeaniche
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Valley (Californss ), Casahlanca Valley (Cile),
(Grecsa), b

besle Azzorve ¢ Madeiza (Forogalio), Alture del

Gulan (Syria) Taraele), Viarss Valley (Austzalia). 1n

Ptalia § principall distreets produrtivi i questa

tipo ok trovano ned Soave, nells 2ons ded Vel

« &) Compi Flegrel in Compania, sull Ttna ¢
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2000 ded Frascat] need Lagio ¢ attomo ol lage &

Sokeena, Mwhmr-llpnlm
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Uneo sguando complesstve che o poteva
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® Volcanic Wines a ViniMilo anche per ricordare Franco Zanovello
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0. LUex Perugia @ pronto a vestire il rossazzurro - Sicilia24 Whatsapp 3427455005
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Alfio Cosentino e Gea Cali nello studio di Antenna Sicilia intervistati da Michele

Cucuzza e Angelo Gagliano durante la trasmissione Buongiorno Sicilia del 29 agosto del
2023.
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27 agosto 2023

Il servizio di Fabio Butera dedicato alla ViniMilo andato in onda nell’edizione delle 14
del TgR del 27 agosto del 2023.



TG sicilia

27 agosto 2023

Il servizio di Fabio Butera dedicato alla ViniMilo andato in onda nell’edizione delle
19.30 del TgR del 27 agosto del 2023.



28 agosto 2023

‘6. TG REPORTER 28 AGOSTO.2023. Video in diretta registrato
Etna Channel » Ig Reporter €H 199 dgt

1

reporter

NEWS

Il servizio andato in onda il 28 agosto del 2023 sul Tg Reporter di Etna Channel e dedicato
a ViniMilo
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Segul Radio Emplre Podcast e altrl su SoundCloud,

Acced Crea un account Sound Cloud

Ospite Alfie Cosentino sindaco di Milo e Giuseppe Russo musicista a
produttore dellAranda Girolamo Russo
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L’intervista all’assessore regionale all’Agricoltura Luca Sammartino trasmessa dal
telegiornale di Trm nel servizio dedicato a ViniMilo 2023



ZEROUNO TV.

7 settembre 2023

ZEROUNO TV,

Rita Patane

Il servizio di Rita Patané andato in onda il sette settembre del 2023 sul telegiornale di
Zerouno Tv e dedicato a ViniMilo



ZEROUNO TV.

8 settembre 2023

-t
Servizioa_
Rita'Patane’

o

Il servizio di Rita Patané andato in onda I'otto settembre del 2023 sul telegiornale di
Zerouno Tv e dedicato a ViniMilo



ZEROUNO TV.

12 settembre 2023

~Servizio dit
Rita Patane l/

Il servizio di Rita Patané andato in onda il 12 settembre del 2023 sul telegiornale di
Zerouno Tv e dedicato a ViniMilo






i firmat

1zl

Serv






I'Unita
25 agosto 2023

La manifestazione

L’Etna Bianco Superiore
sempre piu in alto:
I’exploit del Carricante
alla ViniMilo 2023

Negli ultimi anni, con il miglioramento delle
tecniche agronomiche ed enologiche, i bianchi
dell’Etna hanno raggiunto punte di eccellenza. 11
Carricante in testa.

EDITORIALI - di Vittorio Ferla - 25 Agosto 2023 | CONDIVIDI ¢

I bianchi dell’Etna stanno crescendo, in tutti i sensi. Prima di tutto, sul piano
qualitativo. Il Carricante, il vitigno che da disciplinare sta alla base della
denominazione, aveva fino a non molto tempo fa una cattiva fama. Vite
troppo generosa di uva - il nome deriva proprio dal fatto che la pianta &
sempre “carica” di grappoli al momento della vendemmia - un fattore che
non era certamente sinonimo di qualita.
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Il Carricante, I'uva bianca dell’Etha

E poi caratteristiche visive e organolettiche del vino troppo tenui rispetto ad
altri come il profumato Grillo o lo strutturato Chardonnay: un colore pallido
(come scrisse Mario Soldati in Vino al vino), profumi tanto delicati da
risultare timidi, una acidita al sorso perfino eccessiva. Viceversa, il vino
bianco dell’Etna & gia ed & destinato ad essere sempre di piu un grandissimo
vino. Il primo a capirlo, nel 1869, fu Paolo Nicolosi Asmundo, Barone di
Villagrande, che per primo avvio una vinificazione separata per le uve
bianche e per le rosse.

A quel tempo, sull’Etna - come in gran parte d’Italia - era d’uso vinificare
I'uva tutta insieme, senza distinzioni di vitigni e colore. Paolo creo di fatto
I'antenato dell’attuale Etna Bianco Superiore, nome che - all’interno della
denominazione generale Etha Doc creata nel 1968 - si assegha ai bianchi
da Carricante prodotti nel circondario di Milo, paese del versante Est del
vulcano, caratterizzato da condizioni pedoclimatiche uniche e
favorevolissime. Non a caso il disciplinare fu redatto da Carlo Nicolosi
Asmundo (discendente di Paolo), docente universitario di enologia e
tecniche alimentari all’'Universita di Catania. Ancora oggi Barone di
Villagrande, con le sue vigne ad anfiteatro rivolte verso il mare Ionio, & forse
la cantina storica piu rappresentativa di Milo, o0ggi guidata
dall’enologo Marco Nicolosi.

Cosi, negli ultimi anni, con il miglioramento delle tecniche agronomiche ed
enologiche, i bianchi dell’Etna hanno raggiunto punte di eccellenza. I vini da
Carricante esprimono una straordinaria eleganza e un’ottima bevibilita,
elementi che li li mettono in sintonia con il gusto contemporaneo. Il colore &
giallo paglierino pallido, con riflessi verdolini. Al naso si avvertono delicati
profumi di gelsomino, ginestra e zagara, note di mela verde, agrumi, miele
e anice che nei prodotti piu maturi evolvono verso sensazioni di idrocarburi.
Il palato e stimolato da una vibrante acidita agrumata e da una piacevole
sapidita tipiche dei suoli vulcanici. Cresce poi la consapevolezza circa la
struttura e la longevita del Carricante, elementi che sono la base per
realizzare grandi vini. Infine, questi prodotti si prestano all’affinamento in
acciaio nelle versioni piu fresche e fragranti, ma anche alla maturazione in
legno che aggiunge complessita e morbidezza.

L’exploit dell’Etna Bianco

Il successo dell’Etha Bianco si legge  anche nei numeri.
Nel 2022, secondo i dati del Consorzio, nell’lEtna doc sono stati imbottigliati
quasi 44mila ettolitri di vino per un totale di 5,8 milioni di bottiglie tra
rossi, bianchi, rosati e spumanti, con una crescita del 34,6%. Dietro ai rossi
da Nerello Mascalese, vanno segnalate le ottime performance dell’Etna
Bianco pari a 14mila ettolitri e all'interno di questo dell’Etna Bianco
Superiore, le cui uve provengono esclusivamente dal comune di Milo, che
cresce del 67,19% con 746 ettolitri imbottigliati. Proprio nel minuscolo
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territorio di Milo si contano adesso ben 23 produttori (le cantine storiche
erano tre), sempre piu intraprendenti. Accanto alle aziende piu affermate
(Barone di Villagrande, Benanti, I Vigneri di Salvo Foti) meritano un
cenno anche quelle le piu giovani.

Tra queste, per esempio: le Cantine di Nessuno, guidata da Seby
Costanzo che e anche vicepresidente del Consorzio Etna Doc, la Cantina
Maugeri, impresa fondata da Renato Maugeri e animata dalle figlie Carla,
Michela e Paola, le Tenute di Nuna, scommessa d’amore e di vita della
coppia Novella Trantino e Fabio Percolla, Sive Natura, nata dalla
conoscenza approfondita del territorio dell’enologo Giuseppe
Paoli, le Cantine Iuppa, frutto del sogno dell'ingegnere Angelo Iuppa, €
gli Eredi Di Maio che oggi valorizzano le vigne del nonno Alfio. Insomma un
movimento in continua crescita, al punto che un gruppo di cantine si € riunito
nell’associazione Versante Est proprio per rimarcare la sua specificita rispetto
agli altri versanti del vulcano.

La ViniMilo 2023

Da alcuni anni gode di questo successo anche la ViniMilo, una
manifestazione storica giunta ormai alla 43~ edizione che si svolgera dal
28 agosto al 10 settembre a Milo, in provincia di Catania. Fino ad alcuni
anni fa la ViniMilo era soprattutto una sagra di paese. Da alcuni anni ormai
si & trasformata in una stimolante manifestazione enologica che illustra bene
il successo dei vini del territorio.

Debutto lunedi 28 agosto, alle 17.30, con la presentazione del progetto
“Centro di Qualita permanente”, ispirato alla celebre canzone di Franco
Battiato che qui ha vissuto e si € spento, promosso dal Comune per
valorizzare le eccellenze agroalimentari dell'area di Milo all’interno
del sistema Etna. E ancora: biodiversita viticola, degustazioni comparate
fra doc siciliane, dall’Etna a Menfi, champagne e vini provenienti dai piu
importanti distretti, verticali e V'blind tasting” ossia alla cieca, un progetto
per promuovere |‘enocicloturismo in Sicilia e, per il grande pubblico, gli
amatissimi weekend con I'Isola del Gusto nella piazza Belvedere di
Milo con le eccellenze agroalimentari siciliane, prodotti bio e a Km zero,
presidi Slow Food, piccoli artigiani custodi di mestieri antichi. Soprattutto, la
straordinaria e coinvolgente esperienza dell’Enoteca all’aperto: il grande
banco di assaggio con oltre cento etichette dell’Etna e della Sicilia.

Tutto questo e molto altro nella edizione numero 43 della manifestazione.
Fra le novita di quest’anno, la prima edizione di “Grappoli bianchi
2023", un progetto dell’Assessorato regionale all’Agricoltura per la
valorizzazione e la promozione delle produzioni tipiche regionali, con
particolare riferimento al Carricante, uno dei vitigni piu identitari della zona
etnea, attraverso convegni tematici, masterclass e mostre mercato. Da
segnalare le verticali di varie annate di bianchi dell’'Etna guidate dai giornalisti
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della rivista Verticale, e il convegno dedicato alla biodiversita viticola e ai
vitigni gioiello dell’Etna organizzato dal gruppo di ricerca Graspo.

Il futuro dell’Etna Bianco Superiore

"Dai 404 ettolitri del 2019, limbottigliamento dell’Etna Bianco Superiore
prodotto a Milo é arrivato ai 746 del 2022 (+84%), mentre il numero delle
cantine che rivendicano uve doc sono passate in soli cinque anni da 3 a 23.
Un vero e proprio exploit di piccoli e grandi produttori — in alcuni casi
coraggiose microaziende familiari - che documenta la vivacita e il dinamismo
della comunita di Milo — appena mille abitanti — uniti a una considerevole
audacia imprenditoriale da valorizzare perché si traduca in opportunita di
lavoro e sviluppo per il territorio”, assicura Alfio Cosentino, il sindaco di
Milo. Con tante aziende giovani, € ancora troppo presto per capire l'indirizzo
che prendera |'area dell’Etna Bianco Superiore, ma gia oggi possiamo dire
con certezza che il Carricante sara un punto di riferimento del successo del
mondo vitivinicolo italiano. Info e programma su www.vinimilo.it

Vittorio Ferla
25 Agosto 2023


http://www.vinimilo.it/
https://www.unita.it/author/vittorioferla/
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29 agosto 2023

Il vitigno dalla cattiva fama diventato
una star: I'exploit del Carricante a
ViniMilo 2023

Come l'uva bianca dell' Etna ha saputo riscattarsi fino al boom recente. La storia, le
cantine, le caratteristiche e I'evento che si svolge fino al 10 settembre
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Lenoteca in piazza, uno degli eventi di ViniMilo 2023 (foto V.F)

di Vittorio Ferla

I bianchi dell'Etna stanno crescendo, in tutti i sensi. Prima di tutto, sul
piano qualitativo. Il Carricante, il vitigno che da disciplinare sta alla base
della denominazione, aveva fino a non molto tempo fa una cattiva fama. Vite
troppo generosa di uva - il nome deriva proprio dal fatto che la pianta &
sempre “carica” di grappoli al momento della vendemmia - un fattore che
non era certamente sinonimo di qualita.

Il Carricante, I'uva bianca dell'Etna

E poi caratteristiche visive e organolettiche del vino troppo tenui
rispetto ad altri come il profumato Grillo o lo strutturato Chardonnay: un
colore pallido (come scrisse Mario Soldati in Vino al vino), profumi tanto
delicati da risultare timidi, una acidita al sorso perfino eccessiva. Viceversa,
il vino bianco dell’Etna & gia ed e destinato ad essere sempre di piu un
grandissimo vino. Il primo a capirlo, nel 1869, fu Paolo
Nicolosi Asmundo, Barone di Villagrande, che per primo avvido una
vinificazione separata per le uve bianche e per le rosse. A quel tempo,


https://foodculture.tiscali.it/rubriche/vittorio-ferla/
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sull’Etna - come in gran parte d’Italia - era d’uso vinificare I'uva tutta insieme,
senza distinzioni di vitigni e colore. Paolo creo di fatto I’antenato
dell’attuale Etna Bianco Superiore, nome che - all'interno della
denominazione generale Etna Doc creata nel 1968 - si assegna ai bianchi da
Carricante prodotti nel circondario di Milo, paese del versante Est del vulcano,
caratterizzato da condizioni pedoclimatiche uniche e favorevolissime.

Piazza Belvedere animata dall'evento (Foto V.F.)

Non a caso il disciplinare fu redatto da Carlo Nicolosi Asmundo
(discendente di Paolo), docente universitario di enologia e tecniche
alimentari all’Universita di Catania. Ancora oggi Barone di Villagrande, con le
sue vigne ad anfiteatro rivolte verso il mare Ionio, € forse la cantina storica
piu rappresentativa di Milo, oggi guidata dall'enologo Marco Nicolosi. Cosi,
negli ultimi anni, con il miglioramento delle tecniche agronomiche ed
enologiche, i bianchi dell’'Ena hanno raggiunto punte di eccellenza. I vini da
Carricante esprimono una straordinaria eleganza e un’ottima bevibilita,
elementi che li li mettono in sintonia con il gusto contemporaneo. Il colore
e giallo paglierino pallido, con riflessi verdolini. Al naso si avvertono
delicati profumi di gelsomino, ginestra e zagara, note di mela verde, agrumi,
miele e anice che nei prodotti piu maturi evolvono verso sensazioni di
idrocarburi. Il palato e stimolato da una vibrante acidita agrumata e da
una piacevole sapidita tipiche dei suoli vulcanici. Cresce poi Ila
consapevolezza circa la struttura e la longevita del Carricante, elementi che
sono la base per realizzare grandi vini. Infine, questi prodotti si prestano
all’affinamento in acciaio nelle versioni piu fresche e fragranti, ma anche alla
maturazione in legno che aggiunge complessita e morbidezza.
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L’exploit dell’Etha Bianco

Il successo dell’Etna Bianco si legge anche nei numeri. Nel 2022, secondo i
dati del Consorzio, nell’Etna doc sono stati imbottigliati quasi 44mila ettolitri
di vino per un totale di 5,8 milioni di bottiglie tra rossi, bianchi, rosati
e spumanti, con una crescita del 34,6%. Dietro ai rossi da Nerello
Mascalese, vanno segnalate le ottime performance dell’Etna Bianco pari a
14mila ettolitri e all'interno di questo dell’Etha Bianco Superiore, le cui uve
provengono esclusivamente dal comune di Milo, che cresce del 67,19% con
746 ettolitri imbottigliati. Proprio nel minuscolo territorio di Milo si contano
adesso ben 23 produttori (le cantine storiche erano tre), sempre piu
intraprendenti. Accanto alle aziende piu affermate (Barone di Villagrande,
Benanti, I Vigneri di Salvo Foti) meritano un cenno anche quelle le piu
giovani.

L'apertura delle degustazioni (foto V.F.)

Tra queste, per esempio: le Cantine di Nessuno, guidata da Seby Costanzo
che e anche vicepresidente del Consorzio Etna Doc, la Cantina Maugeri,
impresa fondata da Renato Maugeri e animata dalle figlie Carla, Michela e
Paola, le Tenute di Nuna, scommessa d’amore e di vita della coppia Novella
Trantino e Fabio Percolla, Sive Natura, nata dalla conoscenza approfondita
del territorio dell'enologo Giuseppe Paoli, le Cantine Iuppa, frutto del sogno
dell'ingegnere Angelo Iuppa, e gli Eredi Di Maio che oggi valorizzano le vigne
del nonno Alfio. Insomma un movimento in continua crescita, al punto che
un gruppo di cantine si € riunito nell'associazione Versante Est proprio per
rimarcare la sua specificita rispetto agli altri versanti del vulcano.



) TISCALI

La ViniMilo 2023

Da alcuni anni gode di questo successo anche la ViniMilo, una manifestazione
storica giunta ormai alla 43/ edizione che si svolgera dal 28 agosto al 10
settembre a Milo, in provincia di Catania. Fino ad alcuni anni fa la ViniMilo
era soprattutto una sagra di paese. Da alcuni anni ormai si e trasformata in
una stimolante manifestazione enologica che illustra bene il successo dei vini
del territorio. Debutto lunedi 28 agosto, alle 17.30, con la presentazione del
progetto “Centro di Qualita permanente”, ispirato alla celebre canzone di
Franco Battiato che qui ha vissuto e si & spento, promosso dal Comune per
valorizzare le eccellenze agroalimentari dell’area di Milo all'interno del
sistema Etna.

E ancora: biodiversita viticola, degustazioni comparate fra doc
siciliane, dall’Etna a Menfi, champagne e vini provenienti dai piu importanti
distretti, verticali e "“blind tasting” ossia alla cieca, un progetto per
promuovere |‘enocicloturismo in Sicilia e, per il grande pubblico, gli
amatissimi weekend con |’Isola del Gusto nella piazza Belvedere di Milo con
le eccellenze agroalimentari siciliane, prodotti bio e a Km zero, presidi Slow
Food, piccoli artigiani custodi di mestieri antichi. Soprattutto, la straordinaria
e coinvolgente esperienza dell’Enoteca all’aperto: il grande banco di assaggio
con oltre cento etichette dell’Etna e della Sicilia. Tutto questo e molto altro
nella edizione numero 43 della manifestazione. Fra le novita di quest’anno,
la prima edizione di Grappoli bianchi 2023, un progetto dell’Assessorato
regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione delle
produzioni tipiche regionali, con particolare riferimento al Carricante, uno dei
vitigni piu identitari della zona etnea, attraverso convegni tematici,
masterclass e mostre mercato. Da segnalare le verticali di varie annate di
bianchi dell’Etha guidate dai giornalisti della rivista Verticale, e il convegno
dedicato alla biodiversita viticola e ai vitigni gioiello dell’Etna organizzato dal
gruppo di ricerca Graspo.

Il futuro dell’Etha Bianco Superiore
“Dai 404 ettolitri del 2019, l'imbottigliamento dell’lEtha Bianco Superiore

prodotto a Milo @ arrivato ai 746 del 2022 (+84%), mentre il numero
delle cantine che rivendicano uve doc sono passate in soli cinque anni
da 3 a 23. Un vero e proprio exploit di piccoli e grandi produttori — in alcuni
casi coraggiose microaziende familiari - che documenta la vivacita e il
dinamismo della comunita di Milo - appena mille abitanti - uniti a una
considerevole audacia imprenditoriale da valorizzare perché si traduca in
opportunita di lavoro e sviluppo per il territorio”, assicura Alfio Cosentino, il
sindaco di Milo. Con tante aziende giovani, € ancora troppo presto per capire
I'indirizzo che prendera I'area dell'Etna Bianco Superiore, ma gia oggi
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possiamo dire con certezza che il Carricante sara un punto di riferimento del
successo del mondo vitivinicolo italiano. Info e programma

su www.vinimilo.it
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Uno SCOI’CIO delle tenute Bafone di Vlagrande (foto V F.)
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Milo, dall'amicizia Dalla-Battiato
a patria dei vini pregiati dell'Etna
di Andrea Giuseppe Cerra

Fino al 10 settembre si svolge nella cittadina in provincia di Catania
«ViniMilo», la pit antica e longeva manifestazione siciliana dedicata ai vini
del vulcano
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«Abito in una casa di collina e usero la macchina tre volte al mese. Con 2.000
lire di benzina scendo giu in paese. Quante lucertole attraversano la strada,
vanno veloci ed io piu piano ad evitarle. Quanti giardini di aranci e limoni,
balconi traboccanti di gerani», cantava Franco Battiato. Era il 1989 e
in «Giubbe rosse» rendeva omaggio alla sua Milo, la cittadina alle pendici
dell’Etna in cui il cantautore visse per oltre trent’anni. Milo affonda le sue radici
nel tardo Medioevo. L’abitato del «locum nuncupatum Aquae Mili» si sviluppa
intorno al 1340 per volonta del Duca Giovanni d’Aragona, tutore del
piccolo Pietro, Re di Sicilia, che dota il luogo di una Chiesa e di una serie di
pertinenze.
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Quel vino buono alle falde del Vulcano

«La scelta del luogo avviene essenzialmente per ragioni logistiche: dovendosi
spostare frequentemente per ragioni politico-amministrative dal Castello
Ursino di Catania e poi dal Castello di Aci (Acicastello) verso il Palazzo Regio
di Randazzo, la strada interna pareva la piu sicura e Milo si trovava esattamente a
meta percorso e soprattutto era ricca di acque», scrive Paolo Sessa, attento
studioso della storia cittadina. Oggi € una comunita di mille abitanti, la piu piccola
della provincia di Catania, profondamente legata alla musica (da Battiato a Dalla)
e alla viticoltura. Un pezzo importante della vita del cantautore bolognese fu legato
all’isola, in cui arrivo nel 1991 su invito e sollecitazione di Battiato, che gli trovo
anche casa, vicino alla sua «Villa Grazia» nella contrada Praino. Le loro dimore
milesi sono luoghi simbolo; quella di Battiato e stata il centro dell’attivita del
cantautore e pittore per moltissimi anni: nelle sue stanze sono nate, ad esempio,
I’album «Fleurs» e suoi celebri dipinti dei dervisci danzanti. Nella casa di Dalla,
invece, si ritrova la Sicilia della tradizione: pietra lavica, maioliche, mobili in ferro
battuto e legname etneo. Qui si respira un’aria speciale, in cui la vista sul mare
Jonio da una parte e I'Etna dall’altra, restituiscono una sensazione di pace
interiore e di riconciliazione con la natura. Il Comune e la Pro Loco di Milo hanno
voluto omaggiare ’'amicizia tra i due artisti e il loro legame indissolubile con la Sicilia
con una statua, opera dello scultore acese Placido Cali, che li ritrae insieme: Dalla
al piano e Battiato alla voce. Il borgo etneo ha saputo valorizzare al meglio le risorse
del territorio, divenendo un «Centro di Qualita permanente», come ama
definirlo il sindaco, Alfio Cosentino.


http://www.corriere.it/foto-gallery/bello-italia/23_agosto_30/quel-vino-buono-falde-vulcano-595642da-4756-11ee-ad83-e73f5dbf84cb.shtml
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Un successo internazionale

La produzione vitivinicola ha conosciuto a Milo negli ultimi venti anni uno
sviluppo tale da farne la capitale dei vini etnei, registrando notevoli
investimenti, in particolare nella produzione dell’Etna Bianco Superiore, che
& prodotto esclusivo di questo territorio. Produzione vitivinicola a cui rende
omaggio la «ViniMilo» (quarantatreesima edizione dal 28 agosto al 10
settembre), la piu antica e longeva manifestazione siciliana dedicata
ai vini del vulcano che riunisce esperti da tutta Italia per individuare strategie
e progetti di sviluppo. Una manifestazione cresciuta, maturata e modellata
assecondando il fenomeno dell’ormai consolidato successo internazionale dei
vini dell’Etna e che, pur riservando una sezione tradizionale e popolare con la
festa di piazza dei weekend, si ¢ arricchita di contenuti, dibattiti, masterclass con
esperti del mondo del vino. Numerose le cantine coinvolte, protagoniste della
manifestazione: Barone di Villagrande, Benanti, TIuppa,
Maugeri e Tenute di Nuna. Il Consorzio Etna Doc riscontra un positivo
exploit della produzione e della crescita delle cantine in zona, passate da 3 a
23 in appena cinque anni. Un milieu nel quale l'attenzione alla qualita dei
prodotti si e distinta anche nella ristorazione. Due presidi slowfood, il cavolo
trunzo di Aci e le antiche mele dell’Etna, da poter gustare alla Trattoria «4
Archi». I proprietari, Saro e Martina Grasso, la definiscono una «osteria
con calma». Ma la cuoca ¢ Lina, vera depositaria della tradizione culinaria
della «Muntagna». Tanto piccola quanto affascinante, Milo coniuga esperienze e
suggestioni che rappresentano la multiforme bellezza del territorio etneo,
rendendola una tappa immancabile per chi passa ai piedi del Vulcano.
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ViniMilo celebra i
vitigni dimenticati

di Andrea G, Cerra

Grappol di Terribde

Il ruolo della biodiversita viticola é al centro del dibattito, e I'area etnea ne & parte integrante

06 SETTEMBRE 2023 ALLE 1200 @ 1 MINUTI DI LETTURA

Dalla terra vulcanica un’opportunita di sviluppo, grazie al vino. Milo, comune
ai piedi dell’Etna di mille abitanti, registra una crescita significativa delle
cantine presenti sul territorio: in cinque anni da 3 a 23, con 'aumento del
doppio sulla produzione di Etna Bianco Superiore Doc. Una vivacita e un
dinamismo imprenditoriale tanto da definire il borgo “Centro di qualita
permanente”, per parafrasare il milese d’adozione Franco Battiato.

L’occasione per fare il punto ¢ la ViniMilo, giunta alla 43esima edizione (dal 28
agosto al 10 settembre). Quest’anno un focus essenziale ¢ dedicato alla ricerca
sul campo. Il ruolo della biodiversita viticola e al centro del dibattito, e I'area
etnea ne e parte integrante. Uno degli incontri tematici riguarda “I vitigni
gioiello dell’Etna” o “reliquia”: sono piante rare, trovate nei tre diversi versanti
del vulcano, ma si tratta di pochi ceppi e quindi con alto indice di estinzione.

L’attivita di ricerca e caratterizzazione € iniziata agli inizi del duemila, ci spiega
la docente di arboricoltura Elisabetta Nicolosi, grazie al lavoro dei ricercatori
del Dipartimento di Agricoltura, Alimentazione e Ambiente dell’'Universita di
Catania e alla collaborazione di alcuni anziani viticoltori custodi.Tra i vitigni
reperiti ritenuti interessanti troviamo il Terribile, lo Zzineuru, il Virdisi, le due
Madama bianca e nera, la Vispara, il Barbarossa e la Moscatella nera che sono
oggi custoditi in un campo collezione dell’ateneo etneo.

Un vero e proprio patrimonio di dna - utile anche contro i cambiamenti
climatici e gli attacchi parassitari — cosi come indicato dagli esperti del “Gruppo
di Ricerca Ampelografica per la Salvaguardia e la Preservazione dell’Originalita
e biodiversita viticola” coordinati dall’enologo Aldo Lorenzoni. Si sta
sviluppando con Edoardo Ventimiglia il progetto “RITORNO”: una produzione
annuale e numerata di magnum di Etna Bianco Superiore Doc per sostenere la
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ricerca per la salvaguardia dei “Gioielli dell’Etna” alcuni ceppi dei quali sono
stati recuperati proprio nelle vigne piu antiche delle contrade di Milo.

Un contributo concreto per preservare la biodiversita viticola dell’Etna,
salvando questi ceppi dal rischio di estinzione, e valorizzarne il potenziale
enologico, sia in purezza che come elemento di valore insieme ad altri uvaggi
gia esistenti. Alla ViniMilo, per quindici giorni, si confronta la multiforme
comunita di chi lavora “per e intorno” al vino: enologi, docenti universitari e
ricercatori, produttori e sommelier (Ais, Archestrato, Fis, Fisar, assaggiatori
Onav), manager specializzati in turismo e marketing territoriale,
rappresentanti di categoria, stampa del settore enogastronomico e di viaggio.

In questa cornice cresce sempre piu il popolo dei wine lovers, disposti a
macinare chilometri per scoprire e condividere con gli amici il fascino di un
territorio, I'Etna, attraverso uno dei suoi piu apprezzati ambasciatori
internazionali: il vino.
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Etna Bianco Superiore contro tutti, Italia ed estero. A ViniMilo

di: Glanmaria Tesed
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ViniMilo celebra quest’anno la sua 43ma edizione attraverso un programma
denso di incontri, masterclass ed eventi che esaltano non solo la
denominazione Etna ma anche vini provenienti da altre regioni vinicole di
Sicilia, italiane ed europee.

La manifestazione che si svolge dal 28 agosto al 10 settembre presso
il Centro Servizi di Milo, ha inaugurato le degustazioni guidate con uno dei
momenti clou dell’evento ethneo. Benanti, come di consueto, ha proposto un
percorso esclusivo di approccio ad alcuni vini provenienti, oltre che dalla
“Muntagna”, da varie regioni italiane ed europee, con una masterclass
intitolata: “L'Etna tra i territori dei grandi Bianchi - L'Etna Bianco
Superiore a confronto con bianchi di grandi territori del mondo”.

A condurre gli assaggi e stato Federico Latteri, eno-giornalista ed esperto
di vini, con il supporto degli interventi di Antonio Benanti, di Benanti,
Alfio Cosentino, sindaco di Milo, Fabio Costantino, di Terra
Costantino, Daniele Forzisi, di Tenuta di Fessina, Rocco Pugliese, agente
di vino che ha selezionato i vini della sezione estera e Marco Nicolosi, di
Barone di Villagrande. Tre le batterie di vini assaggiati nel corso di questa
masterclass.

Il primo segmento di degustazione e stato incentrato sui vini etnei,
rimandiamo all’articolo di Liliana Rosano.
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Le altre due sessioni sono state

imperniate la prima su quattro grandi esponenti dei vini bianchi italiani, la
seconda su tre vini di altre nazioni pit uno di “confine”.

SECONDA SESSIONE
Derthona Costa del Vento 2018 - Vigneti Massa
Timorasso 100%

Ci troviamo in provincia di Alessandria, nel sud-est del Piemonte, a circa 300
metri s.l.m., sui Colli Tortonesi, per esattezza sulle colline di Monleale.
Vigneti Massa nasce nel 1879 e dispone di 23 ettari vitati. I suoli sono
prevalentemente calcarei. I tre cru dell’azienda sono Sterpi, Montecitorio e,
appunto, Costa del Vento. L'uso del timorasso si deve a Walter Massa che ha
saputo rilanciare un vitigno quasi dimenticato. Eppure, dal Medioevo fino alla
seconda guerra Mondiale era protagonista di questo areale. Dal dopoguerra
in poi, lI'introduzione di vitigni piu produttivi, precoci e facili nella gestione in
vigna ha determinato un abbandono di questa complessa varieta. Tra le sue
particolarita, con l'evoluzione, tende a sviluppare sentori di idrocarburi,
similmente ai Riesling e ai Carricante. Derthona fa macerazione in acciaio
sulle fecce per dieci mesi, con periodici batonnage, e affina per dodici mesi
in bottiglia. Il colore & giallo carico. Al naso ¢ floreale, con lievi note di menta,
idrocarburi e zucchero vanigliato. In bocca € complesso, materico, ma anche
minerale e fresco.

DOCG Castelli di Jesi Verdicchio Riserva Classico, Riserva Castelli di
Jesi 2018 - Villa Bucci

Verdicchio 100%

La famiglia Bucci si occupa di agricoltura sin dal diciottesimo secolo.
L'azienda marchigiana, che dal 1983 produce vino biologico, annovera 350
ettari. Tra le colture, grano tenero, fiori di girasole, legumi e seminativi. A
Pongelli, questo il nome della tenuta, si coltivano 25 ettari di vigha in zona
DOC Castelli di Jesi Verdicchio “Classico”, il cuore della denominazione di
origine. I vigneti sono collocati trai 160 e i 360 metri s.l.m. e guardano verso
il Mar Adriatico. I suoli sono di tessitura media, tendenzialmente argillosi con
elevato contenuto di calcare. Questo Verdicchio trae origine da vecchie vigne
di 40-50 anni. Affina in botti di rovere di Slavonia grandi, da 50 a 70 hl, per
diciotto mesi. Successivamente evolve in bottiglia per dodici mesi prima di
essere immesso sul mercato. Il colore e giallo tenue con riflessi tendenti al
verde. Al naso e elegante con soffusioni floreali. Si percepiscono inoltre
sentori mielati, di frutta secca, spezie e menta. Al palato & fresco, agile,
rivelando al contempo una personalita poliedrica dal notevole fascino. Al
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passare dei secondi & sempre piu polposo, rotondo, complesso, complice la
temperatura. Percorso evolutivo imprevedibile.

DOC Soave Classico, Calvarino Soave Classico 2016 - Pieropan
Garganega 70% e trebbiano di Soave 30%

L'azienda, a pochi chilometri da Verona, produce due Soave da due
iconici Cru: La Rocca, una vigna proprio a ridosso dell’antica fortificazione di
Soave in una versione che mette in luce il carattere piu vigoroso della
garganega, e Calvarino, dove per circa un terzo interviene l'uva trebbiano. Il
nome si riferisce a un “piccolo calvario” per la difficile lavorazione del suolo
e perché, per raggiungere la vigna, &€ necessario un cammino tortuoso. E
I'appezzamento piu antico dei Pieropan, acquisito dalla famiglia nel 1901, e
si trova tra i 200-300 metri s.I.m. con eta compresa tra 30 e 60 anni. I suoli
sono vulcanici di origine basaltica. Per quanto attiene la vinificazione, la
maturazione avviene in vasche di cemento vetrificato e il vino resta sulle
fecce fini per 12-15 mesi. Il colore & un giallo carico. Al naso ¢ floreale con
note di frutta gialla non troppo matura e accenni leggeri di nocciola e
mandorla. In bocca € pieno, intenso, energico. La freschezza sostiene la
lunga persistenza.

DOCG Fiano di Avellino Riserva, Erminia 2004 - Di Meo
Fiano 100%

L'azienda vanta una produzione di quindici etichette che fanno capo a due
linee di vini: Tradizione e Tempo. A completare I'attivita di Di Meo ci sono tre
grappe mono-varietali di Fiano, Greco e Aglianico, un Brandy e due liquori
della tradizione rivisitati. L'area di produzione ha il suo centro a Salza Irpina,
tra i Monti Picentini e il Partenio, al centro dell’Irpinia, a 550 metri s.I.m. I
terreni, che sono esposti a Nord- Est, insistono su suoli argillosi sub calcarei.
Il nome del vino € dedicato a Erminia, imprenditrice del vino campana e
compianta sorella di Roberto e Generoso, i due attuali proprietari
dell’azienda. Agli inizi degli anni ‘80, infatti, rilevarono |I'azienda agricola dai
genitori per poi impiantare nuovi vigneti. I primi vini portano I'annata 1986.
La proprieta si estende per circa 15 ettari, quasi interamente vitati, e gode
della bellezza dell’antica residenza di caccia trasformata poi in sfarzosa
dimora di campagna.Questo vino affina in acciaio per dieci anni e sosta
successivamente in bottiglia per almeno tre-cinque anni. Il colore & giallo
tenue. Al naso si schiudono sentori di fiori gialli macerati con chiare note
fruttate. Leggeri effluvi balsamici e note fumé, quasi di torba chiudono il
cerchio. Buona rispondenza naso-bocca.
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TERZA SESSIONE
AOC Alsace, Clos Windsbhul di Hunawir Riesling 2021 - Domaine

Zind Humbrecht
Riesling 100%

Questa storica azienda alsaziana produce da oltre venti anni in regime
biodinamico. Si contraddistingue per una grande passione per la viticoltura
che viene trasferita di generazione in generazione sin dal 1620. I| Domaine
fondato da Leonard nel 1959 & condotta dal 1989 dal figlio Olivier insieme
alla moglie, con il supporto dei loro figli Pierre ed Emile. La proprieta &
complessivamente composta da 42 ettari di vigneti, tra cui numerosi Grand
Cru e Clos. Il Clos Windsbhul si trova nel comune di Hunawir, a quindici
chilometri da Colmar, con un ‘esposizione Sud e Sud-Est. L'altitudine della
ripida collina e piuttosto elevata per I'Alsazia, a 350 metri s.l.m. Le viti, di
eta media di 47 anni, sono impiantate su terreni contraddistinti da suoli
calcarei (presenza di conchiglie), ricchi di argilla e roccia gessosa. I monti
Vosgi fanno da scudo ai venti settentrionali, mentre la piovosita € superiore
alla media, intorno ai 650 mm/I’‘anno. Il vino & fatto maturare sui lieviti per
sei mesi e imbottigliato dai dodici ai ventiquattro mesi dopo la vendemmia.
Il colore di questo Riesling (si noti I'etichetta che riporta l'indice di dolcezza
1) e giallo tenue. Al naso si avverte un leggero accenno di idrocarburi. Il
frutto € presente, senza eccessi. La nota agrumata emerge piacevolmente
insieme a sentori di erbe aromatiche. In bocca € vivo, giovane, con buona
acidita e consistenza. Finale lungo.

Ex Vero II 2020 - Weingut Werlitch
Sauvignon blanc 70% e morillon (nome locale dello chardonnay) 30%

L'azienda si trova in Austria nella parte meridionale della Stiria. Werlitch ha
possedimenti di otto ettari coltivati in biodinamica su terreni “opok”, il nome
dato in Stiria al caratteristico impasto limo-argilla, spesso anche con frazioni
calcaree e sedimenti sabbiosi/marini. La famiglia Tscheppe produce vini dal
diciassettesimo secolo. Conducono l'attivita dal 2004 Ewald e sua moglie
Brigitte. La conduzione agricola € in regime biodinamico. Il nome di questo
vino traduce (“ex Vero”) la ricerca e quanto esprime “veramente” il terroir.
Le viti hanno mediamente 25 anni di eta. La vinificazione avviene per 24
mesi in legno grande e dodici mesi in bottiglia. Il colore e giallo paglierino,
con riflessi dorati. Al naso & vegetale, con frutta bianca -pesca bianca e
melone bianco - pietra focaia. Minerale. In bocca & fresco e sapido.
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Puligny Montrachet Les Nosroyes 2020 - Domaine Génot Boulanger
Chardonnay 100%

L'azienda nasce nel 1974 ad opera di Charles Henri e Marie Génot-Boulanger
nel villaggio di Meursault di fronte al Castello di Citeaux, Borgogna. I 22 ettari
vitati sono condotti in agricoltura biologica. Ci troviamo a circa 250 metri
s.l.m. Il nome di questo vino deriva dal francese arcaico e significa “luogo in
cui sono piantate le noci”, un alimento essenziale in tempi passati. I suoli
sono argillosi e calcarei. L'appezzamento & esteso 1,13 ettari, collocato ai
piedi della collina che si trova a Nord del paese, sotto il noto ler cru Des
Perrieres. Il vino affina, come gli altri bianchi, per dodici mesi in botti di
rovere, di cui circa il 10-15 % nuove. Poi, sosta per altri sei mesi in vasche
di acciaio inox e non vengono filtrati. Il colore € giallo paglierino. All’'olfatto
sentori di pera e frutta bianca varia, spezie dolci e terziari — vaniglia in
particolar modo - gradevoli e mai invadenti. All’'analisi gustativa e ricco,
burroso, potente, sempre fresco. La trama & salmastra, il finale gessoso.

IGT Venzia Giulia Bianco, Kai 2020 - Paraschos
Friulano (ex-Tocai) 100%

L'ultimo vino di questa batteria € un “italiano mascherato” in quanto i suoi
vigneti — dieci ettari circa - si trovano oltre confine. L'azienda ha la sua sede
a San Floriano del Collio, in Friuli Venezia Giulia, in provincia di Gorizia, al
confine con la Slovenia. Evangelos Paraschos, originario della Grecia,
viticoltore a San Floriano dal 1979, ha fondato I'azienda nel 1988 portando
avanti con la famiglia le tradizioni di vinificazione tipiche del Collio e della
Valle del Vipacco. Massimo il rispetto per |'ambiente e per il territorio. L'inizio
della produzione vinicola € avvenuta per sostenere il suo agriturismo. Dal
2003 l'azienda & passata ad una viticoltura naturale e, in cantina, non
vengono introdotti elementi chimici. I suoli dei terreni aziendali sono costituiti
dalla cosiddetta “Ponca”, nome friuliano del “Flysch”, un tipo di suolo di
origine eocenica composto da marna e arenaria stratificatasi nel corso dei
millenni. Il vino e ottenuto da una selezione delle uve della vigna vecchia di
Gradiscutta risalente al 1936, alle pendici di Monte Calvario, tra Gorizia e
San Floriano. L'altitudine e di 50 metri s.I.m., con esposizione Sud-Est. Fa
affinamento in botti di rovere di Slavonia grandi, da 15 o 25 ettolitri. Resta
sulle fecce fini per almeno due anni. Il colore & giallo carico. Al naso sentori
di frutta gialla, soprattutto pesca, bergamotto, miele, salvia e timo Note
affumicate. In bocca & pieno, energico, sapido e fresco. Avvolge ed é&
persistente.

di Gianmaria Tesei
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ViniMilo, I'Etna dalla vocazione bianchista (prima parte)

i Liltana Rosana

= DE/092023

HENANTE

Dal vulcano dei grandi rossi, oggi I'Etna esprime la sua vocazione
bianchista perfettamente interpretata nei versanti piu vocati: il
versante Est e Sud.

A raccontare la white soul etnea, confrontandola con i grandi bianchi di
territori nazionali ed internazionali, la masterclass L’Etna Bianco Superiore a
confronto con bianchi di grandi territori del mondo curata da Benanti
Viticoltori ed organizzata all'interno della 43esima edizione di ViniMilo.
Dodici vini per dodici aziende, ognuna con la sua identita e storia, ci hanno
accompagnato in un percorso di degustazione da Milo alla Borgogna,
passando per le Marche il Piemonte, il Friuli Venezia Giulia, I’Austria, I'Alsazia.
Milo, simbolo del territorio dell’est, cittadina di appena mille abitanti, si
riscopre terra dei grandi bianchi del vulcano, grazie ai suoi terreni vulcanici,
drenanti, con prevalenza di sabbia mista a frammenti di lapilli. Una terra ricca
di ferro e rame, potassio, fosforo e magnesio, pochissimo azoto e totalmente
priva di calcio, perfetta per le viti di carricante e casa eletta dell’Etna Bianco
Superiore.

Il versante Sud, nei comuni di Biancavilla, Santa Maria di Licodia, Paterno,
Belpasso, Nicolosi e Pedara, €& [Ilaltro versante che accoglie
straordinariamente il carricante su terreni drenanti, particolarmente ricchi di
scheletro. E il versante piu caldo e asciutto, con maturazioni piu rapide.
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Nella diversita e varieta dei due versanti, c’€é un comune denominatore che
contraddistingue i bianchi dell’Etna: mineralita, buon equilibrio tra parti dure
e morbide, eleganza, la presenza dominante del frutto e dei fiori ma anche
degli agrumi. Ma soprattutto I’ acidita e sapidita, che definiscono l'identita
dei bianchi etnei tracciandone la linea della verticalita.
Il viaggio non poteva che cominciare dall’Etna, con quattro delle cantine che
piu hanno creduto nelle potenzialita dei bianchi dell’Etna: Barone di
Villagrande, Benanti, Terra Costantino, Tenuta di Fessina
L'annata e quella del 2019, definita sull’Etna “I'annata del ritorno”, dopo
la siccita del 2017, la pioggia del 2018. Una grande annata che dimostra
slancio e maturita, capacita di cogliere la grandezza dei bianci.
Terra Costantino - Etna Bianco Contrada Blandano 2019
Siamo a Sud- Est , a 500 slm , nel territorio di Viagrande. Etna Bianco
Contrada Blandano 2019 nasce da vigneti storici che vantano oltre
ottanta anni, tutti ad alberello. Prodotto con un 90 per cento di
uve carricante, alla vinificazione in acciaio segue il finale in botte
grande e affinamento in bottiglia per diversi anni. Terra Costantino ci regala
I'anteprima di un vino ancora giovane che mostra il grande potenziale di
invecchiamento dei bianchi dell’Etna che non tradiscono mai la loro identita
di vini freschi e la mineralita. Un profilo mediterraneo dove il vulcano con le
sue note sapide incontra il mediterraneo dei fiori di zagara e le erbe
aromatiche.

Tenuta di Fessina - Etna Bianco A’ Puddara 2019
A’ Puddara, chioccia in dialetto siciliano, € il nome con il quale i contadini
identificano la forma della catena stellare delle Pleiadi che, in estate, quasi
sembra toccare la vetta del vulcano. Sicuramente il vino piu rappresentativo
dell’azienda voluta dalla compianta Silvia Maestrelli, A’Puddara Tenuta di
Fessina é un Etna bianco da uve Carricante prodotte nel vigneto situato a
Biancavilla nella Contrada Manzudda con un’ esposizione a sud ed un
altitudine di circa 900 mt. Il processo di vinificazione & avviato con una
pressatura senza diraspatura dei grappoli, seguita da una pigiatura soffice.
Il mosto cosi ottenuto € stato fatto fermentare in botti di rovere francese da
35 ettolitri. Negli stessi contenitori il vino si e affinato a contatto con le fecce
fini per un periodo di 6-8 mesi. All'olfatto € evidente il profilo di montagna,
mela verde, citronella, erbe officinali. Un profilo verticale e croccante che
regala profumi di frutta gialla tropicale dove si rincorrono sentori floreali di
ginestra e note di erbe aromatiche. Completano il profilo olfattivo richiami di
burro fuso e pietra focaia. L'assaggio e intenso e minerale, esaltato da una
nitida freschezza che persiste nel lungo finale agrumato ed erbaceo.

Barone di Villagrande - Etna Bianco Superiore Contrada Villagrande
2019
Marco Nicolosi, titolare dell’azienda Barone di Villagrande introduce il
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suo Etha Bianco Superiore Contrada Villagrande 2019 come " un
vino che nasce con un progetto chiaro, estetico: fare qualcosa di
rappresentativo per il territorio , per Milo. Un vino che nasce con la voglia di
purezza, pulizia in cantina e grande rispetto per la vigna”. Carricante con un
saldo di varieta minori, questo vino rappresenta pienamente il territorio di
Milo e I'annata 2019. Un’annata equilibrata, caratterizzata da un pioggia
primaverile , freschezza e calore hanno dato vita a condizioni perfette dove
le note acide hanno smorzato la rotondita. Al naso c’€ una traccia salmastra,
agrume, ma anche la parte mielata che ¢ tipica del carricante a Milo. Grande
spinta acida ma soprattutto grande equilibrio tra i rimbalzi ben gestiti delle
durezze e le morbidezze.

Benanti - Etna Bianco Superiore Contrada Rinazzo 2019
Il progetto di Contrada Rinazzo & relativamente nuovo per I'azienda Benanti
che conferma la sua filosofia di interpretare fedelmente il territorio. Siamo
sul versante est dell’Etna, a circa 800 m. s.l.m. con viti coltivate ad alberello,
terreno vulcanico e sabbioso, ricco di minerali. Etha Bianco Superiore
Contrada Rinazzo 2019 nasce da uve Carricante in purezza, raccolte a mano
a meta ottobre. Dopo la diraspatura e la pressatura soffice delle uve, il mosto
vinifica in serbatoi d’acciaio per circa 12 mesi, a temperatura controllata di
18°C, ad una temperatura controllata di 18-20°C. Successivamente il vino
matura in vasca per almeno 12 mesi. Il naso &€ ampio e intenso e prevale il
bouquet di fiore di zagara e mela Golden, con note speziate., con un finale
minerale e abbastanza persistente.

di Liliana Rosano
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Fermo, la storia di Eros e

Kateryna: «Il nostro cuore di
formaggio batte per 1'Ucraina»

Kateryna era in fuga dalla guerra con i suoi tre figli e I'anziana
madre. Il lavoro in Italia nell'azienda dell'allevatore fermano Eros
Scarafoni

Di Nicolo Moricci - 10 Settembre 2023
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Eros Scarafoni e Kateryna Prikhodko

FERMO - E stato presentato nei giorni scorsi, a Milo, nel catanese, il formaggio dal
cuore ucraino, in occasione della rassegna Vinimilo. Direte voi: Catania? E cosa C’entra
la Sicilia con le Marche? C’entra eccome, perché il produttore di questo delizioso
formaggio caprino & [I'allevatore fermano Eros Scarafoni. Nella sua azienda
agricola, Fontegranne, che si trova a Belmonte Piceno, lavora da circa un anno
'ucraina Kateryna Prikhodko, arrivata in Italia nel 2022.
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, Kateryna era in fuga dalla guerra con i

suoi tre figli e lanziana madre:
ha chiesto semplicemente asilo in
cambio di lavoro come casara. E I'ha
trovato grazie a Slow food e ai
social network. E proprio su Facebook
che Eros vede il postfrutto di
un tam tam lo scorso anno.
Kateryna, che faceva formaggi in
Ucraina, non pud piu lavorare. Vuole
mettere al sicuro la nonna dei suoi figli
e le sue tre creature. Cosi, chiede aiuto
a Slow food: le rispondono
dalla Germania e dall’ltalia. Lei
sceglie il Bel Paese, dove arriva dopo
aver lasciato il marito.

L’'uomo attualmente € in forze a un corpo
di polizia dell’est Europa: gli piovono
bombe sopra la testa ogni giorno. E
forse questo formaggio &€ dedicato
anche a lui: «Ho dato la disponibilita ad
accogliere questa donna, ma non
avevo un’abitazione. Cosi, alla casa ci
ha pensato il Comune. lo perd I'ho
aiutata ad inserirsi in un contesto
lavorativo, altrimenti, senza lavoro, si
diventa matti», racconta Eros.

Lui, una vita in agricoltura e oltre 20 anni
di esperienza coi formaggi, ha cosi
preso sotto la sua ala protettiva — per
cosi dire — la 45enne: «Lei aveva gli

animali, faceva formaggi, se
ne intendeva. E quindi poteva
tranquillamente aiutarmi nella

mia attivita» o)

«Cosi, € nata I'idea di un formaggio dedicato alla guerra. Un formaggio a forma di cuore,
un caprino a coagulazione lattica — spiega il produttore - con
delle spezie come decorazione. C’¢ il giallo della curcuma che simboleggia una parte
della bandiera ucraina e il blu per completarla. Un blu — prosegue — ottenuto in modo
naturale dal fiore di pisello giapponese».



Anche tutta la parte esterna ha un senso: «C’¢é la paprika rossa che ¢ il sangue della
guerra e il pepe nero che rappresenta le macerie». Ma non ¢ finita qui. Gia, perché
quando si apre il formaggio, ecco che dentro c’é¢ una sfera rossa, ottenuta mischiando
pasta di capra e paprika. Cosa significa? Beh, € il cuore della speranza per gli ucraini».
Al momento, i formaggi prodotti sono stati realizzati per I’evento Cheese, iniziativa
di Slow food che si terra a Bra, in Piemonte, e dove verranno premiate cinque aziende,
tra cui Fontegranne: «lo e Kate, insieme, abbiamo fatto altri cinque formaggi. Lei &€ ormai
I'affinatrice, affina le forme e le cura. E bravissimany.
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ViniMilo 2023, il bilancio di Fisar. “Da
sagra di paese a vetrina internazionale”

Antonella Carbone, delegato catanese di Fisar, Federazione italiana sommelier albergatori e
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ristoratori, fa il punto su ViniMilo 2023, la rassegna enologica che si e conclusa teri nel
omune etneo: "Un'occasione unica per esperti, estimatori e semplici appassionati’

@ Di Valerio Musumeci &2 11 Settembre 2023

"I vini dell’Etha sono un’eccellenza che merita di essere conosciuta in tutto il
mondo, e VinMilo, da semplice sagra di paese, € diventata nel tempo una vetrina
unica per esperti, estimatori e semplici appassionati”: Antonella Carbone, delegato
catanese di Fisar, Federazione italiana sommelier albergatori e ristoratori, fa il punto
sull’edizione 2023 della manifestazione vinicola che si € conclusa ieri a Milo. “In queste
due settimane abbiamo accolto moltissimi visitatori, molto interessati a scoprire
il patrimonio enologico del vulcano”, dice I'esperta a FocuSicilia. Fisar ha curato una delle
serate piu partecipate della manifestazione, dedicata all’Etna e alle sue contrade, mettendo
a confronto produttori e sommelier. "Il nostro territorio € ricco di storia, cultura e
tradizioni, da raccontare anche attraverso il vino. ViniMilo € un‘occasione unica per farlo,
attraendo un pubblico che si fa sempre piu vasto anno dopo anno”.


https://www.vinimilo.it/
https://focusicilia.it/etna-vinimilo-2023-programma/
https://focusicilia.it/vino-etna-doc-produzione/
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Manifestazione in crescita

Carbone mette a confronto la prima edizione di ViniMilo a cui ha partecipato, nel lontano
2001, con quella che si € appena conclusa. “Ventidue anni fa questa realta era molto diversa,
aveva una dimensione piu da sagra di paese, sebbene sempre proiettata verso |'esterno”.
Nel corso del tempo, spiega l'esperta, la manifestazione & cresciuta assumendo “rilievo
nazionale e internazionale". Le presenze si contano ormai in “decine di migliaia di
persone”, e attraggono anche pubblico molto qualificato. “Come Fisar, negli ultimi anni,
abbiamo organizzato eventi con produttori del Nord, che hanno mostrato grande
interesse per i vini del vulcano”. In questa rinascita pesa anche I'exploit dell’Etna Bianco
Superiore, vino doc che puo essere prodotto esclusivamente a Milo, seguendo un rigoroso
disciplinare. “Questo prodotto ha contribuito a riaccendere I'attenzione su un territorio,
quello dell’Etna, che rappresenta un‘eccellenza assoluta”.
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Valorizzare la quarta valle
Secondo Carbone, il potenziale dei vini del vulcano non € ancora espresso a pieno, ma
vetrine come ViniMilo stanno contribuendo a valorizzarlo. “Tradizionalmente, quando si parla
di vino, si divide il territorio siciliano in tre valli. Potremmo dire che I'Etna rappresenta
la quarta valle, per storia, specificita ed eccezionalita dei prodotti”. Fattori su cui esperti
di tutto il mondo hanno acceso da tempo i riflettori, sottolinea I'esperta. “All'estero ci
sono riviste specializzate che dedicano ai vini del vulcano decine di pagine. E non si tratta
soltanto di Europa, ma anche di mercati piu lontani come I'Asia e il Giappone". A
mancare, prosegue Carbone, € la consapevolezza da parte di alcuni cittadini. “A volte siamo
noi i primi a trascurare le nostre eccellenze. Un atteggiamento che vale nella vita di tutti i
giorni, e che si ripercuote anche sul vino”.


https://focusicilia.it/vinimilo-etna-bianco-superiore-a-vinimilo-2023-sfumature-carricante/
https://focusicilia.it/vinimilo-etna-bianco-superiore-a-vinimilo-2023-sfumature-carricante/
https://focusicilia.it/vino-di-sicilia-dopo-30-anni-ci-sara-un-nuovo-piano-della-regione-siciliana/
https://focusicilia.it/vino-siciliano-sempre-piu-apprezzato-allestero-vendite-in-crescita-del-25/
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Il contributo della Fisar

In questo senso il contributo di un‘associazione come Fisar puo essere importante. Ai piedi
del vulcano la Federazione ¢ attiva sin dagli anni Novanta e propone agli appassionati vari
corsi, per conoscere il mondo del vino dalla produzione fino alla degustazione a tavola. “Noi
non facciamo lezioni, ma cerchiamo di accompagnare il pubblico alla scoperta di queste
eccellenze, dai semplici appassionati ai grandi esperti®, dice la delegata
dell’associazione. Per quanto riguarda i vini del vulcano, in particolare, “cerchiamo di capire
cosa li rende cosi straordinari, cosi amati dalle persone”. Per questo la partecipazione a
ViniMilo, a tanti anni dalla fondazione, € irrinunciabile. “Questo Comune ha veramente
qualcosa di magico, che attrae i visitatori nel cuore vero del vulcano. Il vino € una marcia
in piu che rende impossibile rinunciare alla partecipazione", conclude Carbone.


https://focusicilia.it/vino-sfida-etna-bianco-superiore-champagne/
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Gli Indiana Jones etnei alla
ricerca dei vitigni perduti

Un progetto dell’'Universita di Catania, accolto da Graspo, I'associazione che
riscopre in tutta Italia uve abbandonate, da valore alle rarissime autoctone
del Vulcano sopravvissute a cambiamento climatico, agenti patogeni e mode
del momento. Un viaggio alla scoperta dei "vitigni reliquia” con Elisabetta
Nicolosi e Aldo Lorenzoni, che abbiamo incontrato in occasione della 43a
edizione di Vini Milo

a by Francesca Rita Privitera - 12 Settembre 2023, Updated: 12 Settembre 2023

antico patrimonio vinicolo siciliano nasconde una ricchezza con una lunga

) storia da raccontare legata alla nostra terra e a chi I'ha abitata. lo amo
{(L definirli vitigni gioiello perché sono piante rare ad alto indice di
Y I estinzione». A parlare & Elisabetta Nicolosi, ricercatrice di Arboricoltura
generale e coltivazioni arboree all’Universita di Catania, che collabora a

un progetto su scoperta, tutela e utilizzabilita dei vitigni reliquie insieme a un gruppo di
lavoro del Dipartimento di Agricoltura, Alimentazione ed Ambiente. L’abbiamo
intervistata insieme ad Aldo Lorenzoni, enologo veronese del progetto Graspo (Gruppo
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di Ricerca Ampelografica per la Salvaguardia e la Preservazione dell’Originalita e
biodiversita viticola) in occasione di ViniMilo che la scorsa settimana ha inebriato le
pendici dell’Etna.

Elisabetta Nicolosi

IL PROGETTO ETNEO.

«C’¢ stato un momento in cui si
vendeva tantissimo il vino rosso,
quindi  sono aumentate le
coltivazioni di Nerello Mascalese
e Nerello Cappuccio, mentre
Carricante e Catarratto sono
stati messi da parte. Oggi vanno
piu bianchi e rosati e la
situazione si € invertita. Per un
certo periodo, invece, il boom dei
vitigni internazionali ha portato
Pinot e Cabernet Sauvignon a
prevalere. Ed ecco che, nel
corso del tempo, la piattaforma
ampelografica dellEtna si €&
ristretta». Cosi Nicolosi ci spiega
come mode e leggi di mercato
abbiano  selezionato  poche
varieta di vite a svantaggio della
biodiversita. Ma la Sicilia da bere
offre tantissimo e tanto € ancora
inesplorato. La prova? | vitigni
gioiello. «Abbiamo iniziato a
studiarli negli anni Duemila quasi
per gioco — continua I'esperta
catanese —. Tra i vecchi vigneti
etnei i piccoli viticoltori ci
mostravano ceppi usati per la
vinificazione domestica che chiamavano con nomi particolari. Il Terribile, lo Zzinéuru, il
Virdisi, le due Madama bianca e nera, il Barbarossa, la Moscatella nera, la Vispara:
sono alcuni dei 12 in totale tra bianchi e rossi che custodiamo in un campo di
conservazione dell’Universita di Catania». Ad esempio, la Vispara — cosi indicata
probabilmente perché ricchezza in zuccheri e precocita la rendono attraente per le
vespe — € stata rinvenuta a Milo: appartiene ad una famiglia considerata centrale
nell'origine del germoplasma viticolo italiano. «Eccetto un circoscritto esperimento,
queste uve etnee non sono state imbottigliate. Ma non vogliamo restino reperti di museo
— tiene a precisare — per cui abbiamo coinvolto produttori di ogni versante per testarne
il diverso adattamento in attesa di sistematizzare la vinificazione».
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«Sono storie di ordinario eroismo in chiave di
preservazione genetica, quelle degli anziani
viticoltori che spesso sono custodi di questi
vitigni, e coloro 1 quali ci hanno consentito di

ritrovarl»

Aldo Lorenzoni

Aldo Lorenzoni

IL PROGETTO GRASPO.

Sullimportanza di investire
sulla conoscenza di queste
uve torna Aldo Lorenzoni,
enologo di Graspo, il gruppo di
ricerca che in appena 3 anni
ha individuato in tutta Italia
oltre 60 vitigni reliquia. «Noi li
chiamiamo “bastardi in culla”
perché sono lasciati da parte,
non riconosciuti, e abbiamo
appena iniziato a valorizzarli».
Nell’elenco dei vitigni reliquie
della Graspo ritroviamo anche
i vitigni etnei individuati
dallUniversita di Catania.
Lorenzoni e Nicolosi si sono
conosciuti lo scorso anno
proprio a ViniMilo e fin da
subito é stata forte I'esigenza
di fare fronte comune. A
favore  della  biodiversita
dellEtha €& nata Ritorno,
iniziativa di concerto che, oltre
a coinvolgere Graspo e Unict,
vede in prima fila I'Azienda
Sassotondo che, in memoria

del nonno catanese Edoardo Ventimiglia (tra I'altro primo cameramen di Hitchcock), ha
deciso di produrre serie limitata di Etna Bianco Superiore in formato magnum. Il ricavato
andra ai “Gioielli dell’Etna”, per esaltarne il potenziale enologico, sia in purezza che
come elemento di valore insieme ad altri uvaggi noti. «Perché — sottolinea I'enologo —
non vogliamo solo leggerli ma berli: quando possibile, procediamo, infatti, con micro o
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nano vinificazioni. Saggiarne le inedite proprieta organolettiche, come ha potuto fare il
fortunato pubblico di ViniMilo, regala esperienze uniche, frutto non di tecniche sofisticate
bensi dell’originale biodiversita vinicola». E, aggiunge senza nascondere I'entusiasmo:
«Sono storie di ordinario eroismo in chiave di preservazione genetica conservata da
anziani viticoltori, spesso i custodi di questi vitigni, coloro i quali ci hanno consentito di
ritrovarli».

VINI IMPOSSIBILI PER UN FUTURO POSSIBILE. Oltre a essere sopravvissuti alle
mode del momento, questi vitigni hanno resistito a cambiamento climatico e agenti
patogeni come i parassiti. Occorre poi considerare che alcuni non sono mai stati trattati:
€ quindi ancora piu interessante studiarli per capire come orientare la viticoltura. «Se
sono giunti fino a noi vuol dire che sono forti», deduce Nicolosi aprendo cosi al dibattito
sul contributo che possono dare alla lotta al climate change. Le fanno eco le parole di
Lorenzoni: «ll riscaldamento globale sta provocando una perdita di acidita delle uve che
invece quelle riscoperte, per l'elevata presenza di acido tartarico, sembrano ben
contenere. Non € lecito chiedersi — chiosa I'enologo — se proprio questi vitigni
renderanno possibile il vino del futuro?». Quello per i vitigni reliquia € quindi un viaggio
alla ricerca delle radici per costruire le basi di esperienze del domani, tra storia,
biodiversita, tradizioni e futuro.
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12 settembre 2023

Strada del vino dell’'Etna a ViniMilo con
170 etichette. Successo oltre la crisi

Le strade del vino portano all'Etna e passano dalla pit: antica manifestazione della Sicilia
dedicata al settore: 170 etichette presentate dall'l'associazione "Le strade del vino dell'Etna
Per l'associazione di promozione dell'enogastronomia sul Vulcano guigata da Gina Russo, il
bila s N = ¢ che positivo

@ Di Agostino Laudani 2 12 Settembre 2023

e

Guarda pit..  Condividi

@ Gina Russo, presidente Strada del vino dell'Etna, a Vini... o

))))
Strada de/ VIN) dell Etna
D))
y »

Guarda su [ Youlube

Le strade del vino portano all’Etna e passano da Vinimilo, “una manifestazione sempre
in crescita e che aumenta sempre di qualita, sia dal punto di vista organizzativo, che dei
partecipanti”. Lo riconosce Gina Russo, presidente dell’associazione di promozione sociale
“Strada del vino dell’Etna".

Si tratta di una realta che riunisce i protagonistidella cultura delvinoe
dell’ospitalita: cantine e aziende agricole, strutture ricettive e ristoranti. Obiettivo &
offrire ai visitatori un bouquet di esperienze di valore dal punto di vista enogastronomico,
ambientale e turistico, tutte costruite intorno all’Etna. L'associazione quindi non poteva
mancare a Vinimilo. Qui ha rivestito un ruolo di primissimo piano, curando
le enoteche all'aperto, "“con un offerta di170 etichette—- sottolinea Ila
presidente Russo — a disposizione per le degustazioni. Vini che
rappresentano tutti i versanti dell’Etna”.


https://www.stradadelvinodelletna.it/
https://www.stradadelvinodelletna.it/
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Strade del Vino, collaborazione da sette anni

La kermesse promossa dal Comune di Milo si e ormai consolidata
come riferimento per i percorsi dell'enogastronomia e dell'enoturismo, parole chiave
per |'associazione. “Da sette anni ormai seguiamo Vinimilo — ricorda Russo — e i numeri
sono sempre in crescita". Una formula gradita al pubblico e che anche nell’edizione
2023 ha permesso di realizzare numerose iniziative: “Tanti laboratori del gusto,
diverse manifestazioni, masterclass specializzate sui vini dell’'Etna, ma anche su quelli
provenienti da altre zone della Sicilia”, spiega la presidente. Quest'anno infatti la
manifestazione ha ospitato anche diversi vini provenienti dall’area del Sud-Est dell'Isola,
attraverso una collaborazione con la “"Strada del vino del Val di Noto".

"Il mondo del vino si sa adattare alla crisi”

Nell'ambito di un bilancio della manifestazione di certo positivo, non mancano
le preoccupazioni legate all’'economia del settore vitivinicolo e di tutta la filiera che lo
accompagna. Dal punto di vista delle imprese, le difficolta non mancano. In particolare
il caro-bottiglie e il caro-imballaggi", ricorda la presidente, “perché
questi incidono sul prezzo del vino e quindi sul prezzo per il consumatore finale”. Ma
c'e€ motivo di sperare. “Senza dubbio il mondo del vino si sa adattare alla crisi, perché fa
parte del mondo dell'agricoltura, abituato a diverse problematiche che la natura ci ha
abituato a saper risolvere". L'auspicio dell'associazione & che i prezzi “rientrino nel range
normale” tracciando cosi la strada per un ritorno a un mercato stabile che possa quindi
coinvolgere ancora piu acquirenti.

*, conclude Carbone.


https://www.stradadelvinodelletna.it/
https://www.stradadelvinodelletna.it/
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Vinimilo 2023, i viligni reliquia, i gioielli etnei e il Ritorno di Sassotondo

di; GEnmaria Tessi

= 1Mmoaee

ViniMilo 2023 ha avuto uno dei suoi momenti di grande interesse nel
convegno dal titolo La biodiversita viticola e i vitigni gioiello
dell’Etna, ospitato giorno 1° settembre, presso il Centro Servizi comunale.
All'evento e stato anche presentato il nuovo
libro La Biodiversita Viticola, i Custodi, i
Vitigni, i Vinidi G.R.A.S.P.O. (Gruppo di
Ricerca Ampelografica per la Salvaguardia e la
Preservazione dell’Originalita e biodiversita
viticola), I|‘associazione che si propone di
proteggere, recuperare e tutelare vitigni reliquia
e anche quelli di recente scoperta, non sostenuti
da grosse produzioni o brand.

Il giornalista Turi Caggegi ha moderato questo

%A BIODIVERSITA VITICOLA,
ST OUSTORT, T YITIGNI, I VINI

Aebrieerisarrtantiiae

atteso appuntamento avvalendosi dei contributi Dt WA
di varie personalita italiane del mondo del vino, B

2
e non solo.

Maurizio Lunetta, direttore del consorzio di
tutela dei vini Etna DOC, ha sottolineato
I'importanza della salvaguardia di un patrimonio
vitivincolo unico e plurisfaccettato.



https://wineinsicilycom.cdn-immedia.net/wp-content/uploads/2023/10/libro.jpg
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A seguire, Antonio Sparacio e Salvatore Sparla (IRVO) hanno sviscerato
il tema dei vitigni reliquia, descrivendone le prospettive future.
Aldo Lorenzoni, enologo, co-fondatore di G.R.A.S.P.O e co-autore del libro,
ha posto I'accento sul ruolo di custodi di coloro che fanno parte di questo
gruppo di ricerca. Ruolo che svolgono anche coloro che hanno dato il proprio
apporto per salvare i vitigni meno noti o a rischio di abbandono assoluto.
Il libro rappresenta un indispensabile manuale di conoscenza dei vitigni
reliquia con interessanti note storiche, ampelografiche ed enologiche,
comprendendo anche la fenologia e I'analisi dei vini ottenuti dai vitigni presi
in esame. Nel testo, i cui co-autori sono Lugino Bertolazzi, Giuseppe
Carcereri e Gianmarco Guarisse, vengono raccontate le storie personali
ed enoiche di tutti i vitivinicoltori che hanno recuperato o salvaguardato
vitigni che sarebbero andati perduti senza il loro operato.
Il ruolo dei membri del gruppo di ricerca & viaggiare e documentare,
attraversando le vigne di piccole dimensioni e i territori abbandonati, dove
spesso si possono scorgere vitigni di grande interesse. L'enologo Luigino
Bertolazzi ha raccontato come durante le esplorazioni dei territori sia stata
rilevante la scoperta dell’azione di persone che avevano messo in salvo vitigni
pre-fillossera, impedendone al contempo una vinificazione di massa. Tra le
prime varieta scovate, quelle non espiantate a causa delle altitudini elevate,
li dove era piu difficile gestire i vigneti.
Il trend attuale, invece, vira verso produzioni ad alta quota, ha sostenuto
Bertolazzi. G.R.A.S.P.O. invece si propone di portare a quote piu basse i
vitigni reliquia, affinché trovino una maggiore diffusione, senza comunque
diventare prodotti dal grande rilievo quantitativo, ma sempre concentrandosi
sulle loro peculiari qualita.
Elisabetta Nicolosi, docente del Dipartimento Agricoltura Alimentazione e
Ambiente dell’Universita di Catania e Filippo Ferlito di Crea — OFA Acireale
(CT), hanno esaltato i vitigni reliquia etnei definiti “gioiello”. Il progetto di
preservazione nasce nei primi anni del 2000, movendo anche da quanto
scritto dall’'abate Geremia che aveva individuato, nel diciannovesimo secolo,
cinquanta espressioni differenti di biodiversita sull’Etna. Tolte le duplicazioni,
i vitigni rintracciati all’epoca dovevano essere in realta circa quaranta.
L'universita di Catania, con il progetto di recupero dei vitigni assieme a
G.R.A.S.P.O, CREA sede di Acireale e IRVO, ha individuato dodici vitigni,
identificandone e conservandone i germoplasmi. I vitigni recuperati sono
stati successivamente impiantati in campi di collezione sulla Piana di Catania,
facendo poi la caratterizzazione ampelografica, fenologica e produttiva. Si &
proceduto ad alcune microvinificazioni e degustazioni per appurare le
caratteristiche, anche organolettiche, dei vini ottenuti. Inoltre, come
affermato dalla Nicolosi, che si & giovata anche della collaborazione
dell’enologo Andrea Marletta, |'Universita di Catania ha allestito nuovi
campi sperimentali. Ad alcune cantine etnee che si sono rese disponibili, sono
stati concessi da quattro a sei vitigni, affinché, in differenti terroir e versanti
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si potesse giungere al risultato della reintroduzione dei vitigni reliquia,
comprendendo quale evoluzione possa esserci in rapporto ai diversi contesti
produttivi. Si tratta di vitigni dai nomi assai particolari, come il terribile , lo
zzinnéuro, la madama nera, Barbarossa Etna, la madama bianca, la vispara
Etna, la moscatella nera, il virdisi, la bianchetta, il tribboti, il muscatidduni e
la minnella nera.
A sostenere l'attivita di ricerca per la salvaguardia e preservazione dei
“Gioielli dell’lEtna” e anche Edoardo Ventimiglia - produttore che ha
rilanciato il “nocchianello” - titolare della cantina toscana Sassotondo, con
il progetto “Ritorno - Un Etna Bianco Superiore per la Biodiversita
Viticola”. Anche in virtu di un antico legame con molti produttori di Milo ha
dato vita alla produzione, I'imbottigliamento e la commercializzazione di 200
bottiglie numerate, formato magnum, di DOC Etna Bianco Superiore,
selezionando alcune uve provenienti dai vigneti di Contrada Caselle di Eredi
Di Maio.
Il ricavato delle vendite sara in parate destinato al progetto sui “Gioielli”-
reliquia dell’'Universita di Catania e, in parte, per volonta della Famiglia
Patané (Eredi Di Maio), all’ AIRC, Fondazione Italiana Ricerca sul Cancro. II
progetto di Ventimiglia deve il suo nome, ossia “ritorno”, al fatto che e
dedicato al nonno di Edoardo, che era catanese. Quest’ultimo aveva creato,
all'inizio del secolo scorso, assieme a Benanti, la Catania Film, e fondato,
assieme ad alcuni inglesi, la prima squadra di calcio di Catania. Il grande
legame con Catania e con I’'Etna, quello determinatosi poi con G.R.A.S.P.O.,
Proposta Vini e l'universita di Catania hanno quindi fatto da premessa ad
un’iniziativa di sicuro interesse.

Dopo il convegno e la presentazione c’é stato un momento dedicato
alle degustazioni “impossibili” di GRASPO con i seguenti vini:

Dal Veneto: Brepona — Ottavia — Pontedara

Dal Trentino: Enantio — Casetta

Dall’Emilia Romagna: Longanesi — Centesimino

Dal Friuli Venezia Giulia: Piccola Nera

Dalla Toscana: Nocchianello

Dall’Etna: Facci lorda — Bracau

di Gianmaria Tesei
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TORNA A MILO LA PIU ANTICA E
LONGEVA MANIFESTAZIONE SICILIANA
DEDICATA AI VINI DEL VULCANO

Winelovers a rapporto!

Dal 28 agosto al 10 settembre, va in scena la 43° edizione di
ViniMilo, l'appuntamento con il mondo del vino dell’Etna che
riunisce per quindici giorni amatori ed esperti da tutta Italia per
individuare strategie e progetti di sviluppo.

Una manifestazione cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni
assecondando il fenomeno dell’'ormai consolidato successo mondiale
dei vini dell’Etna e che, pur riservando una sezione tradizionale e
popolare con la festa di piazza dei weekend, si & arricchita di
contenuti, dibattiti, masterclass con esperti del mondo del vino.

GLI APPUNTAMENTI VINIMILO 2023

Si inizia lunedi 28 agosto con la presentazione del progetto del
Comune per consolidare ufficialmente il ruolo di Milo, all'interno del
sistema Etna, come “Centro di Qualita permanente” dove valorizzare
le eccellenze agroalimentari del territorio.



ItA "“
In programma numerosi incontri come quello dedicato ai vitigni
gioiello di sei regioni italiane (Veneto, Trentino, Friuli VG, Emilio
Romagna, Toscana e Sicilia/Etna) cui seguiranno le “degustazioni

impossibili”: uno di questi ¢ il siciliano Bracau sopravvissuto alla
fillossera di fine Ottocento nell’isola.

E poi la sfida al profumo di mare fra calici di Champagne ed Etna
Bianco Superiore, la DOC “indigena” a base di uve carricante
coltivate solo nelle contrade di Milo; sempre i bianchi dell’Etna
saranno di scena con bianchi italiani e stranieri nel consueto
appuntamento curato da Cantine Benanti; mentre le espressioni del
nerello mascalese vinificato in rosa e coltivato da queste parti
saranno al centro di "Le anime rosa di Milo”.

Con ViniMilo, per quindici giorni, sara di scena la multiforme
comunita di chi lavora “per e intorno” al vino: enologi, docenti
universitari e ricercatori, produttori e sommelier, manager
specializzati in turismo e marketing territoriale, rappresentanti di
categoria, stampa del settore enogastronomico e di viaggio. E poi
c’e il popolo dei winelovers, disposti a macinare chilometri per
scoprire e condividere con gli amici il fascino e il gusto dei vini
dell’Etna.

Cheers!


https://www.vinimilo.it/2023
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Vinimilo 2023: biodiversita, degustazioni comparate, laboratori del gusto

Appuntamenti
Cronaca
Dolce, salato, inebriato

Rubriche

Biodiversita viticola, degustazioni comparate fra doc siciliane, champagne e vini provenienti
dai piu importanti distretti, verticali e “blind tasting” ossia alla cieca, un progetto per
promuovere I’enocicloturismo in Sicilia e, per il grande pubblico, gli amatissimi weekend con
I"lsola del Gusto nella piazza Belvedere di Milo con le eccellenze agroalimentari siciliane,
prodotti bio e a Km zero, presidi Slow Food, piccoli artigiani custodi di mestieri antichi.
Soprattutto, la straordinaria e coinvolgente esperienza dell’Enoteca all’aperto: il grande
banco assaggio con oltre cento etichette dell’Etna e della Sicilia “orchestrate” dai sommelier
e che fa impazzire tutti i wine lovers.

Mentre in vigna, silenziosamente, i grappoli maturano traifilari, c’e gran fermento trai vicoli
e le piazze di Milo dove, dal 28 agosto e fino al 10 settembre, torna Vinimilo 2023, edizione
numero 43 dell’appuntamento con il mondo del vino dell’Etna, il piu antico e longevo di tutta
la Sicilia. Un progetto del Comune, attualmente guidato dal sindaco Alfio Cosentino, e della
Proloco, con il sostegno dell’Assessorato regionale all’Agricoltura, guidato da Luca
Sammartino, e dell’Assessorato regionale al Turismo, guidato da Elvira Amata.

Una manifestazione, Vinimilo, cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni assecondando
il fenomeno dell’ormai consolidato successo mondiale dei vini dell’Etna e che, pur riservando
una sezione tradizionale e popolare con la festa di piazza dei weekend, si e arricchita di
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contenuti, dibattiti, masterclass con esperti del mondo del vino. Tanto da coinvolgere, con
un supporto partecipato e costruttivo, anche alcuni produttori del territorio: le
cantine Barone di Villagrande, Benanti, luppa, Maugeri e Tenute di Nuna. Mentre il
Consorzio Etna Doc registra un positivo exploit della produzione e la crescita delle cantine in
zona, passate da 3 a 23 in appena cinque anni.

Si inizia lunedi 28 agosto (h.17.30) con la presentazione del progetto del Comune per
consolidare ufficialmente il ruolo di Milo, all'interno del sistema Etna, come “Centro di
Qualita permanente” dove valorizzare le eccellenze agroalimentari del territorio. Lo spiega il
sindaco Alfio Cosentino: “Ne parleremo in un dibattito pubblico con rappresentanti di
categoria, produttori, agronomi e vulcanologi, residenti partendo da due dati inconfutabili
forniti dal Consorzio Etna Doc. | numeri dell’imbottigliamento di EBS (I’Etna Bianco Superiore
prodotto a Milo) che dai 404 ettolitri del 2019 é arrivato ai 746 del 2022 (+84%);, mentre il
numero delle cantine che rivendicano uve Doc sono passate in soli cinque anni da 3 a 23. Un
vero e proprio exploit di piccoli e grandi produttori — in alcuni casi coraggiose microaziende
familiari — che documenta la vivacita e il dinamismo della comunita di Milo — appena mille
abitanti — uniti a una considerevole audacia imprenditoriale che ritengo vada valorizzata
perché si traduca in opportunita di lavoro e sviluppo per il territorio”.

Fra le novita di quest’anno, la prima edizione di “Grappoli bianchi 2023”, un progetto
dell’Assessorato regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione delle
produzioni tipiche regionali, con particolare riferimento al carricante, uno dei vitigni piu
identitari della zona etnea, attraverso convegni tematici, masterclass e mostre mercato. Se
ne parlera domenica 3 settembre, ore 17, con I'Assessore regionale all’Agricoltura, Luca
Sammartino, che a Milo incontrera produttori e rappresentanti del mondo vitivinicolo etneo.
Con ViniMilo, per quindici giorni, sara di scena la multiforme comunita di chi lavora “per e
intorno” al vino: enologi, docenti universitari e ricercatori, produttori e sommelier (Ais,
Archestrato, Fis, Fisar, assaggiatori Onav), manager specializzati in turismo e marketing
territoriale, rappresentanti di categoria, stampa del settore enogastronomico e di viaggio. E
poi c’e il popolo sempre crescente dei wine lovers, disposti a macinare chilometri per
scoprire e condividere con gli amici il fascino di un territorio, I'Etna, attraverso uno dei suoi
pil apprezzati ambasciatori internazionali: quel vino — bianco, rosso, rosato o spumante —
certificato dal Consorzio Etna Doc (prima DOC siciliana, istituita nel 1968) fra cui emerge la
produzione di nicchia del Bianco Superiore, prodotto esclusivamente da uve carricante
(minimo 80%) nelle contrade di Milo. Tutto il programma su www.vinimilo.it

GLI APPUNTAMENTI VINIMILO 2023 [28 agosto — 10 settembre]

Vitigni gioiello, champagne, bianchi e rosati di Milo

In programma, nell’arco di quindici giorni, numerosi incontri come quello dedicato ai vitigni
gioiello di sei regioni italiane (Veneto, Trentino, Friuli VG, Emilio Romagna, Toscana e


http://www.vinimilo.it/
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Sicilia/Etna) cui seguiranno le “degustazioni impossibili” (01/09 ore 17): uno di questi é il
siciliano Bracau sopravvissuto alla fillossera di fine Ottocento nell’isola. Sara presentato il
nuovo studio del GRASPO (Gruppo di Ricerca Ampelografica per la Salvaguardia e la
Preservazione dell’Originalita e biodiversita viticola) e interverranno, fra gli altri,
rappresentanti di IRVO, CREA-OFA di Acireale, UNict e Consorzio Etna Doc.

E poi la sfida al profumo di mare fra calici di Champagne ed Etna Bianco Superiore (EBS), la
DOC “indigena” a base di uve carricante coltivate solo nelle contrade di Milo (01/09 ore 20);
sempre i bianchi dell’lEtna saranno di scena con bianchi italiani e stranieri nel consueto
appuntamento curato da Cantine Benanti (29/08 ore 18); mentre le espressioni del nerello
mascalese vinificato in rosa e coltivato da queste parti saranno al centro di “Le anime rosa
di Milo” (06/09 ore 17.30).

| focus di Grappoli d’oro 2023 a Vinimilo

Sette gli eventi a marchio “Grappoli d’oro”: dalle masterclass con verticali di vini di varie
annate e cantine (02/09 ore 11; 03/09 ore 11; 03/09 ore 20) ai confronti e degustazioni fra
Menfi “Citta italiana del vino 2023” e Milo (04/09 ore 17); i “Bianchi del Mediterraneo”,
degustazione al buio, ovvero con etichetta coperta (04/09 ore 20); il convegno di Strade del
Vino dell’Etna (08/09 ore 17.30) e infine dialogo fra wine writers, giornalisti e scrittori di vini
dell’Etna (08/09 ore 19.30).

Vini ossidati, il Marsala e i portoghesi, I’export tra ‘700 e ‘800 da Riposto

Un’indagine sui vini ossidati con degustazioni di etichette sarde e siciliane sara curata da
I’Archestrato (02/09 ore 20.30); mentre sulle rotte degli inglesi si esploreranno le affinita tra
il Marsala e i portoghesi Porto e Madeira (08/09 ore 20.30, Onav) alla ricerca del “quid” che
conquisto il gusto degli inglesi convincendoli a produrre nella Sicilia occidentale. E affidata
allo storico Enrico lachello (gia preside del Dipartimento di Scienze Umanistiche
dell’Universita di Catania), la storia dell’export dei vini dell’Etna tra Settecento e Ottocento
legata alla baia di Riposto da dove i bastimenti partivano per Malta e altri porti dell’ltalia e
del Regno delle due Sicilie carichi di robusto vino dell’Etha adatto alle traversate in mare
(02/09 ore 10.30).

Vini vulcanici e laboratori del gusto

Torna il consueto appuntamento con i vini vulcanici da tutta Italia, con un convegno e una
degustazione per raccontare i primi quindici anni dell’associazione Volcanic Wines (31/08) e
la tradizionale cena gourmet dal Barone di Villagrande (01/09); spazio agli olii extravergine
dell’Etna e degli Iblei protagonisti di un confronto con degustazione (05/09 ore 18.30) a cura
di APO, Onav e Slow Food Catania che I'indomani (06/09 ore 19.30) ha in programma il
laboratorio del gusto intitolato “Prati, pascoli e cantine”.

Il mini-corso per amanti del vino, I'Enoteca all’aperto, tramonto con “In alto i calici”

Il Consorzio Etna Doc (che promuove anche quest’anno il mini corso di avviamento alla
conoscenza del vino 10/09 ore 17.30) e I'associazione Strada del vino e dei sapori
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dell’Etna cureranno nei due weekend (02-03/09 e 09-10/09) il tradizionale banco di
degustazione dell’Enoteca all’aperto con una selezione di etichette dei soci di Assovini Sicilia
e delle Strade del vino di Val di Noto, Valle dei Templi e Terre Sicane cui si aggiunge
quest’anno “In alto i calici”, postazione “dedicata” all’Etna Bianco Superiore allestita sulla
terrazza panoramica del Municipio dove, dal tramonto, si potranno esplorare anche rossi e
rosati prodotti da queste parti.

Enocicloturismo e Strade del vino in Sicilia, i convegni di Strade del vino dell’Etna

Due i tavoli di confronto e dibattito promossi dall’associazione “Strada del vino e dei sapori
dell’Etna”. Il primo il 30 agosto (h. 18) e dedicato a un ambizioso progetto: la creazione di
un itinerario ciclabile di circa 457 km che attraversa borghi e paesini della Sicilia centrale.
Interverranno esperti di cicloturismo in ambito nazionale e internazionale e, fra questi,
I’organizzatore dell’Etna Marathon, la piu importante manifestazione sportiva siciliana di
MTB che fa base proprio a Milo. Il secondo incontro, venerdi 8 settembre (h. 17.30), vedra il
contributo e il confronto fra i vertici di alcune Strade del vino siciliane — Etna, Terre Sicane,
Val di Noto e Valle dei Templi — e della Federazione che riunisce le Strade del vino, dell’olio
e dei sapori d’ltalia.

Land art in vigna e in cantina

Torna anche l'arte contemporanea con “Alle radici”, appuntamento dell’associazione
Mindart promotrice dei progetti di Land Art del maestro Alfio Bonanno autore di tre
installazioni/sculture naturali all'interno delle cantine Barone di Villagrande, | Vigneri e
Benanti. Per visite guidate nelle due domeniche (3 e 10 settembre) occorre prenotarsi
all’email info@mindart.it

Le 23 Cantine di Milo (dato aggiornato al 2023)
Azienda Agricola A Massara, Azienda Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola Crasa — SRC,

Azienda Agricola Gaetano Russo, Azienda Agricola Giuseppe Lazzaro, Azienda Agricola Raciti
Sebastiano, Barone Di Villagrande, Benanti Viticoltori, Calcagno Vini, Cantine Di Nessuno,

Cantine Edome, Cantine luppa, Cedric Perraud, Eredi Di Maio, Federico Curtaz, | Custodi delle
Vigne dell’Etna, | Vigneri di Salvo Foti, Maugeri, Pietradolce, Sive Natura, Tenuta di Fessina,
Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.


http://tre.mi.la/
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ViniMilo, pronti a stappare. Dal 28
agosto laboratori e degustazioni

Dal 28 agosto al 10 settembre torna a Milo Ia piu antica e longeva manitestazione siciliana
dedicata al vini gel vulcano che riunisce per quingici giorni esperti da tutta Italia per

individuare strategie e progetti di sviluppo

/A DiRedazione & 11Agosto 2023

Gran fermento tra i vicoli e le piazze di Milo dove, dal 28 agosto e fino al 10 settembre,
torna Vinimilo 2023, edizione numero 43 dell'appuntamento con il mondo del vino
dell’Etna, il piu antico e longevo di tutta la Sicilia.

L'iniziativa abbraccia biodiversita viticola, degustazioni comparate fra doc siciliane,
champagne e vini provenienti dai pit importanti distretti, verticali e “blind tasting” ossia alla
cieca, un progetto per promuovere I'enocicloturismo in Sicilia e, per il grande pubblico,
gli amatissimi weekend con IIsola del Gusto nella piazza Belvedere di Milo con
le eccellenze agroalimentari siciliane, prodotti bio e a Km zero, presidi Slow Food, piccoli
artigiani custodi di mestieri antichi. Soprattutto, la straordinaria e coinvolgente esperienza
dell’Enoteca all’aperto: il grande banco assaggio con oltre cento etichette dell’Etna e
della Sicilia ‘orchestrate’ dai sommelier e che fa impazzire tutti i wine lovers. Il progetto &
del Comune, attualmente guidato dal sindaco Alfio Cosentino, e della Pro loco, con il
sostegno dell’assessorato regionale all’Agricoltura, guidato da Luca Sammartino, e
dell’assessorato regionale al Turismo, guidato da Elvira Amata.


https://www.vinimilo.it/
https://www.comune.milo.ct.it/
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Il successo mondiale dei vini dell’Etna a
ViniMilo

Una manifestazione, Vinimilo, cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni
assecondando il fenomeno dell'ormai consolidato successo mondiale dei vini dell’Etna e
che, pur riservando una sezione tradizionale e popolare con la festa di piazza dei weekend,
si e arricchita di contenuti, dibattiti, masterclass con esperti del mondo del vino. Tanto
da coinvolgere, con un supporto partecipato e costruttivo, anche alcuni produttori del
territorio: le cantine Barone di Villagrande, Benanti, Iuppa, Maugeri e Tenute di Nuna.
Mentre il Consorzio Etna Doc registra un positivo exploit della produzione e la crescita
delle cantine in zona, passate da 3 a 23 in appena cinque anni. Fra le novita di quest’anno,
la prima edizione di “Grappoli bianchi 2023”, un progetto dell’assessorato regionale
all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione delle produzioni tipiche regionali, con
particolare riferimento al carricante, uno dei vitigni piu identitari della zona etnea,
attraverso convegni tematici, masterclass e mostre mercato. Se ne parlera domenica 3
settembre, ore 17, con l'assessore Sammartino, che a Milo incontrera produttori e
rappresentanti del mondo vitivinicolo etneo.

ViniMilo: opportunita di sviluppo per il
territorio

ViniMilo inizia lunedi 28 agosto (alle 17.30) con la presentazione del progetto del Comune
per consolidare ufficialmente il ruolo di Milo, all'interno del sistema Etna, come “Centro di
qualita permanente” dove valorizzare le eccellenze agroalimentari del territorio. Lo
spiega il sindaco Alfio Cosentino: “Ne parleremo in un dibattito pubblico con
rappresentanti di categoria, produttori, agronomi e vulcanologi, residenti partendo da
due dati inconfutabili forniti dal Consorzio Etna Doc. I numeri dell'imbottigliamento di Ebs
(I'Etna Bianco Superiore prodotto a Milo) che dai 404 ettolitri del 2019 ¢ arrivato ai 746 del
2022 (+84 per cento); mentre il numero delle cantine che rivendicano uve Doc sono
passate in soli cinque anni da tre a 23. Un vero e proprio exploit di piccoli e grandi
produttori — in alcuni casi coraggiose microaziende familiari — che documenta la vivacita
e il dinamismo della comunita di Milo — appena mille abitanti — uniti a una considerevole
audacia imprenditoriale che ritengo vada valorizzata perché si traduca in opportunita di
lavoro e sviluppo per il territorio".


https://www.vinimilo.it/
https://www.vinimilo.it/
https://www.comune.milo.ct.it/
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VINO/Ltna: biodiversita viticola
dequstazioni comparate, laboratori del
qusto con Vinimilo 2023

Biodiversita viticola, degustazioni comparate fra doc siciliane, champagne e vini provenienti
dai piu importanti distretti, verticali e “blind tasting”, un progetto per
promuovere I’enocicloturismo in Sicilia e, per il grande pubblico, gli amatissimi weekend
con llsola del Gusto nella piazza Belvedere di Milo. Soprattutto, la straordinaria e
coinvolgente esperienza del’Enoteca all’aperto.

Mentre in vigna, silenziosamente, i grappoli maturano tra i filari, c’é gran fermento tra i vicoli
e le piazze di Milo dove, dal 28 agosto e fino al 10 settembre, torna Vinimilo
2023, edizione numero 43 dell’appuntamento con il mondo del vino dell’Etna, il piu antico e
longevo di tutta la Sicilia. Un progetto del Comune, attualmente guidato dal sindaco Alfio
Cosentino, e della Proloco, con il sostegno dellAssessorato regionale all’Agricoltura,
guidato da Luca Sammartino, e dell’Assessorato regionale al Turismo, guidato da Elvira
Amata.

Una manifestazione cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni assecondando il
fenomeno dell’ormai consolidato successo mondiale dei vini dell’Etna e che, pur riservando
una sezione tradizionale e popolare con la festa di piazza dei weekend, si & arricchita di
contenuti, dibattiti, masterclass con esperti del mondo del vino. Tanto da coinvolgere anche
alcuni produttori del territorio: le cantine Barone di Villagrande, Benanti, luppa, Maugeri
e Tenute di Nuna. Mentre il Consorzio Etna Doc registra un positivo exploit della
produzione e la crescita delle cantine in zona, passate da 3 a 23 in appena cinque anni.

Si inizia lunedi 28 agosto, con la presentazione del progetto del Comune per consolidare
ufficialmente il ruolo di Milo, allinterno del sistema Etna, come “Centro di Qualita
permanente” dove valorizzare le eccellenze agroalimentari del territorio. Fra le novita di
quest’anno, la prima edizione di “Grappoli bianchi 2023”, un progetto dell’Assessorato
regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione delle produzioni tipiche
regionali, con particolare riferimento al carricante, uno dei vitigni piu identitari della zona
etnea, attraverso convegni tematici, masterclass e mostre mercato. Se ne parlera
domenica 3 settembre, con '’Assessore regionale all’Agricoltura, Luca Sammartino, che a
Milo incontrera produttori e rappresentanti del mondo vitivinicolo etneo.

Con ViniMilo, per quindici giorni, sara di scena la multiforme comunita di chi lavora “per e
intorno” al vino: enologi, docenti universitari e ricercatori, produttori e sommelier (Ais,
Archestrato, Fis, Fisar, assaggiatori Onav), manager specializzati in turismo e marketing
territoriale, rappresentanti di categoria, stampa del settore enogastronomico e di viaggio. E
poi c’é il popolo sempre crescente dei wine lovers, disposti a macinare chilometri per
scoprire e condividere con gli amici il fascino di un territorio, 'Etna, attraverso uno dei suoi
pit apprezzati ambasciatori internazionali: quel vino - bianco, rosso, rosato o spumante —
certificato dal Consorzio Etna Doc (prima DOC siciliana, istituita nel 1968) fra cui emerge la
produzione di nicchia del Bianco Superiore, prodotto esclusivamente da uve carricante
(minimo 80%) nelle contrade di Milo. Tutto il programma su www.vinimilo.it .



http://www.vinimilo.it/
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Vinimilo 2023: biodiversita viticola,
degustazioni comparate, laboratori del

gusto
By Redazione &3 12 Agosto 2023

Biodiversita viticola, degustazioni comparate fra doc siciliane, champagne e vini
provenienti dai piu importanti distretti, verticali e “blind tasting” ossia alla cieca, un
progetto per promuovere I'enocicloturismo in Sicilia e, per il grande pubblico, gli
amatissimi weekend con [l'lsola del Gusto nella piazza Belvedere di Milo con le
eccellenze agroalimentari siciliane, prodotti bio e a Km zero, presidi Slow Food, piccoli
artigiani custodi di mestieri antichi. Soprattutto, la straordinaria e coinvolgente
esperienza del’Enoteca all’aperto: il grande banco assaggio con oltre cento etichette
dellEtna e della Sicilia “orchestrate” dai sommelier e che fa impazzire tutti i wine lovers.
Mentre in vigna, silenziosamente, i grappoli maturano tra i filari, c’€ gran fermento tra i
vicoli e le piazze di Milo dove, dal 28 agosto e fino al 10 settembre, torna Vinimilo
2023, edizione numero 43 dell’appuntamento con il mondo del vino dell’Etna, il piu
antico e longevo di tutta la Sicilia. Un progetto del Comune, attualmente guidato dal
sindaco Alfio Cosentino, e della Proloco, con il sostegno dell’Assessorato regionale
all’Agricoltura, guidato da Luca Sammartino, e dell’Assessorato regionale al Turismo,
guidato da Elvira Amata.
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Una manifestazione, Vinimilo, cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni
assecondando il fenomeno dell’'ormai consolidato successo mondiale dei vini del’Etna
e che, pur riservando una sezione tradizionale e popolare con la festa di piazza dei
weekend, si € arricchita di contenuti, dibattiti, masterclass con esperti del mondo del
vino. Tanto da coinvolgere, con un supporto partecipato e costruttivo, anche alcuni
produttori del territorio: le cantine Barone di Villagrande, Benanti, luppa, Maugeri e
Tenute di Nuna. Mentre il Consorzio Etna Doc registra un positivo exploit della
produzione e la crescita delle cantine in zona, passate da 3 a 23 in appena cinque anni.
Si inizia lunedi 28 agosto (h.17.30) con la presentazione del progetto del Comune per
consolidare ufficialmente il ruolo di Milo, all'interno del sistema Etna, come “Centro di
Qualita permanente” dove valorizzare le eccellenze agroalimentari del territorio. Lo
spiega il sindaco Alfio Cosentino: “Ne parleremo in un dibattito pubblico con
rappresentanti di categoria, produttori, agronomi e vulcanologi, residenti partendo da
due dati inconfutabili forniti dal Consorzio Etna Doc. | numeri dell'imbottigliamento di
EBS (I'Etna Bianco Superiore prodotto a Milo) che dai 404 ettolitri del 2019 é arrivato ai
746 del 2022 (+84%); mentre il numero delle cantine che rivendicano uve Doc sono
passate in soli cinque anni da 3 a 23. Un vero e proprio exploit di piccoli e grandi
produttori — in alcuni casi coraggiose microaziende familiari— che documenta la vivacita
e il dinamismo della comunita di Milo — appena mille abitanti — uniti a una considerevole
audacia imprenditoriale che ritengo vada valorizzata perché si traduca in opportunita di
lavoro e sviluppo per il territorio”.

Fra le novita di quest’anno, la prima edizione di “Grappoli bianchi 2023”, un progetto
dellAssessorato regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione delle
produzioni tipiche regionali, con particolare riferimento al carricante, uno dei vitigni piu
identitari della zona etnea, attraverso convegni tematici, masterclass e mostre mercato.
Se ne parlera domenica 3 settembre, ore 17, con 'Assessore regionale all’Agricoltura,
Luca Sammartino, che a Milo incontrera produttori e rappresentanti del mondo
vitivinicolo etneo.

Con ViniMilo, per quindici giorni, sara di scena la multiforme comunita di chi lavora “per
e intorno” al vino: enologi, docenti universitari e ricercatori, produttori € sommelier (Ais,
Archestrato, Fis, Fisar, assaggiatori Onav), manager specializzati in turismo e marketing
territoriale, rappresentanti di categoria, stampa del settore enogastronomico e di
viaggio. E poi c’e il popolo sempre crescente dei wine lovers, disposti a macinare
chilometri per scoprire e condividere con gli amici il fascino di un territorio, I'Etna,
attraverso uno dei suoi piu apprezzati ambasciatori internazionali: quel vino — bianco,
rosso, rosato o spumante — certificato dal Consorzio Etna Doc (prima DOC siciliana,
istituita nel 1968) fra cui emerge la produzione di nicchia del Bianco Superiore, prodotto
esclusivamente da uve carricante (minimo 80%) nelle contrade di Milo. Tutto il
programma su www.vinimilo.it

GLI APPUNTAMENTI VINIMILO 2023 [28 agosto — 10 settembre]

Vitigni gioiello, champagne, bianchi e rosati di Milo

In programma, nell’arco di quindici giorni, numerosi incontri come quello dedicato
ai vitigni gioiello di sei regioniitaliane (Veneto, Trentino, Friuli VG, Emilio Romagna,
Toscana e Sicilia/Etna) cui seguiranno le “degustazioni impossibili” (01/09 ore 17): uno
di questi ¢ il siciliano Bracau sopravvissuto alla fillossera di fine Ottocento nell’isola.


http://www.vinimilo.it/
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Sara presentato il nuovo studio del GRASPO (Gruppo di Ricerca Ampelografica per la
Salvaguardia e la Preservazione dell’Originalita e biodiversita viticola) e interverranno,
fra gli altri, rappresentanti di IRVO, CREA-OFA di Acireale, UNict e Consorzio Etna Doc.
E poi la sfida al profumo di mare fra calici di Champagne ed Etna Bianco
Superiore (EBS), la DOC ‘“indigena” a base di uve carricante coltivate solo nelle
contrade di Milo (01/09 ore 20); sempre i bianchi dell’Etna saranno di scena con bianchi
italiani e stranieri nel consueto appuntamento curato da Cantine Benanti (29/08 ore
18); mentre le espressioni del nerello mascalese vinificato in rosa e coltivato da queste
parti saranno al centro di “Le anime rosa di Milo” (06/09 ore 17.30).

| focus di Grappoli d’oro 2023 a Vinimilo

Sette gli eventi a marchio “Grappoli d’oro”: dalle masterclass con verticali di vini di varie
annate e cantine (02/09 ore 11; 03/09 ore 11; 03/09 ore 20) ai confronti e degustazioni
fra Menfi “Citta italiana del vino 2023” e Milo (04/09 ore 17); i “Bianchi del Mediterraneo”,
degustazione al buio, ovvero con etichetta coperta (04/09 ore 20); il convegno di Strade
del Vino dellEtna (08/09 ore 17.30) e infine dialogo fra wine writers, giornalisti e
scrittori di vini dell’Etna (08/09 ore 19.30).

Vini ossidati, il Marsala e i portoghesi, I’export tra ‘700 e ‘800 da Riposto
Un’indagine sui vini ossidati con degustazioni di etichette sarde e siciliane sara curata
da I'Archestrato (02/09 ore 20.30); mentre sulle rotte degli inglesi si esploreranno le
affinita tra il Marsala e i portoghesi Porto e Madeira (08/09 ore 20.30, Onav) alla ricerca
del “quid” che conquistod il gusto degli inglesi convincendoli a produrre nella Sicilia
occidentale. E affidata allo storico Enrico lachello (gia preside del Dipartimento di
Scienze Umanistiche dell’Universita di Catania), la storia dell’export dei vini del’Etna
tra Settecento e Ottocento legata alla baia di Riposto da dove i bastimenti partivano per
Malta e altri porti dell’ltalia e del Regno delle due Sicilie carichi di robusto vino dell’Etna
adatto alle traversate in mare (02/09 ore 10.30).

Vini vulcanici e laboratori del gusto

Torna il consueto appuntamento con i vini vulcanici da tutta Italia, con un convegno e
una degustazione per raccontare i primi quindici anni dell’associazione Volcanic
Wines (31/08) e la tradizionale cena gourmet dal Barone di Villagrande (01/09); spazio
agli olii extravergine dell’Etha e degli Iblei protagonisti di un confronto con
degustazione (05/09 ore 18.30) a cura di APO, Onav e Slow Food Catania che
'indomani (06/09 ore 19.30) ha in programma il laboratorio del gusto intitolato “Prati,
pascoli e cantine”.

Il mini-corso per amanti del vino, I’Enoteca all’aperto, tramonto con “In alto i
calici”

Il Consorzio Etna Doc (che promuove anche quest’anno il mini corso di avviamento
alla conoscenza del vino 10/09 ore 17.30) e 'associazione Strada del vino e dei sapori
dell’Etna cureranno nei due weekend (02-03/09 e 09-10/09) il tradizionale banco di
degustazione dell’Enoteca all’aperto con una selezione di etichette dei soci di Assovini
Sicilia e delle Strade del vino di Val di Noto, Valle dei Templi e Terre Sicane cui si
aggiunge quest’anno “In alto i calici”, postazione “dedicata” all’Etna Bianco Superiore
allestita sulla terrazza panoramica del Municipio dove, dal tramonto, si potranno
esplorare anche rossi e rosati prodotti da queste parti.
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Enocicloturismo e Strade del vino in Sicilia, i convegni di Strade del vino dell’Etna
Due i tavoli di confronto e dibattito promossi dall’associazione “Strada del vino e dei
sapori dell’Etna”. Il primo il 30 agosto (h. 18) € dedicato a un ambizioso progetto: la
creazione di un itinerario ciclabile di circa 457 km che attraversa borghi e paesini della
Sicilia centrale. Interverranno esperti di cicloturismo in ambito nazionale e internazionale
e, fra questi, I'organizzatore dellEtna Marathon, la piu importante manifestazione
sportiva siciliana di MTB che fa base proprio a Milo. Il secondo incontro, venerdi 8
settembre (h. 17.30), vedra il contributo e il confronto fra i vertici di alcune Strade del
vino siciliane — Etna, Terre Sicane, Val di Noto e Valle dei Templi — e della Federazione
che riunisce le Strade del vino, dell’olio e dei sapori d’ltalia.

Land art in vigna e in cantina

Torna anche l'arte contemporanea con “Alle radici”, appuntamento dell’associazione
Mindart promotrice dei progetti di Land Art del maestro Alfio Bonanno autore di tre
installazioni/sculture naturali all'interno delle cantine Barone di Villagrande, | Vigneri e
Benanti. Per visite guidate nelle due domeniche (3 e 10 settembre) occorre prenotarsi
allemail info@mindart.it

Le 23 Cantine di Milo (dato aggiornato al 2023)

Azienda Agricola A Massara, Azienda Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola Crasa
— SRC, Azienda Agricola Gaetano Russo, Azienda Agricola Giuseppe Lazzaro, Azienda
Agricola Raciti Sebastiano, Barone Di Villagrande, Benanti Viticoltori, Calcagno Vini,
Cantine Di Nessuno, Cantine Edomé, Cantine luppa, Cedric Perraud, Eredi Di Maio,
Federico Curtaz, | Custodi delle Vigne dell’Etna, | Vigneri di Salvo Foti, Maugeri,
Pietradolce, Sive Natura, Tenuta di Fessina, Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.

ph. Lo Faro
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Vinimilo, sull’Etna la patria della biodiversita viticola

Redazione SiclyMag Oo  DizaAgestezessinzz @133

CALICI & BOCCALI Dal 28 agosto al 10 settembre torna a Milo la pii antica e longeva
manifestazione siciliana dedicata ai vini del vulcano che riunisce per quindici giorni
esperti da tutta Italia per individuare strategie e progetti di sviluppo. Il sindaco Alfio
Cosentino: «In cinque anni raddoppiata la produzione di Etna Bianco Superiore DOC
prodotto a Milo. Puntiamo a diventare il “Centro di Qualita permanente” all'interno del
sistema Etna"»

iodiversita viticola, degustazioni comparate fra doce siciliane, champagne e vini
B provenienti dai piu importanti distretti, verticali e “blind tasting” ossia alla cieca, un

progetto per promuovere 'enocicloturismo in Sicilia e, per il grande pubblico, gli

amatissimi weekend con 1'Isola del Gusto nella piazza Belvedere di Milo con le
eccellenze agroalimentari siciliane, prodotti bio e a Km zero, presidi Slow Food, piccoli artigiani
custodi di mestieri antichi. Soprattutto, la straordinaria e coinvolgente esperienza dell’'Enoteca
all’aperto: il grande banco assaggio con oltre cento etichette dell’Etna e della Sicilia

“orchestrate” dai sommelier e dall’associazione Strada del Vino e dei Sapori dell’Etna che

fa impazzire tutti i wine lovers.

Mentre in vigna, silenziosamente, i grappoli maturano tra i filari, ¢'é€ gran fermento tra i vicoli e
le piazze di Milo dove, dal 28 agosto e fino al 10 settembre, torna Vinimilo

2023, edizione numero 43 dell’appuntamento con il mondo del vino dell’Etna, il pit antico e
longevo di tutta la Sicilia. Un progetto del Comune di Milo, attualmente guidato dal

sindaco Alfio Cosentino, e della Proloco, con il sostegno dell’Assessorato regionale
all’Agricoltura, guidato da Luca Sammartino, e dell’ Assessorato regionale al Turismo, guidatc

da Elvira Amata.



Vendemmia 2022 a Milo

Una manifestazione, Vinimilo, cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni
assecondando il fenomeno dell’ormai consolidato successo mondiale dei vini dell’Etna e
che, pur riservando una sezione tradizionale e popolare con la festa di piazza dei
weekend, si e arricchita di contenuti, dibattiti, masterclass con esperti del mondo del
vino. Tanto da coinvolgere, con un supporto partecipato e costruttivo, anche alcuni
produttori del territorio: le cantine Barone di Villagrande, Benanti, Iuppa,
Maugeri e Tenute di Nuna. Mentre il Consorzio Etna Doc registra un positivo exploit
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della produzione e la crescita delle cantine in zona, passate da 3 a 23 in appena cinque
anni.

o,

1l sindaco Alfig Cosentino alla ViniMilo 2022
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Si inizia lunedi 28 agosto, alle 17.30, con la presentazione del progetto del Comune per
consolidare ufficialmente il ruolo di Milo, all'interno del sistema Etna, come “Centro di
Qualita permanente” dove valorizzare le eccellenze agroalimentari del territorio. Lo
spiega il sindaco Alfio Cosentino: «Ne parleremo in un dibattito pubblico con
rappresentanti di categoria, produttori, agronomi e vulcanologi, residenti partendo da
due dati inconfutabili forniti dal Consorzio Etna Doc. I numeri dell'imbottigliamento di
EBS ('Etna Bianco Superiore prodotto a Milo) che dai 404 ettolitri del 2019 &
arrivato ai 746 del 2022 (+84%); mentre il numero delle cantine che rivendicano uve
Doc sono passate in soli cinque anni da 3 a 23. Un vero e proprio exploit di piccoli e
grandi produttori — in alcuni casi coraggiose microaziende familiari — che documenta la
vivacita e il dinamismo della comunita di Milo — appena mille abitanti — uniti a una
considerevole audacia imprenditoriale che ritengo vada valorizzata perché si traduca in
opportunita di lavoro e sviluppo per il territorio».

Fra le novita di quest’anno, la prima edizione di Grappoli bianchi 2023, un progetto
dell’Assessorato regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione delle
produzioni tipiche regionali, con particolare riferimento al carricante, uno dei vitigni piu
identitari della zona etnea, attraverso convegni tematici, masterclass e mostre mercato.
Se ne parlera domenica 3 settembre, ore 17, con I’Assessore regionale all’Agricoltura,
Luca Sammartino, che a Milo incontrera produttori e rappresentanti del mondo
vitivinicolo etneo.

Winelovers alla ViniMilo 2022
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Con ViniMilo, per quindici giorni, sara di scena la multiforme comunita di chi lavora
“per e intorno” al vino: enologi, docenti universitari e ricercatori, produttori e sommelier
(Ais, Archestrato, Fis, Fisar, assaggiatori Onav), manager specializzati in turismo e
marketing territoriale, rappresentanti di categoria, stampa del settore enogastronomico
e di viaggio. E poi c’¢ il popolo sempre crescente dei wine lovers, disposti a macinare
chilometri per scoprire e condividere con gli amici il fascino di un territorio, I'Etna,
attraverso uno dei suoi piu apprezzati ambasciatori internazionali: quel vino — bianco,
rosso, rosato o spumante — certificato dal Consorzio Etna Doc (prima DOC siciliana,
istituita nel 1968) fra cui emerge la produzione di nicchia del Bianco Superiore, prodotto
esclusivamente da uve carricante (minimo 80%) nelle contrade di Milo. Tutto il
programma su www.vinimilo.it.

Vitigni gioiello, champagne, bianchi e rosati di Milo

In programma, nell’arco di quindici giorni, numerosi incontri come quello dedicato
ai vitigni gioiello di sei regioni italiane (Veneto, Trentino, Friuli VG, Emilio
Romagna, Toscana e Sicilia/Etna) cui seguiranno le “degustazioni impossibili”
(01/09 ore 17): uno di questi ¢ il siciliano Bracau sopravvissuto alla fillossera di fine
Ottocento nell’isola. Sara presentato il nuovo studio del Graspo (Gruppo di Ricerca
Ampelografica per la Salvaguardia e la Preservazione dell’Originalita e biodiversita
viticola) e interverranno, fra gli altri, rappresentanti di IRVO, CREA-OFA di Acireale,
UNict e Consorzio Etna Doc.

E poi la sfida al profumo di mare fra calici di Champagne ed Etna Bianco
Superiore (EBS), la DOC “indigena” a base di uve carricante coltivate solo nelle
contrade di Milo (30/08 ore 20); sempre i bianchi dell’Etna saranno di scena
con bianchi italiani e stranieri nel consueto appuntamento curato da Cantine
Benanti (29/08 ore 18); mentre le espressioni del nerello mascalese vinificato in rosa e
coltivato da queste parti saranno al centro di “Le anime rosa di Milo” (06/09 ore
17.30).

I focus di Grappoli Bianchi 2023 a Vinimilo

Sette gli eventi a marchio “Grappoli Bianchi”: dalle masterclass con verticali di vini
di varie annate e cantine (02/09 ore 11; 03/09 ore 11; 03/09 ore 20) ai confronti e
degustazioni fra Menfi “Citta italiana del vino 2023” e Milo (04/09 ore 17); i “Bianchi
del Mediterraneo”, degustazione al buio, ovvero con etichetta coperta (04/09 ore 20); il
convegno di Strade del Vino dell’Etna (08/09 ore 17.30) e infine dialogo fra wine
writers, giornalisti e scrittori di vini dell’Etna (08/09 ore 19.30).

Vini ossidati, il Marsala e i portoghesi, I’export tra ‘700 e ‘800 da
Riposto

Un’indagine sui vini ossidati con degustazioni di etichette sarde e siciliane sara curata
da I’Archestrato (02/09 ore 20.30); mentre sulle rotte degli inglesi si esploreranno le
affinita tra il Marsala e i portoghesi Porto e Madeira (08/09 ore 20.30, Onav) alla ricerca
del “quid” che conquisto il gusto degli inglesi convincendoli a produrre nella Sicilia


https://consorzioetnadoc.com/it/
http://www.vinimilo.it/

In alto i calici, arriva la ViniMilo 2023

occidentale. E affidata allo storico Enrico Iachello (gia preside del Dipartimento di
Scienze Umanistiche dell’'Universita di Catania), la storia dell’export dei
vini dell’Etna tra Settecento e Ottocento legata alla baia di Riposto da dove i bastimenti
partivano per Malta e altri porti dell’Ttalia e del Regno delle due Sicilie carichi di robusto
vino dell’Etna adatto alle traversate in mare (02/09 ore 10.30).

Vini vulcanici e laboratori del gusto

Torna il consueto appuntamento con i vini vulcanici da tutta Italia, con un convegno e
una degustazione per raccontare i primi quindici anni dell’associazione Volcanic
Wines (31/08) e la tradizionale cena gourmet dal Barone di Villagrande (01/09); spazio
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agli olii extravergine dell’Etna e degli Iblei protagonisti di un confronto con
degustazione (05/09 ore 18.30) a cura di APO, Onav e Slow Food Catania che I'indomani
(06/09 ore 19.30) ha in programma il laboratorio del gusto intitolato “Prati, pascoli e
cantine”.

Il mini-corso per amanti del vino, ’Enoteca all’aperto, tramonto
con “In alto i calici”

Il Consorzio Etna Doc (che promuove anche quest’anno il mini corso di avviamento
alla conoscenza del vino 10/09 ore 17.30) e l'associazione Strada del vino e dei
sapori dell’Etna cureranno nei due weekend (02-03/09 e 09-10/09) il tradizionale
banco di degustazione dell’Enoteca all’aperto con una selezione di etichette dei soci di
Assovini Sicilia e delle Strade del vino di Val di Noto, Valle dei Templi e Terre Sicane cui
si aggiunge quest’anno “Im alto i calici”, postazione “dedicata” all’Etna Bianco
Superiore allestita sulla terrazza panoramica del Municipio dove, dal tramonto, si
potranno esplorare anche rossi e rosati prodotti da queste parti.

Enocicloturismo e Strade del vino in Sicilia, i convegni di Strade del
vino dell’Etna

Due i tavoli di confronto e dibattito promossi dall’associazione “Strada del vino e dei
sapori dell’Etna”. Il primo il 30 agosto (h. 18) € dedicato a un ambizioso progetto: la
creazione di un itinerario ciclabile di circa 457 km che attraversa borghi e paesini
della Sicilia centrale. Interverranno esperti di cicloturismo in ambito nazionale e
internazionale e, fra questi, 'organizzatore dell’Etna Marathon, la pit importante
manifestazione sportiva siciliana di MTB che fa base proprio a Milo. Il secondo incontro,
venerdi 8 settembre (h. 17.30), vedra il contributo e il confronto fra i vertici di
alcune Strade del vino siciliane — Etna, Terre Sicane, Val di Noto e Valle dei Templi
— e della Federazione che riunisce le Strade del vino, dell’olio e dei sapori d’Ttalia.

Land art in vigna e in cantina

Torna anche l'arte contemporanea con “Alle radici”, appuntamento dell’associazione
Mindart promotrice dei progetti di Land Art del maestro Alfio Bonanno autore di tre
installazioni/sculture naturali all’interno delle cantine Barone di Villagrande, I Vigneri
e Benanti. Per visite guidate nelle due domeniche (3 e 10 settembre) occorre prenotarsi
all’email info@mindart.it.

Artigiani e hobbisti nei due weekend

Saranno una ventina gli artigiani e gli hobbisti che nei due weekend del 2/3 e 9/10
settembre popoleranno il centro storico di Milo insieme con I'Isola del Gusto e 'Enoteca
all’aperto. A curare gli spazi sara ’associazione Artigiancity che riunisce piccoli artigiani
specializzati nel’handmade, ovvero tutti gli oggetti fatti a mano: accessori, ceramiche,
ricami, bijotteria, lavorazione del legno e dei filati. Orari: sabato 2 e 9 dalle 18 alle 24;
domenica 3 e 10 dalle 10 alle 24.


mailto:info@mindart.it
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Le 23 Cantine di Milo (dato aggiornato al 2023)

Azienda Agricola A Massara, Azienda Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola Crasa
— SRC, Azienda Agricola Gaetano Russo, Azienda Agricola Giuseppe Lazzaro, Azienda
Agricola Raciti Sebastiano, Barone Di Villagrande, Benanti Viticoltori, Calcagno Vini,
Cantine Di Nessuno, Cantine Edome, Cantine Iuppa, Cedric Perraud, Eredi Di Maio,
Federico Curtaz, I Custodi delle Vigne dell’Etna, I Vigneri di Salvo Foti, Maugeri,
Pietradolce, Sive Natura, Tenuta di Fessina, Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.
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Vinimilo 2023: biodiversita viticola, degustazioni comparate, laboratori del gusto

Biodiversita viticola, degustazioni comparate fra doc siciliane, champagne e vini
provenienti dai piu importanti distretti, verticali e “blind tasting” ossia alla cieca, un
progetto per promuovere I'enocicloturismo in Sicilia e, per il grande pubblico, gli
amatissimi weekend con I'lsola del Gusto nella piazza Belvedere di Milo con le eccellenze
agroalimentari siciliane, prodotti bio e a Km zero, presidi Slow Food, piccoli artigiani
custodi di mestieri antichi. Soprattutto, la straordinaria e coinvolgente esperienza
dell’Enoteca all’aperto: il grande banco assaggio con oltre cento etichette dell’Etna e della
Sicilia “orchestrate” dai sommelier e che fa impazzire tutti i wine lovers.

Mentre in vigna, silenziosamente, i grappoli maturano tra i filari, c’é gran fermento tra i
vicoli e le piazze di Milo dove, dal 28 agosto e fino al 10 settembre, torna Vinimilo
2023, edizione numero 43 dell’appuntamento con il mondo del vino dell’Etna, il pit antico
e longevo di tutta la Sicilia. Un progetto del Comune, attualmente guidato dal
sindaco Alfio Cosentino, e della Proloco, con il sostegno dell’Assessorato regionale
all’Agricoltura, guidato da Luca Sammartino, e dell’Assessorato regionale al Turismo,
guidato da Elvira Amata.



QA
W 4 (] AM

Una manifestazione, Vinimilo, cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni
assecondando il fenomeno dell’'ormai consolidato successo mondiale dei vini dell’Etna e
che, pur riservando una sezione tradizionale e popolare con lafesta di piazza dei weekend,
si € arricchita di contenuti, dibattiti, masterclass con esperti del mondo del vino. Tanto da
coinvolgere, con un supporto partecipato e costruttivo, anche alcuni produttori del
territorio: le cantine Barone di Villagrande, Benanti, luppa, Maugeri e Tenute di
Nuna. Mentre il Consorzio Etna Doc registra un positivo exploit della produzione e Ia
crescita delle cantine in zona, passate da 3 a 23 in appena cinque anni.

Si inizia lunedi 28 agosto (h.17.30) con la presentazione del progetto del Comune per
consolidare ufficialmente il ruolo di Milo, all'interno del sistema Etna, come “Centro di
Qualita permanente” dove valorizzare le eccellenze agroalimentari del territorio. Lo
spiega il sindaco Alfio Cosentino: “Ne parleremo in un dibattito pubblico con rappresentanti
di categoria, produttori, agronomi e vulcanologi, residenti partendo da due dati inconfutabili
forniti dal Consorzio Etna Doc. | numeri dell'imbottigliamento di EBS (I'Etna Bianco Superiore
prodotto a Milo) che dai 404 ettolitri del 2019 é arrivato ai 746 del 2022 (+84%); mentre il
numero delle cantine che rivendicano uve Doc sono passate in soli cinque anni da 3 a 23. Un
vero e proprio exploit di piccoli e grandi produttori - in alcuni casi coraggiose microaziende
familiari - che documenta la vivacita e il dinamismo della comunita di Milo - appena mille
abitanti - uniti a una considerevole audacia imprenditoriale che ritengo vada valorizzata perché
si traduca in opportunita di lavoro e sviluppo per il territorio”.

Fra le novita di quest’anno, la prima edizione di “Grappoli bianchi 2023”, un progetto
dell’Assessorato regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione delle
produzioni tipiche regionali, con particolare riferimento al carricante, uno dei vitigni piu
identitari della zona etnea, attraverso convegni tematici, masterclass e mostre mercato.
Se ne parlera domenica 3 settembre, ore 17, con I'Assessore regionale all’Agricoltura,
Luca Sammartino, che a Milo incontrera produttori e rappresentanti del mondo
vitivinicolo etneo.

Con ViniMilo, per quindici giorni, sara di scena la multiforme comunita di chi lavora “per e
intorno” al vino: enologi, docenti universitari e ricercatori, produttori e sommelier (Ais,
Archestrato, Fis, Fisar, assaggiatori Onav), manager specializzati in turismo e marketing
territoriale, rappresentanti di categoria, stampa del settore enogastronomico e di viaggio.
E poi c’¢ il popolo sempre crescente dei wine lovers, disposti a macinare chilometri per
scoprire e condividere con gli amici il fascino diunterritorio, I'Etna, attraverso uno dei suoi
piu apprezzati ambasciatori internazionali: quel vino - bianco, rosso, rosato o spumante -
certificato dal Consorzio Etna Doc (prima DOC siciliana, istituita nel 1968) fra cui emerge
la produzione di nicchia del Bianco Superiore, prodotto esclusivamente da uve carricante
(minimo 80%) nelle contrade di Milo. Tutto il programma su www.vinimilo.it



http://www.vinimilo.it/
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GLI APPUNTAMENTI VINIMILO 2023 [28 agosto - 10 settembre]

Vitigni gioiello, champagne, bianchi e rosati di Milo

In programma, nell’arco di quindici giorni, numerosi incontri come quello dedicato
ai vitigni gioiello di sei regioni italiane (Veneto, Trentino, Friuli VG, Emilio Romagna,
Toscana e Sicilia/Etna) cui seguiranno le “degustazioni impossibili” (01/09 ore 17): uno di
questi ¢ il siciliano Bracau sopravvissuto alla fillossera di fine Ottocento nell’isola. Sara
presentato il nuovo studio del GRASPO (Gruppo di Ricerca Ampelografica per la
Salvaguardia e la Preservazione dell’Originalita e biodiversita viticola) e interverranno,
fra gli altri, rappresentanti di IRVO, CREA-OFA di Acireale, UNict e Consorzio Etna Doc.
E poi la sfida al profumo di mare fra calici di Champagne ed Etna Bianco Superiore (EBS),
laDOC “indigena” a base di uve carricante coltivate solo nelle contrade di Milo (01/09 ore
20); sempre i bianchi dell’Etna saranno di scena con bianchi italiani e stranierinel
consueto appuntamento curato da Cantine Benanti (29/08 ore 18); mentre le espressioni
del nerello mascalese vinificato in rosa e coltivato da queste parti saranno al centro di “Le
anime rosa di Milo” (06/09 ore 17.30).

| focus di Grappoli d’oro 2023 a Vinimilo

Sette gli eventi a marchio “Grappoli d’oro”: dalle masterclass con verticali di vini di varie
annate e cantine (02/09 ore 11; 03/09 ore 11; 03/09 ore 20) ai confronti e degustazioni
fra Menfi “Cittaitalianadel vino 2023” e Milo (04/09 ore 17); i “Bianchi del Mediterraneo”,
degustazione al buio, ovvero con etichetta coperta (04/09 ore 20); il convegno di Strade
del Vino dell’Etna (08/09 ore 17.30) e infine dialogo fra wine writers, giornalisti e scrittori
di vini dell’Etna (08/09 ore 19.30).

Vini ossidati, il Marsala e i portoghesi, I'export tra ‘700 e ‘800 da Riposto

Un’indagine sui vini ossidati con degustazioni di etichette sarde e siciliane sara curata da
I’Archestrato (02/09 ore 20.30); mentre sulle rotte degli inglesi si esploreranno le affinita
trail Marsalaeiportoghesi Porto e Madeira (08/09 ore 20.30, Onav) allaricerca del “quid”
che conquisto il gusto degli inglesi convincendoli a produrre nella Sicilia occidentale. E
affidata allo storico Enrico lachello (gia preside del Dipartimento di Scienze Umanistiche
dell’Universita di Catania), la storiadell’export dei vinidellEtna tra Settecento e
Ottocento legata alla baia di Riposto da dove i bastimenti partivano per Malta e altri porti
dell’'ltalia e del Regno delle due Sicilie carichi di robusto vino dell’Etna adatto alle
traversate in mare (02/09 ore 10.30).

Vini vulcanici e laboratori del gusto

Torna il consueto appuntamento con i vini vulcanici da tutta Italia, con un convegno e una
degustazione per raccontare i primi quindici anni dell’associazione Volcanic
Wines (31/08) e la tradizionale cena gourmet dal Barone di Villagrande (01/09); spazio
agli olii extravergine dell’Etna e degli Iblei protagonisti di un confronto con degustazione
(05/09 ore 18.30) a cura di APO, Onav e Slow Food Catania che I'indomani (06/09 ore
19.30) hain programmai il laboratorio del gusto intitolato “Prati, pascoli e cantine”.
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Il mini-corso per amanti del vino, I'Enoteca all’aperto, tramonto con “In alto i calici”

Il Consorzio Etna Doc (che promuove anche quest’anno il mini corso di avviamento alla
conoscenza del vino 10/09 ore 17.30) e I'associazione Strada del vino e dei sapori
dell’Etna cureranno nei due weekend (02-03/09 e 09-10/09) il tradizionale banco di
degustazione dell’Enoteca all’aperto con una selezione di etichette dei soci di Assovini
Sicilia e delle Strade del vino di Val di Noto, Valle dei Templi e Terre Sicane cui si aggiunge
quest’anno “In alto i calici”, postazione “dedicata” all’Etna Bianco Superiore allestita sulla
terrazza panoramica del Municipio dove, dal tramonto, si potranno esplorare anche rossi
e rosati prodotti da queste parti.

Enocicloturismo e Strade del vino in Sicilia, i convegni di Strade del vino dell’Etna

Due i tavoli di confronto e dibattito promossi dall’associazione “Strada del vino e dei
sapori dell’Etna”. 1l primo il 30 agosto (h. 18) € dedicato a un ambizioso progetto: la
creazione di un itinerario ciclabile di circa 457 km che attraversa borghi e paesini della
Sicilia centrale. Interverranno esperti di cicloturismo in ambito nazionale e internazionale
e, fra questi, I'organizzatore dell’Etna Marathon, la piu importante manifestazione
sportiva siciliana di MTB che fa base proprio a Milo. Il secondo incontro, venerdi 8
settembre (h. 17.30), vedrail contributo e il confronto fraivertici di alcune Strade del vino
siciliane - Etna, Terre Sicane, Val di Noto e Valle dei Templi - e della Federazione che
riunisce le Strade del vino, dell’'olio e dei sapori d’ltalia.

Land artin vigna e in cantina

Torna anche l'arte contemporanea con “Alle radici”, appuntamento dell’associazione
Mindart promotrice dei progetti di Land Art del maestro Alfio Bonanno autore di tre
installazioni/sculture naturali all'interno delle cantine Barone di Villagrande, | Vigneri e
Benanti. Per visite guidate nelle due domeniche (3 e 10 settembre) occorre prenotarsi
all’email info@mindart.it

Le 23 Cantine di Milo (dato aggiornato al 2023)

Azienda Agricola A Massara, Azienda Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola Crasa -
SRC,

Azienda Agricola Gaetano Russo, Azienda Agricola Giuseppe Lazzaro, Azienda Agricola
Raciti Sebastiano, Barone Di Villagrande, Benanti Viticoltori, Calcagno Vini, Cantine Di
Nessuno,

Cantine Edome, Cantine luppa, Cedric Perraud, Eredi Di Maio, Federico Curtaz, | Custodi
delle Vigne dell’Etna, | Vigneri di Salvo Foti, Maugeri, Pietradolce, Sive Natura, Tenuta di
Fessina, Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.
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LA SICILIA
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VITICOLTURA

Alla Vinimilo 2023 biodiversita viticola,
degustazioni comparate e laboratori del gusto

Dal 28 agosto al 10 settembre torna a Milo la piu antica e longeva
manifestazione siciliana dedicata ai vini del vulcano che riunisce per
quindici giorni esperti da tutta Italia per individuare strategie e progetti
di sviluppo

)i Redazione

f © 4 © ¥

K i B

Biodiversita viticola, degustazioni comparate fra doc siciliane, champagne e vini provenienti
dai piu importanti distretti, verticali e “blind tasting” ossia alla cieca, un progetto per
promuovere I’enocicloturismo in Sicilia e, per il grande pubblico, gli amatissimi weekend con
I'Tsola del Gusto nella piazza Belvedere di Milo con le eccellenze agroalimentari siciliane,
prodotti bio e a Km zero, presidi Slow Food, piccoli artigiani custodi di mestieri antichi.
Soprattutto, la straordinaria e coinvolgente esperienza dell’Enoteca all’aperto: il grande banco
assaggio con oltre cento etichette dell’Etna e della Sicilia — “orchestrate” dai sommelier e
dall’associazione Strada del Vino e dei Sapori dell’Etna — che fa impazzire tutti i wine
lovers.



LA SICILIA

Mentre in vigna, silenziosamente, i grappoli maturano tra i filari, c’é gran fermento tra i vicoli
e le piazze di Milo dove,dal 28 agosto e fino al 10 settembre, torna Vinimilo
2023, edizione numero 43 dell’appuntamento con il mondo del vino dell’Etna, il pit antico e
longevo di tutta la Sicilia. Un progetto del Comune di Milo, attualmente guidato dal
sindaco Alfio Cosentino, e della Proloco, con il sostegno dell’Assessorato regionale
all’Agricoltura, guidato da Luca Sammartino, e dell’Assessorato regionale al Turismo,
guidato da Elvira Amata.

Una manifestazione, Vinimilo, cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni assecondando
il fenomeno dell’ormai consolidato successo mondiale dei vini dell’Etna e che, pur riservando
una sezione tradizionale e popolare con la festa di piazza dei weekend, si e arricchita di
contenuti, dibattiti, masterclass con esperti del mondo del vino. Tanto da coinvolgere, con un
supporto partecipato e costruttivo, anche alcuni produttori del territorio: le cantine Barone
di Villagrande, Benanti, luppa, Maugeri e Tenute di Nuna. Mentre il Consorzio Etna
Doc registra un positivo exploit della produzione e la crescita delle cantine in zona, passate da
3 a 23 in appena cinque anni.

Si inizia lunedi 28 agosto (h.17.30) con la presentazione del progetto del Comune per
consolidare ufficialmente il ruolo di Milo, all'interno del sistema Etna, come “Centro di
Qualita permanente” dove valorizzare le eccellenze agroalimentari del territorio. Lo spiega il
sindaco Alfio Cosentino: “Ne parleremo in un dibattito pubblico con rappresentanti di
categoria, produttori, agronomi e vulcanologi, residenti partendo da due dati inconfutabili
forniti dal Consorzio Etna Doc. I numeri dellimbottigliamento di EBS (UEtna Bianco
Superiore prodotto a Milo) che dai 404 ettolitri del 2019 é arrivato ai 746 del 2022 (+84%);
mentre il numero delle cantine che rivendicano uve Doc sono passate in soli cinque anni da
3 a 23. Un vero e proprio exploit di piccoli e grandi produttori — in alcuni casi coraggiose
microaziende familiari — che documenta la vivacita e il dinamismo della comunita di Milo
— appena mille abitanti — uniti a una considerevole audacia imprenditoriale che ritengo
vada valorizzata perché si traduca in opportunita di lavoro e sviluppo per il territorio”.
Fra le novita di quest’anno, la prima edizione di “Grappoli bianchi 2023”, un progetto
dell’Assessorato regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione delle
produzioni tipiche regionali, con particolare riferimento al carricante, uno dei vitigni piu
identitari della zona etnea, attraverso convegni tematici, masterclass e mostre mercato. Se ne
parlera domenica 3 settembre, ore 17, con I’Assessore regionale all’Agricoltura, Luca
Sammartino, che a Milo incontrera produttori e rappresentanti del mondo vitivinicolo etneo.
Con ViniMilo, per quindici giorni, sara di scena la multiforme comunita di chi lavora “per e
intorno” al vino: enologi, docenti universitari e ricercatori, produttori e sommelier (Ais,
Archestrato, Fis, Fisar, assaggiatori Onav), manager specializzati in turismo e marketing
territoriale, rappresentanti di categoria, stampa del settore enogastronomico e di viaggio. E
poi c’e il popolo sempre crescente dei wine lovers, disposti a macinare chilometri per scoprire
e condividere con gli amici il fascino di un territorio, I'’Etna, attraverso uno dei suoi piu
apprezzati ambasciatori internazionali: quel vino — bianco, rosso, rosato o spumante —
certificato dal Consorzio Etna Doc (prima DOC siciliana, istituita nel 1968) fra cui emerge la
produzione di nicchia del Bianco Superiore, prodotto esclusivamente da uve carricante
(minimo 80%) nelle contrade di Milo. Tutto il programma su www.vinimilo.it

GLI APPUNTAMENTI VINIMILO 2023 [28 agosto — 10 settembre]

Vitigni gioiello, champagne, bianchi e rosati di Milo

In programma, nell’arco di quindici giorni, numerosi incontri come quello dedicato ai vitigni
gioiello di sei regioni italiane (Veneto, Trentino, Friuli VG, Emilio Romagna,
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Toscana e Sicilia/Etna) cui seguiranno le “degustazioni impossibili” (01/09 ore 17): uno
di questi ¢ il siciliano Bracau sopravvissuto alla fillossera di fine Ottocento nell’isola. Sara
presentato il nuovo studio del GRASPO (Gruppo di Ricerca Ampelografica per la
Salvaguardia e la Preservazione dell’Originalita e biodiversita viticola) e interverranno, fra gli
altri, rappresentanti di IRVO, CREA-OFA di Acireale, UNict e Consorzio Etna Doc.

E poi la sfida al profumo di mare fra calici di Champagne ed Etna Bianco
Superiore (EBS), la DOC “indigena” a base di uve carricante coltivate solo nelle contrade di
Milo (30/08 ore 20); sempre i bianchi dell’Etna saranno di scena con bianchi italiani e
stranieri nel consueto appuntamento curato da Cantine Benanti (29/08 ore 18); mentre le
espressioni del nerello mascalese vinificato in rosa e coltivato da queste parti saranno al
centro di “Le anime rosa di Milo” (06/09 ore 17.30).

I focus di Grappoli bianchi 2023 a Vinimilo

Sette gli eventi a marchio “Grappoli bianchi”: dalle masterclass con verticali di vini di varie
annate e cantine (02/09 ore 11; 03/09 ore 11; 03/09 ore 20) ai confronti e degustazioni fra
Menfi “Citta italiana del vino 2023” e Milo (04/09 ore 17); i “Bianchi del Mediterraneo”,
degustazione al buio, ovvero con etichetta coperta (04/09 ore 20); il convegno di Strade del
Vino dell’Etna (08/09 ore 17.30) e infine dialogo fra wine writers, giornalisti e scrittori di
vini dell’Etna (08/09 ore 19.30).

Vini ossidati, il Marsala e i portoghesi, I’export tra ‘700 e ‘800 da Riposto
Un’indagine sui vini ossidati con degustazioni di etichette sarde e siciliane sara curata da
I’Archestrato (02/09 ore 20.30); mentre sulle rotte degli inglesi si esploreranno le affinita tra
il Marsala e i portoghesi Porto e Madeira (08/09 ore 20.30, Onav) alla ricerca del “quid” che
conquisto il gusto degli inglesi convincendoli a produrre nella Sicilia occidentale. E affidata
allo storico Enrico Iachello (gia preside del Dipartimento di Scienze Umanistiche
dell'Universita di Catania), la storia dell’export dei vinidell’Etna tra Settecento e
Ottocento legata alla baia di Riposto da dove i bastimenti partivano per Malta e altri porti
dell'Ttalia e del Regno delle due Sicilie carichi di robusto vino dell’Etna adatto alle traversate
in mare (02/09 ore 10.30).

Vini vulcanici e laboratori del gusto

Torna il consueto appuntamento con i vini vulcanici da tutta Italia, con un convegno e una
degustazione per raccontare i primi quindici anni dell’associazione Volcanic
Wines (31/08) e la tradizionale cena gourmet dal Barone di Villagrande (01/09); spazio
agliolii extravergine del’Etna e degli Ibleiprotagonisti di un confronto con
degustazione (05/09 ore 18.30) a cura di APO, Onav e Slow Food Catania che I'indomani
(06/09 ore 19.30) ha in programma il laboratorio del gusto intitolato “Prati, pascoli e
cantine”.

Il mini-corso per amanti del vino, ’Enoteca all’aperto, tramonto con “In alto i
calici”

Il Consorzio Etna Doc (che promuove anche quest’anno il mini corso di avviamento alla
conoscenza del vino 10/09 ore 17.30) e l'associazione Strada del vino e dei sapori
dell’Etna cureranno nei due weekend (02-03/09 e 09-10/09) il tradizionale banco di
degustazione dell’Enoteca all’aperto con una selezione di etichette dei soci di Assovini Sicilia
e delle Strade del vino di Val di Noto, Valle dei Templi e Terre Sicane cui si aggiunge
quest’anno “In alto i calici”, postazione “dedicata” all’Etna Bianco Superiore allestita sulla
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terrazza panoramica del Municipio dove, dal tramonto, si potranno esplorare anche rossi e
rosati prodotti da queste parti.

Enocicloturismo e Strade del vino in Sicilia, i convegni di Strade del vino
del’Etna

Due i tavoli di confronto e dibattito promossi dall’associazione “Strada del vino e dei sapori
dell’Etna”. Il primo il 30 agosto (h. 18) € dedicato a un ambizioso progetto: la creazione di
un itinerario ciclabile di circa 457 km che attraversa borghi e paesini della Sicilia centrale.
Interverranno esperti di cicloturismo in ambito nazionale e internazionale e, fra questi,
l'organizzatore del’Etna Marathon, la pit importante manifestazione sportiva siciliana di
MTB che fa base proprio a Milo. Il secondo incontro, venerdi 8 settembre (h. 17.30), vedra il
contributo e il confronto fra i vertici di alcune Strade del vino siciliane — Etna, Terre
Sicane, Val di Noto e Valle dei Templi — e della Federazione che riunisce le Strade del vino,
dell’olio e dei sapori d’Italia.

Land art in vigna e in cantina

Torna anche I'arte contemporanea con “Alle radici”, appuntamento dell’associazione Mindart
promotrice dei progetti di Land Art del maestro Alfio Bonanno autore di tre
installazioni/sculture naturali all'interno delle cantine Barone di Villagrande, I Vigneri e
Benanti. Per visite guidate nelle due domeniche (3 e 10 settembre) occorre prenotarsi
all’email info@mindart.it

Saranno una ventina gli artigiani e gli hobbisti che nei due weekend del 2/3 e 9/10 settembre
popoleranno il centro storico di Milo insieme con I'Isola del Gusto e 'Enoteca all’aperto. A
curare gli spazi sara l'associazione Artigiancity che riunisce piccoli artigiani specializzati
nell’handmade, ovvero tutti gli oggetti fatti a mano: accessori, ceramiche, ricami, bijotteria,
lavorazione del legno e dei filati. Orari: sabato 2 e 9 dalle 18 alle 24; domenica 3 e 10 dalle 10
alle 24.

Le 23 Cantine di Milo (dato aggiornato al 2023)

Azienda Agricola A Massara, Azienda Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola Crasa — SRC
Azienda Agricola Gaetano Russo, Azienda Agricola Giuseppe Lazzaro, Azienda Agricola Raciti
Sebastiano, Barone Di Villagrande, Benanti Viticoltori, Calcagno Vini, Cantine Di Nessuno,
Cantine Edome, Cantine Iuppa, Cedric Perraud, Eredi Di Maio, Federico Curtaz, I Custodi
delle Vigne dell’Etna, I Vigneri di Salvo Foti, Maugeri, Pietradolce, Sive Natura, Tenuta di
Fessina, Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.
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Vinimilo 2023, in scena la multiforme
comunita di chi lavora “per e intorno” al vino

® News @ 23Agosto 2023 Tempo di lettura: 3 minuti

Raddoppiata la produzione di Etna Bianco Superiore DOC prodotto a
Milo e le cantine da 3 sono diventate 23. Il Sindaco Alfio Cosentino:

“puntiamo a diventare il ‘Centro di Qualita permanente’ all’interno del
sistema Etna”.

Mentre in vigna, silenziosamente, i grappoli maturano tra i filari, c’é gran fermento tra i
vicoli e le piazze di Milo dove, dal 28 agosto e fino al 10 settembre, torna Vinimilo 2023,
edizione numero 43 dell’appuntamento con il mondo del vino dell’Etna, il piu antico e
longevo di tutta la Sicilia. Un progetto del Comune, attualmente guidato dal sindaco Alfio
Cosentino, e della Proloco, con il sostegno dell’Assessorato regionale all’Agricoltura, |l
sindaco Alfio Cosentino: “In cinque anni raddoppiata la produzione di Etna Bianco
Superiore DOC prodotto a Milo e le cantine da 3 sono diventate 23. Puntiamo a
diventare il ‘Centro di Qualita permanente’ all'interno del sistema Etna”.

Una manifestazione, Vinimilo, cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni
assecondando il fenomeno dell’ormai consolidato successo mondiale dei vini dell’Etna
e che, pur riservando una sezione tradizionale e popolare con la festa di piazza dei
weekend, si € arricchita di contenuti, dibattiti, masterclass con esperti del mondo del
vino. Tanto da coinvolgere, con un supporto partecipato e costruttivo, anche alcuni
produttori del territorio: le cantine Barone di Villagrande, Benanti, luppa, Maugeri e
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Tenute di Nuna. Mentre il Consorzio Etna Doc registra un positivo exploit della
produzione (per I'anno 2022 sono stati prodotti 43.651 ettolitri di vino imbottigliato, 5,8
milioni di bottiglie per 441 produttori su 1.291ettari. Imbottigliato nel 1° semestre 2023 &
pari a 26.343 ettolitri), la crescita delle cantine in zona, passate da 3 a 23 in appena
cinque anni.

Fra le novita di quest’anno, la prima edizione di “Grappoli bianchi 2023”, un progetto
dellAssessorato regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione delle
produzioni tipiche regionali, con particolare riferimento al Carricante, uno dei vitigni piu
identitari della zona etnea, attraverso convegni tematici, masterclass e mostre mercato.
Se ne parlera domenica 3 settembre, ore 17, con I’Assessore regionale all’Agricoltura,
Luca Sammartino, che a Milo incontrera produttori e rappresentanti del mondo
vitivinicolo etneo.

Biodiversita viticola, degustazioni comparate fra doc siciliane, champagne e vini
provenienti dai piu importanti distretti, verticali e “blind tasting” (alla cieca), un progetto
per promuovere I'enocicloturismo in Sicilia e, per il grande pubblico, gli amatissimi
weekend con l'lsola del Gusto nella piazza Belvedere di Milo con le eccellenze
agroalimentari siciliane, prodotti bio e a Km zero, presidi Slow Food, piccoli artigiani
custodi di mestieri antichi. Soprattutto, la straordinaria e coinvolgente esperienza
dellEnoteca all’aperto: il grande banco assaggio con oltre cento etichette dell’Etna e
della Sicilia “orchestrate” dai sommelier e che fa impazzire tutti i wine lovers. Con
ViniMilo, per quindici giorni, sara di scena la multiforme comunita di chi lavora “per e
intorno” al vino: enologi, docenti universitari e ricercatori, produttori e sommelier (Ais,
Archestrato, Fis, Fisar, assaggiatori Onav), manager specializzati in turismo e marketing
territoriale, rappresentanti di categoria, stampa del settore enogastronomico e di
viaggio. E poi c’é il popolo sempre crescente dei wine lovers, disposti a macinare
chilometri per scoprire e condividere con gli amici il fascino di un territorio, I'Etna,
attraverso uno dei suoi piu apprezzati ambasciatori internazionali: quel vino — bianco,
rosso, rosato o spumante — certificato dal Consorzio Etna Doc (prima DOC siciliana,
istituita nel 1968) fra cui emerge la produzione di nicchia del Bianco Superiore, prodotto
esclusivamente da uve Carricante (minimo 80%) nelle contrade di Milo

Le 23 Cantine di Milo (dato aggiornato al 2023) partecipanti sono: Azienda Agricola A
Massara, Azienda Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola Crasa — SRC, Azienda
Agricola Gaetano Russo, Azienda Agricola Giuseppe Lazzaro, Azienda Agricola Raciti
Sebastiano, Barone Di Villagrande, Benanti Viticoltori, Calcagno Vini, Cantine Di
Nessuno, Cantine Edomeé, Cantine luppa, Cedric Perraud, Eredi Di Maio, Federico
Curtaz, | Custodi delle Vigne dell’Etna, | Vigneri di Salvo Foti, Maugeri, Pietradolce, Sive
Natura, Tenuta di Fessina, Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.

Tutto il programma sul sito.
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Vinimilo 2023, I'evento dedicato alla biodiversita
viticola siciliana tra degustazioni e laboratori del
gusto

di Redarione - 25 Agosio 2023 - 0

Torna sull’Etna uno degli eventi piu attesi dai wine lovers e dagli amanti dei vini
siciliani etnei: la 43° edizione di Vinimilo, la pit antica e longeva manifestazione
siciliana dedicata ai vini del vulcano che riunisce per quindici giorni esperti da
tutta Italia.
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Mentre in vigna, silenziosamente, i grappoli maturano tra i filari, c’€ gran
fermento tra i vicoli e le piazze di Milo dove, dal 28 agosto e fino al 10
settembre, torna Vinimilo 2023, edizione numero 43 dell’appuntamento con
il mondo _del vino dell’Etna, il piu antico e longevo di tutta la Sicilia. Un
progetto del Comune, attualmente guidato dal sindaco Alfio Cosentino, e
della Proloco, con il sostegno dell’Assessorato regionale all’Agricoltura, guidato
da Luca Sammartino, e dell’Assessorato regionale al Turismo, guidato
da Elvira Amata.

Una manifestazione, Vinimilo, cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni
assecondando il fenomeno dell'ormai consolidato successo mondiale dei vini
dell’Etna e che, pur riservando una sezione tradizionale e popolare con la festa
di piazza dei weekend, si & arricchita di contenuti, dibattiti, masterclass con
esperti del mondo del vino. Tanto da coinvolgere, con un supporto partecipato
e costruttivo, anche alcuni produttori del territorio: le cantine Barone di
Villagrande, Benanti, Iuppa, Maugeri e Terre di Nuna. Tutto questo €
avviene in un momento in cui il Consorzio Etna Doc registra un positivo
exploit della produzione e la crescita delle cantine in zona, passate da 3
a 23 in appena cinque anni.

Si inizia lunedi 28 agosto (h.17.30) con la presentazione del progetto del
Comune per consolidare ufficialmente il ruolo di Milo, allinterno del sistema
Etna, come "Centro di Qualita permanente” dove valorizzare le eccellenze
agroalimentari del territorio. Lo spiega il sindaco Alfio Cosentino: “Ne
parleremo in un dibattito pubblico con rappresentanti di categoria, produttori,
agronomi e vulcanologi, residenti partendo da due dati inconfutabili forniti dal
Consorzio Etna Doc. I numeri dell'imbottigliamento di EBS (I’Etna Bianco
Superiore prodotto a Milo) che dai 404 ettolitri del 2019 e arrivato ai 746 del
2022 (+84%); mentre il numero delle cantine che rivendicano uve Doc sono
passate in soli cinque anni da 3 a 23. Un vero e proprio exploit di piccoli e
grandi produttori - in alcuni casi coraggiose microaziende familiari — che
documenta la vivacita e il dinamismo della comunita di Milo - appena mille
abitanti — uniti a una considerevole audacia imprenditoriale che ritengo vada
valorizzata perché si traduca in opportunita di lavoro e sviluppo per il territorio”.

Fra le novita di quest’anno, la prima edizione di “Grappoli bianchi 2023", un
progetto dell’Assessorato regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la
promozione delle produzioni tipiche regionali, con particolare riferimento
al carricante, uno dei vitigni piu identitari della zona etnea, attraverso convegni
tematici, masterclass e mostre mercato. Se ne parlera domenica 3 settembre,
ore 17, con I’Assessore regionale all’Agricoltura, Luca Sammartino, che a
Milo incontrera produttori e rappresentanti del mondo vitivinicolo etneo.

Con ViniMilo, per quindici giorni, sara di scena la multiforme comunita di chi
lavora “per e intorno” al vino: enologi, docenti universitari e ricercatori,
produttori e sommelier (Ais, Archestrato, Fis, Fisar, assaggiatori Onav),
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manager specializzati in turismo e marketing territoriale, rappresentanti di
categoria, stampa del settore enogastronomico e di viaggio. E poi c’e il popolo
sempre crescente dei wine lovers, disposti a macinare chilometri per scoprire e
condividere con gli amici il fascino di un territorio, I'Etna, attraverso uno dei suoi
piu apprezzati ambasciatori internazionali: quel vino - bianco, rosso, rosato o
spumante - certificato dal Consorzio Etna Doc (prima Doc siciliana, istituita nel
1968) fra cui emerge la produzione di nicchia del Bianco Superiore, prodotto
esclusivamente da uve carricante (minimo 80%) nelle contrade di Milo.

Tutto il programma su www.vinimilo.it
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28 agosto 2023

Al via la Vinimilo 2023 con inedite
degustazioni comparate e laboratori del
gusto

Biodiversita viticola, degustazioni comparate e laboratori del gusto, tutto questo sara
presente a uno degli eventi pili attesi dai wine lovers: |a 43° edizione di Vinimilo.

Mentre in vigna, silenziosamente, i grappoli maturano tra i filari, c'e gran fermento tra i
vicoli e le piazze di Milo dove, dal 28 agosto e fino al 10 settembre, torna Vinimilo
2023, edizione numero 43 dell'appuntamento con il mondo del vino dell’Etna, il piu
antico e longevo di tutta la Sicilia. Un progetto del Comune, attualmente guidato dal
sindaco Alfio Cosentino, e della Proloco, con il sostegno dell’Assessorato regionale
all'Agricoltura, guidato da Luca Sammartino, e dell’Assessorato regionale al Turismo,
guidato da Elvira Amata.

Una manifestazione, Vinimilo, cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni
assecondando il fenomeno dell’ormai consolidato successo mondiale dei vini
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dell’Etna e che, pur riservando una sezione tradizionale e popolare con la festa di piazza
dei weekend, si € arricchita di contenuti, dibattiti, masterclass con esperti del mondo del
vino. Tanto da coinvolgere, con un supporto partecipato e costruttivo, anche alcuni
produttori del territorio: le cantine Barone di
Villagrande, Benanti, luppa, Maugeri e Terre di Nuna. Tutto questo & avviene in un
momento in cui il Consorzio Etna Doc registra un positivo exploit della produzione
e la crescita delle cantine in zona, passate da 3 a 23 in appena cinque anni.

A7 Edipsang
Leiten N Qualita e

Vinimilo (ph. Lo Faro)

Siinizia lunedi 28 agosto (h.17.30) con la presentazione del progetto del Comune per
consolidare ufficialmente il ruolo di Milo, all'interno del sistema Etna, come “Centro di
Qualita permanente” dove valorizzare le eccellenze agroalimentari del territorio. Lo
spiega il sindaco Alfio Cosentino: “"Ne parleremo in un dibattito pubblico con
rappresentanti di categoria, produttori, agronomi e vulcanologi, residenti partendo da due
dati inconfutabili forniti dal Consorzio Etna Doc. | numeri dell'imbottigliamento di EBS
(l'Etna Bianco Superiore prodotto a Milo) che dai 404 ettolitri del 2019 e arrivato ai 746
del 2022 (+84%); mentre il numero delle cantine che rivendicano uve Doc sono passate in
soli cinque anni da 3 a 23. Un vero e proprio exploit di piccoli e grandi produttori — in
alcuni casi coraggiose microaziende familiari — che documenta la vivacita e il dinamismo
della comunita di Milo — appena mille abitanti — uniti a una considerevole audacia
imprenditoriale che ritengo vada valorizzata perché si traduca in opportunita di lavoro e
sviluppo per il territorio”.
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Fra le novita di quest'anno, la prima edizione di “Grappoli bianchi 2023", un progetto
dell'Assessorato regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione delle
produzioni tipiche regionali, con particolare riferimento al carricante, uno dei vitigni piu
identitari della zona etnea, attraverso convegni tematici, masterclass e mostre mercato.
Se ne parlera domenica3 settembre, ore 17, con [|'Assessore regionale
all’Agricoltura, Luca Sammartino, che a Milo incontrera produttori e rappresentanti
del mondo vitivinicolo etneo.

Tutto il programma su www.vinimilo.it
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Categona B Festival

Data Lunedi 28 Agosto 2023 (Tutto il giormo)

Durata ®© 14 giomi

Dettagli VINO/Etna: biodiversita viticola, degustazioni comparate, laboratori del gusto con
Vinimilo 2023

Dal 28 agosto al 10 settembre torna a Milo la pit antica e longeva manifestazione siciliana dedicata ai
vini del vulcano che riunisce per quindici giorni esperti da tutta Italia per individuare strategie e progetti
di sviluppo. Il sindaco Alfio Cosentino: “In cinque anni raddoppiata la produzione di Etna Bianco
Superiore DOC prodotto a Milo e le cantine da 3 sono diventate 23. Puntiamo a diventare il “Centro di
Qualita permanente” all'interno del sistema Etna’.

Biodiversita viticola, degustazioni comparate fra doc siciliane, champagne e vini provenienti dai piu
importanti distretti, verticali e “blind tasting” ossia alla cieca, un progetto per promuovere
I'enocicloturismo in Sicilia e, per il grande pubblico, gli amatissimi weekend con I'lsola del Gusto nella
piazza Belvedere di Milo con le eccellenze agroalimentari siciliane, prodotti bio e a Km zero, presidi
Slow Food, piccoli artigiani custodi di mestieri antichi. Soprattutto, la straordinaria e coinvolgente
esperienza dellEnoteca all’aperto: il grande banco assaggio con oltre cento etichette del’Etna e della
Sicilia “orchestrate” dai sommelier e che fa impazzire tutti i wine lovers.

Mentre in vigna, silenziosamente, i grappoli maturano tra i filari, c’e gran fermento tra i vicoli e le piazze
di Milo dove, dal 28 agosto e fino al 10 settembre, torna Vinimilo 2023, edizione numero 43
dell’appuntamento con il mondo del vino dell’Etna, il piu antico e longevo di tutta la Sicilia. Un progetto
del Comune, attualmente guidato dal sindaco Alfio Cosentino, e della Proloco, con il sostegno
dell’Assessorato regionale all’Agricoltura, guidato da Luca Sammartino, e dell’Assessorato regionale
al Turismo, guidato da Elvira Amata.

Una manifestazione, Vinimilo, cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni assecondando il
fenomeno dell’'ormai consolidato successo mondiale dei vini dell’Etna e che, pur riservando una sezione
tradizionale e popolare con la festa di piazza dei weekend, si & arricchita di contenuti, dibattiti,
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masterclass con esperti del mondo del vino. Tanto da coinvolgere, con un supporto partecipato e
costruttivo, anche alcuni produttori del territorio: le cantine Barone di Villagrande, Benanti, luppa,
Maugeri e Tenute di Nuna. Mentre il Consorzio Etna Doc registra un positivo exploit della produzione
e la crescita delle cantine in zona, passate da 3 a 23 in appena cinque anni.

Si inizia lunedi 28 agosto (h.17.30) con la presentazione del progetto del Comune per consolidare
ufficialmente il ruolo di Milo, all'interno del sistema Etna, come “Centro di Qualita permanente” dove
valorizzare le eccellenze agroalimentari del territorio. Lo spiega il sindaco Alfio Cosentino: “Ne
parleremo in un dibattito pubblico con rappresentanti di categoria, produttori, agronomi e vulcanologi,
residenti partendo da due dati inconfutabili forniti dal Consorzio Etna Doc. | numeri dell'imbottigliamento
di EBS (I'Etna Bianco Superiore prodotto a Milo) che dai 404 ettolitri del 2019 é arrivato ai 746 del 2022
(+84%),; mentre il numero delle cantine che rivendicano uve Doc sono passate in soli cinque anni da 3
a 23. Un vero e proprio exploit di piccoli e grandi produttori — in alcuni casi coraggiose microaziende
familiari — che documenta la vivacita e il dinamismo della comunita di Milo - appena mille abitanti - uniti
a una considerevole audacia imprenditoriale che ritengo vada valorizzata perché si traduca in
opportunita di lavoro e sviluppo per il territorio”.

Fra le novita di quest’anno, la prima edizione di “Grappoli bianchi 2023”, un progetto dell’Assessorato
regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione delle produzioni tipiche regionali, con
particolare riferimento al carricante, uno dei vitigni piu identitari della zona etnea, attraverso convegni
tematici, masterclass e mostre mercato. Se ne parlera domenica 3 settembre, ore 17, con 'Assessore
regionale all’Agricoltura, Luca Sammartino, che a Milo incontrera produttori e rappresentanti del mondo
vitivinicolo etneo.

Con ViniMilo, per quindici giorni, sara di scena la multiforme comunita di chi lavora “per e intorno” al
vino: enologi, docenti universitari e ricercatori, produttori e sommelier (Ais, Archestrato, Fis, Fisar,
assaggiatori Onav), manager specializzati in turismo e marketing territoriale, rappresentanti di
categoria, stampa del settore enogastronomico e di viaggio. E poi c’e il popolo sempre crescente dei
wine lovers, disposti a macinare chilometri per scoprire e condividere con gli amici il fascino di un
territorio, I'Etna, attraverso uno dei suoi piu apprezzati ambasciatori internazionali: quel vino - bianco,
rosso, rosato o spumante — certificato dal Consorzio Etna Doc (prima DOC siciliana, istituita nel 1968)
fra cui emerge la produzione di nicchia del Bianco Superiore, prodotto esclusivamente da uve carricante
(minimo 80%) nelle contrade di Milo. Tutto il programma su www.vinimilo.it

GLI APPUNTAMENTI VINIMILO 2023 [28 agosto — 10 settembre]

Vitigni gioiello, champagne, bianchi e rosati di Milo

In programma, nell’arco di quindici giorni, numerosi incontri come quello dedicato ai vitigni gioiello di
sei regioni italiane (Veneto, Trentino, Friuli VG, Emilio Romagna, Toscana e Sicilia/Etna) cui
seguiranno le “degustazioni impossibili” (01/09 ore 17): uno di questi ¢ il siciliano Bracau sopravvissuto
alla fillossera di fine Ottocento nell'isola. Sara presentato il nuovo studio del GRASPO (Gruppo di
Ricerca Ampelografica per la Salvaguardia e la Preservazione dell’Originalita e biodiversita viticola) e
interverranno, fra gli altri, rappresentanti di IRVO, CREA-OFA di Acireale, UNict e Consorzio Etna Doc.
E poi la sfida al profumo di mare fra calici di Champagne ed Etna Bianco Superiore (EBS), la DOC
“‘indigena” a base di uve carricante coltivate solo nelle contrade di Milo (01/09 ore 20); sempre i bianchi
dellEtna saranno di scena con bianchi italiani e stranieri nel consueto appuntamento curato da
Cantine Benanti (29/08 ore 18); mentre le espressioni del nerello mascalese vinificato in rosa e coltivato
da queste parti saranno al centro di “Le anime rosa di Milo” (06/09 ore 17.30).

| focus di Grappoli d’oro 2023 a Vinimilo

Sette gli eventi a marchio “Grappoli d’oro”: dalle masterclass con verticali di vini di varie annate e
cantine (02/09 ore 11; 03/09 ore 11; 03/09 ore 20) ai confronti e degustazioni fra Menfi “Citta italiana
del vino 2023” e Milo (04/09 ore 17); i “Bianchi del Mediterraneo”, degustazione al buio, ovvero con
etichetta coperta (04/09 ore 20); il convegno di Strade del Vino dell’Etna (08/09 ore 17.30) e infine
dialogo fra wine writers, giornalisti e scrittori di vini del’Etna (08/09 ore 19.30).


http://www.vinimilo.it/
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Vini ossidati, il Marsala e i portoghesi, I’export tra ‘700 e ‘800 da Riposto

Un’indagine sui vini ossidati con degustazioni di etichette sarde e siciliane sara curata da I'’Archestrato
(02/09 ore 20.30); mentre sulle rotte degli inglesi si esploreranno le affinita tra il Marsala e i portoghesi
Porto e Madeira (08/09 ore 20.30, Onav) alla ricerca del “quid” che conquisto il gusto degli inglesi
convincendoli a produrre nella Sicilia occidentale. E affidata allo storico Enrico lachello (gia preside del
Dipartimento di Scienze Umanistiche dell’Universita di Catania), la storia dell’export dei vini del’Etna
tra Settecento e Ottocento legata alla baia di Riposto da dove i bastimenti partivano per Malta e altri
porti dell'ltalia e del Regno delle due Sicilie carichi di robusto vino del’Etna adatto alle traversate in
mare (02/09 ore 10.30).

Vini vulcanici e laboratori del gusto

Torna il consueto appuntamento con i vini vulcanici da tutta ltalia, con un convegno e una degustazione
per raccontare i primi quindici anni dell’associazione Volcanic Wines (31/08) e la tradizionale cena
gourmet dal Barone di Villagrande (01/09); spazio agli olii extravergine dell’Etna e degli
Iblei protagonisti di un confronto con degustazione (05/09 ore 18.30) a cura di APO, Onav e Slow Food
Catania che I'indomani (06/09 ore 19.30) ha in programma il laboratorio del gusto intitolato “Prati,
pascoli e cantine”.

Il mini-corso per amanti del vino, ’Enoteca all’aperto, tramonto con “In alto i calici”

Il Consorzio Etna Doc (che promuove anche quest’anno il mini corso di avviamento alla conoscenza
del vino 10/09 ore 17.30) e I'associazione Strada del vino e dei sapori dell’Etna cureranno nei due
weekend (02-03/09 e 09-10/09) il tradizionale banco di degustazione del’Enoteca all’aperto con una
selezione di etichette dei soci di Assovini Sicilia e delle Strade del vino di Val di Noto, Valle dei Templi
e Terre Sicane cui si aggiunge quest'anno “In alto i calici’, postazione “dedicata” all’Etna Bianco
Superiore allestita sulla terrazza panoramica del Municipio dove, dal tramonto, si potranno esplorare
anche rossi e rosati prodotti da queste parti.

Enocicloturismo e Strade del vino in Sicilia, i convegni di Strade del vino dell’Etna

Due i tavoli di confronto e dibattito promossi dall’associazione “Strada del vino e dei sapori dell’Etna”. Il
primo il 30 agosto (h. 18) e dedicato a un ambizioso progetto: la creazione di un itinerario ciclabile di
circa 457 km che attraversa borghi e paesini della Sicilia centrale. Interverranno esperti di cicloturismo
in ambito nazionale e internazionale e, fra questi, 'organizzatore dell’Etna Marathon, la pit importante
manifestazione sportiva siciliana di MTB che fa base proprio a Milo. Il secondo incontro, venerdi 8
settembre (h. 17.30), vedra il contributo e il confronto fra i vertici di alcune Strade del vino siciliane -
Etna, Terre Sicane, Val di Noto e Valle dei Templi — e della Federazione che riunisce le Strade del vino,
dell’olio e dei sapori d’ltalia.

Land art in vigna e in cantina

Torna anche I'arte contemporanea con “Alle radici”, appuntamento dell'associazione Mindart promotrice
dei progetti di Land Art del maestro Alfio Bonanno autore di tre installazioni/sculture naturali all'interno
delle cantine Barone di Villagrande, | Vigneri e Benanti. Per visite guidate nelle due domeniche (3 e 10
settembre) occorre prenotarsi all’email info@mindart.it

Le 23 Cantine di Milo

Azienda Agricola A Massara, Azienda Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola Crasa — SRC, Azienda
Agricola Gaetano Russo, Azienda Agricola Giuseppe Lazzaro, Azienda Agricola Raciti Sebastiano,
Barone Di Villagrande, Benanti Viticoltori, Calcagno Vini, Cantine Di Nessuno, Cantine Edome, Cantine
luppa, Cedric Perraud, Eredi Di Maio, Federico Curtaz, | Custodi delle Vigne dell'Etna, | Vigneri di Salvo
Foti, Maugeri, Pietradolce, Sive Natura, Tenuta di Fessina, Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.
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28 agosto 2023

Vinimilo, torna la piu antica rassegna del
vino della Sicilia. Il programma 2023

Dal 28 agosto al 10 settembre torna Vinimilo, la pit longeva manifestazione siciliana dedicata
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La citta di Milo ¢ in fermento: dal 28 agosto e fino al 10 settembre torna Vinimilo
2023, la 43°esima edizione dell'appuntamento con il mondo del vino dell’Etna, il piu antico
e longevo di tutta la Sicilia, con un ricco programma. La manifestazione ospitera
degustazioni comparate fra doc siciliane, champagne e vini provenienti dai piu importanti
distretti, verticali e “blind tasting”, ossia un assaggi “alla cieca”. Il focus sara sulla
biodiversita viticola, e ci sara anche un progetto per promuovere |'enocicloturismo in
Sicilia. Per il grande pubblico ci saranno gli amatissimi weekend con I'Isola del Gusto nella
piazza Belvedere di Milo dove si potranno trovare eccellenze agroalimentari siciliane,
prodotti bio e a Km zero, presidi Slow Food, piccoli artigiani custodi di mestieri antichi.

Un “Centro di Qualita permanente”

Soprattutto, la straordinaria e coinvolgente esperienza dell’'Enoteca all’aperto: il grande
banco assaggio con oltre cento etichette dell’Etna e della Sicilia — “orchestrate” dai
sommelier e dall'associazione Strada del Vino e dei Sapori dell’Etna — che fa impazzire
tutti i wine lovers. Si inizia lunedi 28 agosto (ore 17.30) con la presentazione del
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progetto del Comune per consolidare ufficialmente il ruolo di Milo, all'interno del sistema
Etna, come “Centro di Qualita permanente” dove valorizzare le eccellenze agroalimentari
del territorio.

Vinimilo 2023, tutte le novita

Lo spiega il sindaco Alfio Cosentino: “Ne parleremo in un dibattito pubblico con
rappresentanti di categoria, produttori, agronomi e vulcanologi, residenti partendo da due
dati inconfutabili forniti dal Consorzio Etna Doc. I numeri dellimbottigliamento di Ebs (I'Etna
Bianco Superiore prodotto a Milo) che dai 404 ettolitri del 2019 & arrivato ai 746 del 2022
(+84 per cento); mentre il numero delle cantine che rivendicano uve Doc sono passate in
soli cinque anni da tre a 23. Un vero e proprio exploit di piccoli e grandi produttori — in
alcuni casi coraggiose microaziende familiari — che documenta la vivacita e il dinamismo
della comunita di Milo — appena mille abitanti — uniti a una considerevole audacia
imprenditoriale che ritengo vada valorizzata perché si traduca in opportunita di lavoro e
sviluppo per il territorio”.

Alla scoperta della comunita del vino

Fra le novita di quest'anno, la prima edizione di “Grappoli bianchi 2023”, un progetto
finanziato dall’Assessorato regionale all’Agricoltura per la valorizzazione e la promozione
delle produzioni tipiche regionali, con particolare riferimento al carricante, uno dei vitigni
piu identitari della zona etnea, attraverso convegni tematici, masterclass e mostre mercato.
Se ne parlera domenicatre settembre, ore 17, con [|’Assessore regionale
all’Agricoltura, Luca Sammartino, che a Milo incontrera produttori e rappresentanti del
mondo vitivinicolo etneo. Con ViniMilo, per quindici giorni, sara di scena la multiforme
comunita di chi lavora “per e intorno” al vino: enologi, docenti universitari e ricercatori,
produttori e sommelier (Ais, Archestrato, Fis, Fisar, assaggiatori Onav), manager
specializzati in turismo e marketing territoriale, rappresentanti di categoria, stampa del
settore enogastronomico e di viaggio.

Popolo dei wine lovers alla riscossa

E poi c’e il popolo sempre crescente dei wine lovers, disposti a macinare chilometri per
scoprire e condividere con gli amici il fascino di un territorio, I'Etna, attraverso uno dei suoi
piu apprezzati ambasciatori internazionali: quel vino — bianco, rosso, rosato o spumante —
certificato dal Consorzio Etna Doc (prima DOC siciliana, istituita nel 1968) fra cui emerge la
produzione di nicchia del Bianco Superiore, prodotto esclusivamente da uve carricante
(minimo 80 per cento) nelle contrade di Milo. Tutto il programma su www.vinimilo.it

L’evoluzione del progetto Vinimilo

Vinimilo 2023 e un progetto del Comune di Milo, attualmente guidato dal sindaco Alfio
Cosentino, e della Proloco, con il sostegno dell’Assessorato regionale all’Agricoltura, guidato
da Luca Sammartino, e dell’Assessorato regionale al Turismo, guidato da Elvira Amata. E


http://www.vinimilo.it/

FOCUSIcILA

una manifestazione cresciuta, maturata e modellata da alcuni anni assecondando il
fenomeno dell’'ormai consolidato successo mondiale dei vini dell’Etna e che, pur riservando
una sezione tradizionale e popolare con la festa di piazza dei weekend, si € arricchita di
contenuti, dibattiti, masterclass con esperti del mondo del vino. Tanto da coinvolgere, con
un supporto partecipato e costruttivo, anche alcuni produttori del territorio: le cantine
Barone di Villagrande, Benanti, Iuppa, Maugeri e Tenute di Nuna. Mentre il Consorzio Etna
Doc registra un positivo exploit della produzione e la crescita delle cantine in zona, passate
da tre a 23 in appena cinque anni.

Il cronoprogramma della manifestazione

In programma, nell’arco di quindici giorni, numerosi incontri come quello dedicato ai vitigni
gioiello di sei regioni italiane (Veneto, Trentino, Friuli VG, Emilio Romagna, Toscana
e Sicilia/Etna) cui seguiranno le “degustazioni impossibili” (01/09 ore 17): uno di questi
e il siciliano Bracau sopravvissuto alla fillossera di fine Ottocento nell'isola. Sara presentato
il nuovo studio del Graspo (Gruppo di Ricerca Ampelografica per la Salvaguardia e la
Preservazione dell’'Originalita e biodiversita viticola) e interverranno, fra gli altri,
rappresentanti di Irvo, Crea-Ofa di Acireale, UniCt e Consorzio Etna Doc.

Sfida tra Italia e Francia

E poi la “sfida” al profumo di mare tra Francia e Italia con calici di Champagne ed Etna
Bianco Superiore (EBS), la DOC “indigena” a base di uve carricante coltivate solo nelle
contrade di Milo accostate a tartine con acciughe e bottarga, oppure a escargot e ostriche
(30/08 ore 20 a cura di Onav Catania); sempre i bianchi dell'Etna saranno di scena
con bianchi italiani e stranieri nel consueto appuntamento curato da Cantine Benanti
che da il via alla maratona delle degustazioni (29/08 ore 18); mentre le espressioni del
nerello mascalese vinificato in rosa e coltivato da queste parti saranno al centro di “Le
anime rosa di Milo” (06/09 ore 17.30).

I focus di Grappoli Bianchi 2023 a Vinimilo

Sette gli eventi a marchio “"Grappoli Bianchi”: dalle masterclass con verticali di vini di varie
annate e cantine (02/09 ore 11; 03/09 ore 11; 03/09 ore 20) ai confronti e degustazioni fra
Menfi “Citta italiana del vino 2023"” e Milo (04/09 ore 17); i “Bianchi del Mediterraneo”,
degustazione al buio, ovvero con etichetta coperta (04/09 ore 20); il convegno di Strade del
Vino dell’Etna (08/09 ore 17.30) e infine dialogo fra wine writers, giornalisti e scrittori di
vini dell’Etna (08/09 ore 19.30).

Vini ossidati, il Marsala e i portoghesi

Un’indagine sui vini ossidati con degustazioni di etichette sarde e siciliane sara curata da
I’Archestrato (02/09 ore 20.30); mentre sulle rotte degli inglesi si esploreranno le affinita
tra il Marsala e i portoghesi Porto e Madeira (08/09 ore 20.30, Onav) alla ricerca del
“quid” che conquisto il gusto degli inglesi convincendoli a produrre nella Sicilia occidentale.
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E affidata allo storico Enrico Iachello (gia preside del Dipartimento di Scienze Umanistiche
dell'Universita di Catania), la storia dell’export dei vini dell'Etna tra Settecento e
Ottocento legata alla baia di Riposto da dove i bastimenti partivano per Malta e altri porti
dell'Italia e del Regno delle due Sicilie carichi di robusto vino dell’Etna adatto alle traversate
in mare (02/09 ore 10.30).

Vini vulcanici e laboratori del gusto

Torna il consueto appuntamento con i vini vulcanici da tutta Italia, con un convegno e una
degustazione per raccontare i primi quindici anni dell’associazione Volcanic Wines (31/08)
e la tradizionale cena gourmet dal Barone di Villagrande (01/09); spazio agli olii
extravergine dell’Etna e degli Iblei protagonisti di un confronto con degustazione
(05/09 ore 18.30) a cura di APO, Onav e Slow Food Catania che l'indomani (06/09 ore
19.30) ha in programma il laboratorio del gusto intitolato “Prati, pascoli e cantine”
dedicato ai formaggi al latte crudo — provenienti sia dallTtalia (Lombardia, Sardegna,
Marche, Puglia, Sicilia) che da Inghilterra e dalla Francia -ai quali saranno abbinati vini,
brandy e whisky. In degustazione anche il sangiovese di Noelia Ricci, azienda fortemente
danneggiata durante l'alluvione in Romagna.

Dall’Enoteca all’'aperto al tramonto con i
calici

Il Consorzio Etna Doc (che promuove anche quest’anno il mini corso di avviamento alla
conoscenza del vino 10/09 ore 17.30) e l'associazione Strada del vino e dei sapori
dell’Etna cureranno nei due weekend (02-03/09 e 09-10/09) il tradizionale banco di
degustazione dell’Enoteca all'aperto con una selezione di etichette dei soci di Assovini Sicilia
e delle Strade del vino di Val di Noto, Valle dei Templi e Terre Sicane cui si aggiunge
quest’anno “In alto i calici”, postazione “dedicata” all'Etna Bianco Superiore allestita sulla

terrazza panoramica del Municipio dove, dal tramonto, si potranno esplorare anche rossi e
rosati prodotti da queste parti.

Enocicloturismo e Strade del vino

Due i tavoli di confronto e dibattito promossi dall’associazione “Strada del vino e dei sapori
dell’Etna”. Il primo il 30 agosto (ore 18) e dedicato a un ambizioso progetto: la creazione di
un itinerario ciclabile di circa 457 km che attraversa borghi e paesini della Sicilia centrale.
Interverranno esperti di cicloturismo in ambito nazionale e internazionale e, fra questi,
I'organizzatore dell’Etna Marathon, la pit importante manifestazione sportiva siciliana di
MTB che fa base proprio a Milo. Il secondo incontro, venerdi 8 settembre (ore 17.30), vedra
il contributo e il confronto fra i vertici di alcune Strade del vino siciliane — Etna, Terre
Sicane, Val di Noto e Valle dei Templi — e della Federazione che riunisce le Strade del vino,
dell’clio e dei sapori d'Italia.


https://focusicilia.it/agricoltura-via-alla-campagna-export-delluva-da-tavola-in-canada-e-uruguay/
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Land art in vignha e in cantina

Torna anche I'arte contemporanea con “Alle radici”, appuntamento dell’associazione Mindart
promotrice dei progetti di Land Art del maestro Alfio Bonanno autore di tre
installazioni/sculture naturali all'interno delle cantine Barone di Villagrande, 1 Vigneri e
Benanti. Per visite guidate nelle due domeniche (tre e 10 settembre) occorre prenotarsi
all'email info@mindart.it

Artigiani e hobbisti nei due weekend

Saranno una ventina gli artigiani e gli hobbisti che nei due weekend del 2/3 e 9/10 settembre
popoleranno il centro storico di Milo insieme con |'Isola del Gusto e I'Enoteca all'aperto. A
curare gli spazi sara |'associazione Artigiancity che riunisce piccoli artigiani specializzati
nell’'handmade, ovvero tutti gli oggetti fatti a mano: accessori, ceramiche, ricami, bijotteria,
lavorazione del legno e dei filati. Orari: sabato 2 e 9 dalle 18 alle 24; domenica 3 e 10 dalle
10 alle 24.

Le ventitré Cantine di Milo

Le cantine della citta di Milo presenti alla manifestazione sono 23, in ordine alfabetico:
Azienda Agricola A Massara, Azienda Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola Crasa — SRC,
Azienda Agricola Gaetano Russo, Azienda Agricola Giuseppe Lazzaro, Azienda Agricola Raciti
Sebastiano, Barone Di Villagrande, Benanti Viticoltori, Calcagno Vini, Cantine Di Nessuno,
Cantine Edome, Cantine Iuppa, Cedric Perraud, Eredi Di Maio, Federico Curtaz, I Custodi
delle Vigne dell’Etna, I Vigneri di Salvo Foti, Maugeri, Pietradolce, Sive Natura, Tenuta di
Fessina, Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.
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Milo (Ct): alla 43esima edizione di
Vinimilo la cura della biodiversita con |
vitigni gioiello dell’Etna

Con il viaggio sensoriale tra 1 grandi bianchi italiani ed europel a confronto con I'Etna
Bianco superiore Doc (EBS) prende il via oggi, martedi 29 agosto, la maratona di

eventi di Vimimilo 2023, 43/a edizione della festa pre-vendemmia sull'Eina
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Con il viaggio sensoriale tra i grandi bianchi italiani ed europei a confronto con
I'Etna Bianco superiore Doc (EBS) prende il via oggi, martedi 29 agosto, la
maratona di eventi di Vinimilo 2023, 43/a edizione della festa pre-vendemmia
sull’Etna organizzata dal Comune e dalla Proloco di Milo e che riunisce
professionisti del mondo vinicolo per confronti e dibattiti sulle tematiche del
settore e che quest’anno include Grappoli Bianchi, progetto finanziato
dall’Assessorato regionale all’agricoltura. Mentre cresce |'attesa dei wine lovers
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per i primi due weekend di settembre quando la piazza di Milo si animera con
I'Isola del gusto: la grande festa “pop” con cibo di strada e piatti tradizionali,
eccellenze agroalimentari siciliane, artigiani e soprattutto la grande Enoteca
all’aperto con oltre 170 etichette in degustazione e, per la prima volta a Milo,
anche produttori del Val di Noto e Valle dei Templi.

Tra convegni, dibattiti e laboratori del gusto sono venticinque gli appuntamenti
della prima settimana, che domenica 3 settembre vedra anche la presenza
dell’assessore regionale all’agricoltura, Luca Sammartino, per incontrare i
produttori dell’Etna riuniti a Milo dal sindaco Alfio Cosentino: un momento di
riflessione e confronto per esporre le criticita del settore e apprezzare i risultati
raggiunti dai produttori di vino dell’Etna e, nel dettaglio, delle aziende di Milo
passate da 3 a 23 nel giro di cinque anni raddoppiando i numeri
dell'imbottigliamento di EBS Doc.

Gli appuntamenti della prima settimana. Due quelli di mercoledi 30/9: il
convegno sull’Enocicloturismo per studiare itinerari su misura dei bikers alla
scoperta dei distretti vinicoli dell’Etna (a cura di Strada del vino e dei Sapori
dell’Etna); e “Lapilli e champagne”, sfida incrociata al profumo di mare fra cinque
calici di Etna Bianco Superiore Doc e cinque di grandi bollicine francesi abbinati
a tartine sicule con acciughe e bottarga oppure d’oltralpe con escargot e ostriche
(a cura di Onav Catania). Da giovedi 31 agosto focus cui vini vulcanici di tutta
Italia con wuna serie di appuntamenti realizzati in collaborazione con
I'associazione Vulcanic Wines e che coinvolgera enologi e geologi. L'Ais jonico
etnea guidera la corposa degustazione di 15 vini da tutta Italia provenienti dalle
vendemmie degli ultimi 15 anni.

L'indomani (1/9) si parlera di biodiversita vitivinicola con i “vitigni gioiello”
dell'Etna - Facci Lorda e Bracau - e di altre cinque regioni italiane: Trentino,
Friuli V.G., Veneto, Emilia Romagna, Toscana. Si tratta dei vitigni reliquia
mappati da un team di ricercatori universitari e inseriti in uno studio appena
pubblicato: un patrimonio di DNA - utile anche contro i cambiamenti climatici e
gli attacchi parassitari - che sara raccontato dagli esperti del G.R.A.S.P.O.
(Gruppo di Ricerca Ampelografica per la Salvaguardia e la Preservazione
dell’Originalita e biodiversita viticola) coordinati dall’enologo Aldo Lorenzoni.
Mentre Edoardo Ventimiglia presentera il progetto "RITORNO”: una produzione
annuale e numerata di magnun di Etna Bianco Superiore Doc per sostenere la
ricerca per la salvaguardia dei “Gioielli dell’Etna” alcuni ceppi dei quali sono stati
recuperati proprio nelle vigne piu antiche delle contrade di Milo. Un contributo
concreto per salvare la biodiversita viticola dell’Etna, salvando questi ceppi dal
rischio di estinzione, e valorizzarne il potenziale enologico, sia in purezza che
come elemento di valore insieme ad altri uvaggi gia esistenti. In serata la “cena
vulcanica” da Barone di Villagrande con oltre 100 vini vulcanici intervista
abbinati a piatti della tradizione da assaporare al fresco, sotto i castagni del
belvedere che guardano la vigna ad anfiteatro della piu antica cantina dell’Etna.
Sabato mattina, alle 10.30, a Vinimilo un approfondimento di taglio storico-
economico alla scoperta della baia di Riposto, snodo cruciale per la logistica
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dell’export dei vini etnei gia dal Settecento: partivano da qui infatti i bastimenti
- diretti a Malta e ad altri porti dell’Italia e del Regno delle due Sicilie — carichi
di robusto vino dell’Etna, adatto alle traversate in mare. A ricostruire
quell’epopea sara lo storico Enrico Iachello (gia preside del Dipartimento di
Scienze Umanistiche dell’Universita di Catania).

Nel pomeriggio di sabato, ore 18, si inaugurano gli stand della Piazza del Gusto
e I'Enoteca all’aperto con oltre 60 aziende di tutti versanti dell’Etna per un totale
di oltre 170 etichette riunite da Strada del vino dell’Etna e da Assovini Sicilia.
Ospiti quest’anno dei banchi assaggio anche alcuni produttori del circuito Val di
Noto e Valle dei Templi che in uno stand a parte proporranno anche prodotti
locali come olio Evo, amari e conserve. Novita 2023 “In alto i calici”, angolo
degustazione dedicato ai vini di Milo sulla terrazza panoramica del Municipio con
una ricca selezione di EBS Doc pensato per i wine lovers che si accostano alla
conoscenza della produzione milese. Si replica anche domenica.

Fra le degustazioni in programma quella di Archestrato sui vini siciliani e sardi
ossidati e ossidativi (2/9); mentre domenica iniziano quelle del progetto Grappoli
Bianchi con verticali delle cantine Benanti (2/9), Barone di Villagrande e I Vigneri
(3/9) curate dalla redazione della rivista Verticale. Domenica alle 17.30, su
prenotazione, visita alle installazioni di Land art del maestro Alfio Bonanno.
Lunedi 4 settembre proseguono gli incontri di Grappoli Bianchi: alle 17 tocca ai
vini di Menfi, citta italiana del vino 2023, mentre alle 20 i Bianchi di Milo si
misureranno con i Bianchi del Mediterraneo in una blind tasting - degustazione
alla cieca - diretta dal giornalista Matteo Gallello. Dettagli e approfondimenti sul
sito www.vinimilo.it

Vinimilo 2023 & organizzata dal Comune e dalla Proloco di Milo. Partner della
manifestazione sono il Consorzio Etna Doc e Strada del vino e dei sapori
dell’Etna. Sostengono Vinimilo le cantine Barone di Villagrande, Benanti, Iuppa,
Maugeri e Tenute di Nuna.

Le 23 Cantine di Milo (dato aggiornato al 2023)

Azienda Agricola A Massara, Azienda Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola
Crasa - SRC, Azienda Agricola Gaetano Russo, Azienda Agricola Giuseppe
Lazzaro, Azienda Agricola Raciti Sebastiano, Barone Di Villagrande, Benanti
Viticoltori, Calcagno Vini, Cantine Di Nessuno, Cantine Edome, Cantine Iuppa,
Cedric Perraud, Eredi Di Maio, Federico Curtaz, I Custodi delle Vigne dell’Etna, I
Vigneri di Salvo Foti, Maugeri, Pietradolce, Sive Natura, Tenuta di Fessina,
Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.
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Vino, a Milo si lancia la “sfida” tra Etna
Bianco superiore e Champagne
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Il vino Etna Bianco superiore Doc di Milo sfida lo Champagne. E lo
fa in un evento organizzato da Onav, Organizzazione nazionale
degli assaggiatori di vino che a ViniMilo edizione 43 porta questa
sera la “sfida” con il nome di “Lapilli & Champagne". Un confronto
“esagerato”, impensabile fino a qualche anno fa, come
spiega Danilo Trapanotto, delegato di Onav per Catania. Del resto
il confronto prevede che I'Etha Bianco superiore, un vino fermo,
competa con le rinomate bollicine dello Champagne francese
nell’accoppiamento classico con Escargot e Ostriche.
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Suggestioni sensoriali tra territori e culture

L'evento, che si terra questa sera alle 20 nel Centro servizi di Milo, prevede il confronto di
cinque Champagne, compreso anche il Blanquette de Limoux, e cinque Etna Bianco
superiore prodotti dalle aziende Iuppa, Cantine di Nessuno, Cantine Edomé&, Azienda
agricola Falcone “Pontemida” e tenuta di Fessina accompagnati da assaggi al gusto di mare.
Presente anche Gaetano Gulli, Ceo di Relais e Terroirs, tra i maggiori importatori di vini
francesi. Come spiega Trapanotto “tenteremo degli abbinamenti tipici ‘francesi’
come Escargot e Ostriche, ed insieme ai nostri prodotti tipici come la caponata di
Spada, i crostini di Acciuga e di Bottarga, cercheremo di scoprire come I'Etna Bianco
Superiore e lo Champagne si prestano a questi accostamenti”.

Gli altri eventi del 30 e 31 agosto

Gli eventi della prima settimana di ViniMilo sono iniziati ieri con il viaggio sensoriale tra
i grandi bianchi italiani ed europei a confronto con I'Etha Bianco superiore Doc (EBS).
Oggi ci sara inoltre il convegno sul’Enocicloturismo per studiare itinerari su misura dei
bikers alla scoperta dei distretti vinicoli dell’'Etna (a cura di Strada del vino e dei Sapori
dell’Etna). Da giovedi 31 agosto focus cui vini vulcanici di tutta Italia con una serie di
appuntamenti realizzati in collaborazione con [|associazione Vulcanic Wines e che
coinvolgera enologi e geologi. L'Ais jonico etnea guidera la corposa degustazione di 15 vini
da tutta Italia provenienti dalle vendemmie degli ultimi 15 anni.

I “vitigni gioiello” dell’Etna

L'indomani (1/9) si parlera di biodiversita vitivinicola con i “vitigni gioiello” dell’Etna —
Facci Lorda e Bracau — e di altre cinque regioni italiane: Trentino, Friuli V.G., Veneto, Emilia
Romagna, Toscana. Si tratta dei vitigni reliquia mappati da un team di ricercatori universitari
e inseriti in uno studio appena pubblicato: un patrimonio di DNA — utile anche contro i
cambiamenti climatici e gli attacchi parassitari — che sara raccontato dagli esperti
del G.R.A.S.P.O. (Gruppo di Ricerca Ampelografica per la Salvaguardia e la Preservazione
dell'Originalita e biodiversita viticola) coordinati dall’enologo Aldo Lorenzoni. Mentre
Edoardo Ventimiglia presentera il progetto “RITORNO”: una produzione annuale e
numerata di magnun di Etna Bianco Superiore Doc per sostenere la ricerca per la
salvaguardia dei “Gioielli dell’Etna” alcuni ceppi dei quali sono stati recuperati proprio
nelle vigne piu antiche delle contrade di Milo.

Un contributo concreto per salvare la biodiversita viticola dell’Etna, salvando questi ceppi
dal rischio di estinzione, e valorizzarne il potenziale enologico, sia in purezza che come
elemento di valore insieme ad altri uvaggi gia esistenti. In serata la “cena vulcanica” da
Barone di Villagrande con oltre 100 vini vulcanici intervista abbinati a piatti della tradizione
da assaporare al fresco, sotto i castagni del belvedere che guardano la vigna ad anfiteatro
della piu antica cantina dell’Etna.
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Sabato pomeriggio I'Enoteca all’aperto

Sabato mattina, alle 10.30, a Vinimilo un approfondimento di taglio storico-economico alla
scoperta della baia di Riposto, snodo cruciale per la logistica dell’export dei vini etnei gia
dal Settecento: partivano da qui infatti i bastimenti — diretti a Malta e ad altri porti
dell'Italia e del Regno delle due Sicilie — carichi di robusto vino dell’Etna, adatto alle
traversate in mare. A ricostruire quell’epopea sara lo storico Enrico Iachello (gia preside
del Dipartimento di Scienze Umanistiche dell’'Universita di Catania).

Nel pomeriggio di sabato, ore 18, si inaugurano gli stand della Piazza del Gusto e I'Enoteca
all’aperto con oltre 60 aziende di tutti versanti dell’Etna per un totale di oltre 170 etichette
riunite da Strada del vino dell'Etna e da Assovini Sicilia. Ospiti quest’anno dei banchi
assaggio anche alcuni produttori del circuito Val di Noto e Valle dei Templi che in uno stand
a parte proporranno anche prodotti locali come olio Evo, amari e conserve. Novita 2023 “In
alto i calici”, angolo degustazione dedicato ai vini di Milo sulla terrazza panoramica del
Municipio con una ricca selezione di EBS Doc pensato per i wine lovers che si accostano
alla conoscenza della produzione milese. Si replica anche domenica.

Archestrato, il confronto tra ossidati e
ossidativi

Fra le degustazioni in programma quella di Archestrato sui vini siciliani e sardi ossidati e
ossidativi  (2/9); mentre domenica iniziano quelle del progetto Grappoli
Bianchi con verticali delle cantine Benanti (2/9), Barone di Villagrande e I Vigneri (3/9)
curate dalla redazione della rivista Verticale. Domenica alle 17.30, su prenotazione, visita
alle installazioni di Land art del maestro Alfio Bonanno. Lunedi 4 settembre proseguono gli
incontri di Grappoli Bianchi: alle 17 tocca ai vini di Menfi, citta italiana del vino 2023,
mentre alle 20 i Bianchi di Milo si misureranno con i Bianchi del Mediterraneo in
una blind tasting — degustazione alla cieca — diretta dal giornalista Matteo Gallello.
Dettagli e approfondimenti sul sito www.vinimilo.it. Vinimilo 2023 & organizzata dal Comune
e dalla Proloco di Milo. Partner della manifestazione sono il Consorzio Etna Doc e Strada del
vino e dei sapori dell’Etna. Sostengono Vinimilo le cantine Barone di Villagrande, Benanti,
Iuppa, Maugeri e Tenute di Nuna.
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L'olio del Monte Etna Dop
protagonista: 'Educational Tour con
Dos Sicilia' il prossimo 5 settembre

Il calendario 2023 prevede per le prossime settimane nuovi incontri dedicati alle
eccellenze agroalimentari siciliane

Flavio Sirna
\é Web Editor 0 O @

04 settembre 2023 1228

n nuovo incontro dedicato all’'approfondimento della conoscenza
dell’Olio Monte Etna DOP e del suo territorio di riferimento. Dopo il
primo evento tenutosi lo scorso 6 giugno, 'appuntamento con l'oro
verde siciliano fa il bis, con una nuova data: il 5 settembre.
Location dell'incontro — che si inserisce anche in questo caso nel calendario
degli eventi dedicati ai prodotti DOP, IGP e QS siciliani organizzato e
coordinato da DOS Sicilia, ovvero I’Associazione di Consorzi per la
Promozione e Valorizzazione di produzioni tipiche Agroalimentari Siciliane a
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Marchio DOP, IGP e QS — ¢ il Centro Servizi di Via Etnea 1 a Milo (CT) e
Porario dell’appuntamento e¢ alle 20.

Nel programma, una presentazione sull’Olio Extravergine di Oliva DOP Monte
Etna come valore del percorso enogastronomico con particolare attenzione
alle qualita e ai suggerimenti per il migliore abbinamento con i cibi, a cui
seguira una visita guidata nel contesto delle aziende presenti alla Vinimilo con
degustazione finale di olio DOP Monte Etna in abbinamento con i vini
dell’Etna e altri prodotti tipici del territorio, presentati da Capi Panel ed esperti
professionisti.

Nel territorio etneo oggi la “cultura dell’olio”, & parte integrante della cultura
delle sue genti, assurge a simbolo di qualita della vita e di rispetto di secolari
tradizioni ed e per questo che attorno ad essa si registra un gran fermento,
soprattutto in termini di promozione e valorizzazione di questa produzione di
eccellenza. La quale si presenta con una eccezionale vivacita del fruttato di
oliva e dalle note erbacee, accompagnate da sentori di carciofo, pomodoro
verde, talvolta di mandorla fresca con la gradevole sensazione di amaro e
piccante.

L’acidita € inferiore allo 0,5 g. per 100 grammi di olio. Caratteristiche che
eredita dai frutti con il quale viene prodotto, ovvero dalle varieta Nocellara
Etnea, presente negli oliveti in misura non inferiore al 65%, a cui si possono
aggiungere Moresca, Tonda Iblea, Ogliarola Messinese, Biancolilla,
Brandofino e Olivo di Castiglione, fino ad un massimo del 35%.

“La zona di produzione, trasformazione e confezionamento dell'olio
extravergine di oliva Monte Etna DOP — spiega il Presidente del Consorzio
Giosue Catania - interessa alcuni comuni posti alle pendici del monte Etna,
ricadenti nelle province di Catania, Enna e Messina nella regione Sicilia. Un
forte legame con il territorio ed una forte componente identitaria
contribuiscono a unire I'Olio DOP Monte Etna con le sue genti, sulle quali
sappiamo di poter contare per giungere alla finalizzazione di un percorso di
riconoscimento del Consorzio che permetterebbe di ampliarne ulteriormente
le funzioni, soprattutto in campo promozionale e di tutela”.

Il metodo di produzione - Le olive devono essere raccolte direttamente dalla
pianta con la tecnica della pettinatura a mano delle chiome e con l'ausilio di
mezzi meccanici idonei e reti di raccolta, onde evitare di mescolare le olive
raccolte con quelle gia precedentemente cadute sul terreno. La “bacchiatura”
dei rami non € consentita. Le operazioni di molitura sono precedute dalla
separazione delle foglie e da un accurato lavaggio delle olive in acqua
corrente.
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La fase di gramolatura non supera i 40 minuti. I prossimi appuntamenti - In
totale gli incontri dedicati alle eccellenze agroalimentari siciliane sono 17; il
prossimo sara dedicato alla Pesca di Leonforte IGP.

Il ciclo di appuntamenti in programma per 1'annualita 2023 si chiudera poi a
novembre con gli educational tour del Pistacchio Verde di Bronte DOP e il
formaggio Ragusano DOP, per poi riprendere per tutto il primo semestre
2024.
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ViniMilo 2023, Sammartino incontrai
viticoltori: “Eccellenza della Sicilia”

Ad accogliere Sammartino a ViniMilo 2023 il sindaco di Milo Affio Cosentino, il Direttore del
Consorzio Etna Doc Maurizio Lunetta e il Direttore Irvo, Istitute Regionale Vini e Ol di Sicilia,
" o A I o /] N a3 Aolls o NItOCTrY i o 1o ranring nroconti

Gaetano Aprile. Il programma della manifestazione e le cantine present

/A DiRedazione £2 4 Settembre 2023

“ViniMilo 2023 rappresenta un momento di straordinaria eccellenza nel comparto
vitivinicolo”: sono le parole dell’assessore regionale all’agricoltura Luca Sammartino, che
domenica tre settembre ha visitato la storica manifestazione vinicola sulle pendici
dell’Etna. Il rappresentante del governo Schifani ha incontrato i viticoltori dell’Etna, visitato
i mercatini bio e a km zero, il mercatino dei presidi regionali di Slow Food come ogni
anno presenti a ViniMilo, e gli stand delle strade del vino della Sicilia che quest'anno per
la prima volta espongono in piazza. Ad accoglierlo, il sindaco di Milo Alfio Cosentino, il
Direttore del Consorzio Etna Doc Maurizio Lunetta e il Direttore Irvo, Istituto Regionale
Vini e Olii di Sicilia, Gaetano Aprile.


https://focusicilia.it/etna-vinimilo-2023-programma/
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Le parole dell’assessore Sammartino

“ViniMilo € una delle tappe obbligate per chi conosce questo mondo”, ha detto il
responsabile regionale dell’agricoltura, “e per chi sa, oggi, cos’e I'Etna e cosa esprime non
solo in termini di grandi vini doc e di territorio sempre piu apprezzati dalla comunita
internazionale, ma anche per lafiliera dell’agroalimentare, fresco e
trasformato, prodotto in Sicilia. Eccellenze, vino e prodotti tipici, che come Governo
accompagniamo sui mercati esteri con la presenza a fiere B2B e incontri con buyers
internazionali, perché la redditivita delle nostre piccole e grandi imprese agricole possa
crescere e generare valore”.

Le curiosita di ViniMilo 2023

Sammartino si € soffermato a parlare con i produttori, e ha apprezzato la ricca vetrina
dell’'Enoteca all’'aperto, intrattenendosi con i sommelier e gli assaggiatori che accompagnano
i wine lovers alla scoperta delle varie etichette. In degustazione quest’anno, selezionate
dall’'associazione Strada del Vino e dei Sapori dell’Etna, figurano quest’anno etichette
del Val di Noto e dellaValle dei Templie di Assovini Sicilia. Mentre con |l
progetto Grappoli Bianchi, finanziato dall’assessorato all’agricoltura per promuovere i
prodotti tipici siciliani — in particolare i prodotti enogastronomici, quindi i vini e I'Etna
bianco superiore, sono in corso a ViniMilo approfondimenti sulle produzioni di alcune
cantine di Milo, dove da disciplinare si produce I'Etna Bianco Superiore DOC.

“Racconto del vino ampio e documentato”

“Quest’anno”, ha commentato il sindaco Cosentino, “ViniMilo ha integrato Ila
manifestazione con una serie di eventi legati alla promozione dei prodotti tipici siciliani,
dell’Etna e di Milo in particolare, con riferimento al carricante e al’Etna bianco
superiore in collaborazione: un ampio, documentato e articolato racconto del vino da
bacca bianca con il supporto di esperti del panorama enologico italiano. Siamo grati per
il sostegno dell’Assessorato e speriamo di migliorare ancora, facendo diventare ancora di
piu ViniMilo la manifestazione di riferimento dell’Etna e siciliana, per la promozione dei
prodotti agricoli ed enogastronomici della nostra terra”.

Le cantine presenti a ViniMilo 2023

ViniMilo 2023 ¢ organizzata dal Comune e dalla Proloco di Milo con il sostegno degli
assessorati regionali all’Agricoltura e al Turismo. Partner della manifestazione sono
il Consorzio Etna Doc e Strada del vino e dei sapori dell’Etna. Sostengono ViniMilo
le cantine Barone di Villagrande, Benanti, Iuppa, Maugeri e Tenute di
Nuna. Dettagli e approfondimenti sul sito www.vinimilo.it
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Da solidarieta Ucraina-Italia nasce

Domani la presentazione
sull'Etna alla Vinimilo

MILO, 05 settembtire 2023 1215
Redazione ANSA

ANSA.Ch.eck

ara presentato domani alle 19.30 a Milo (Catania) nell'ambito della
rassegna Vinimilo un formaggio nato dall'esperienza di una donna
ucraina fuggita nel 2022 dalla guerra nel suo Paese e dalla
collaborazione di un allevatore e produttore di formaggi di Belmonte Piceno, in
provincia di Fermo, nelle Marche.
Le forme del formaggio sono quelle di un cuore con meta crosta blu e meta
gialla come la bandiera del suo Paese e per questo € stato denominato "cuore
spezzato".

Dietro questo formaggio - un tomino di capra erborinato con muffa bianca e

blu tipiche della tecnica di stagionatura - c'é la storia di Kateryna Prikhodko,
giunta in ltalia nel 2022 in fuga dalla guerra con i suoi tre figli, 'anziana madre
semplicemente chiedendo asilo in cambio di lavoro come casara.
A raccogliere I'appello circa un anno fa & stato l'allevatore marchigiano Eros
Scarafoni. | due casari saranno virtualmente presenti a ViniMilo con un
collegamento in video. Vinimilo 2023 € organizzata dal Comune e dalla Proloco
di Milo con il sostegno degli assessorati regionali all'Agricoltura e al Turismo.
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Vinimilo 2023

Agosto 28 - Settembre 10

Con il viaggio sensoriale tra i grandi bianchi italiani ed europei a confronto
con |I'Etna Bianco superiore Doc (EBS) ha preso il via la maratona di eventi
di Vinimilo 2023 (28 agosto-10 settembre).

La 43a edizione della festa pre-vendemmia sull’'Etha organizzata dal Comune e
dalla Proloco di Milo riunisce professionisti del mondo vinicolo per confronti e
dibattiti sulle tematiche del settore e che quest’anno include Grappoli Bianchi,
progetto finanziato dall’Assessorato regionale all’agricoltura.



CORRIERE VINO

4 Al via ViniMilo

Mentre cresce |'attesa dei
wine lovers per i primi due
weekend di settembre
quando la piazza di Milo si
animera con I'Isola del
gusto: la grande festa
“pop” con cibo di strada e
piatti tradizionali,
eccellenze agroalimentari
siciliane, artigiani e
soprattutto la grande
Enoteca all’aperto con oltre
170 etichette in
degustazione e, per la
prima volta a Milo, anche

produttori del Val di Noto e Valle dei Templi.

Da giovedi 31 agosto focus cui vini vulcanici di tutta Italia con una serie di
appuntamenti realizzati in collaborazione con l'associazione Vulcanic Wines e
che coinvolgera enologi e geologi. L'Ais jonico etnea guidera la corposa
degustazione di 15 vini da tutta Italia provenienti dalle vendemmie degli ultimi
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Nel pomeriggio
di sabato, ore
18, sono stati

inaugurati gli

stand della

Piazza del

Gusto e 79
I'Enoteca E 1

all’aperto con -
oltre 60 aziende di tutti versanti dell’Etna per un totale di oltre 170 etlchette
riunite da Strada del vino dell’Etna e da Assovini Sicilia. Ospiti quest’anno dei
banchi assaggio anche alcuni produttori del circuito Val di Noto e Valle dei
Templi che in uno stand a parte proporranno anche prodotti locali come olio
Evo, amari e conserve.
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Novita 2023 “In alto i calici”, angolo degustazione dedicato ai vini di Milo sulla
terrazza panoramica del Municipio con una ricca selezione di EBS Doc pensato
per i wine lovers che si accostano alla conoscenza della produzione milese. Si
replica anche domenica.

Dettagli e approfondimenti sul sito www.vinimilo.it

Vinimilo 2023 & organizzata dal Comune e dalla Proloco di Milo. Partner della
manifestazione sono il Consorzio Etna Doc e Strada del vino e dei sapori
dell’Etna. Sostengono Vinimilo le cantine Barone di Villagrande, Benanti, Iuppa,
Maugeri e Tenute di Nuna.

28 agosto 10 settembre
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Vinimilo 2023

Le 23 Cantine di Milo (dato aggiornato al 2023)

Azienda Agricola A Massara, Azienda Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola
Crasa - SRC, Azienda Agricola Gaetano Russo, Azienda Agricola Giuseppe
Lazzaro, Azienda Agricola Raciti Sebastiano, Barone Di Villagrande, Benanti
Viticoltori, Calcagno Vini, Cantine Di Nessuno, Cantine Edome, Cantine Iuppa,
Cedric Perraud, Eredi Di Maio, Federico Curtaz, I Custodi delle Vigne dell’Etna, I
Vigneri di Salvo Foti, Maugeri, Pietradolce, Sive Natura, Tenuta di Fessina,
Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.


http://www.vinimilo.it/
http://tre.mi.la/
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EVENTI E INIZIATIVE
A ViniMilo l'assessore Sammartino:

“L'Etna non esprime solo grandi vini Doc”

dl Redazione 05 Settembre 2023

In visita a Vinimilo 2023, domenica 3 settembre, 'assessore regionale siciliano
all'agricoltura, Luca Sammartino, accompagnato dal sindaco di Milo, Alfio
Cosentino, ha incontrato i viticoltori del’Etna e ha visitato i mercatini bio e a
‘km zero”, il mercatino dei presidi regionali di Slow Food come ogni anno
presenti a Vinimilo, e gli stand delle strade del vino della Sicilia che quest’anno
per la prima volta espongono in piazza. Erano presenti anche Maurizio
Lunetta, Direttore del Consorzio Etna Doc, e Gaetano Aprile, Direttore Irvo
(Istituto Regionale Vini e Oli di Sicilia), “ViniMilo — ha detto I'assessore
Sammartino — rappresenta oggi un momento di straordinaria eccellenza nel
comparto vitivinicolo. Una delle tappe obbligate per chi conosce questo mondo
e per chi sa, oggi, cos’é ’Etna e cosa esprime non solo in termini di grandi
vini doc e di territorio sempre piu apprezzati dalla comunita internazionale, ma
anche per la filiera del’agroalimentare, fresco e trasformato, prodotto in Sicilia.
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Eccellenze, vino e prodotti tipici, che come Governo accompagniamo sui
mercati esteri con la presenza a fiere B2B e incontri con buyers internazionali,
perché la redditivita delle nostre piccole e grandi imprese agricole possa
crescere e generare valore”.

Sammartino si € soffermato a parlare con i produttori, e ha apprezzato la ricca
vetrina dellEnoteca all’aperto, intrattenendosi con i sommelier e gli
assaggiatori che accompagnano i winelover alla scoperta delle varie etichette.
In degustazione quest’anno, selezionate dall’associazione Strada del Vino e
dei Sapori dell’Etna, figurano quest’anno etichette del Val di Noto e della Valle
dei Templi e di Assovini Sicilia. Mentre con il progetto Grappoli Bianchi,
finanziato dall’assessorato all’agricoltura per promuovere i prodotti tipici
siciliani — in particolare i prodotti enogastronomici, quindi i vini e 'Etna bianco
superiore, sono in corso a ViniMilo approfondimenti sulle produzioni di alcune
cantine di Milo, dove da disciplinare si produce I'Etna Bianco Superiore Doc.
“Quest’anno — ha commentato il sindaco Cosentino — ViniMilo ha integrato la
manifestazione con una serie di eventi legati alla promozione dei prodotti tipici
siciliani, dell’Etna e di Milo in particolare, con riferimento al Carricante e
allEtna bianco superiore in collaborazione: un ampio, documentato e
articolato racconto del vino da bacca bianca con il supporto di esperti del
panorama enologico italiano. Siamo grati per il sostegno dell’Assessorato e
speriamo di migliorare ancora, facendo diventare ancora di piu ViniMilo la
manifestazione di riferimento dellEtna e siciliana, per la promozione dei
prodotti agricoli ed enogastronomici della nostra terra”.
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ASCOLTA GUARDA SCARICA LAPP

VINIMILO: ARRIVA IL FORMAGGIO
“CUORE SPEZZATO"

N S Settembre 2023

Meta crosta blu e meta gialla, come la bandiera del suo martoriato paese, I'Ucraina.
Si chiama “Breaking heart” (ir. cuore spezzato) ed ¢ il formaggio a latte crudo

che mercoledi 6 settembre, ore 19.30, sara presentato a ViniMilo nell’ambito del
laboratorio del gusto di SlowFood Catania, curato dalla fiduciaria Anastasia De
Luca: un progetto dalla forte impronta etica.

Dietro “Cuore Spezzato” — tomino di capra erborinato con muffa bianca e blu tipiche
della tecnica di stagionatura — c’€ infatti la storia di una casara ucraina, quella

di Kateryna Prikhodko, giunta in Italia nel 2022 in fuga dalla guerra con i suoi tre
figli, ’anziana madre (tre cani e una gatta) semplicemente chiedendo asilo in
cambio di lavoro come casara: lei € una veterinaria con una passione per
I'affinamento dei formaggi e una piccola attivita familiare nel suo paese (Strekoza).
Ad accogliere I'appello, circa un anno fa, & stato Eros Scarafoni, allevatore e
produttore di formaggi con I'azienda Fontegranne di Belmonte Piceno, provincia
di Fermo, nelle Marche. Il primo esperimento a quattro mani € questo “Cuore
spezzato” — latte caprino italiano, tecniche di affinamento ucraine, spezie orientali
per i cromatismi — che mercoledi sera sbarchera a ViniMilo. Impegnati in cascina
nella cura quotidiana delle mucche, dell’azienda e delle rispettive famiglie, i due
casari saranno virtualmente presenti a ViniMilo con un collegamento in video.
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In degustazione anche una batteria di formaggi al latte crudo — provenienti dall’'ltalia
(Lombardia, Sardegna, Marche, Puglia, Sicilia), dal’'Inghilterra e dalla Francia — ai
quali saranno abbinati vini, brandy e whisky. In chiusura un’altra testimonianza di
solidarieta con calici del Sangiovese di Noelia Ricci, azienda fortemente
danneggiata durante la recente alluvione in Romagna.

Oggi, martedi 5 settembre, focus sugli oli Evo siciliani con un convegno e un banco
assaggi con extravergine dell’Etna e degli Iblei accostati a prodotti tipici e vini dei
due territori (a cura di APO, Onav Catania e Slow Food Catania). Mentre

da Barone di Villagrande di scena i “rosati di Milo” con le diverse espressioni del
nerello mascalese vinificato in rosa. Giovedi 7 masterclass sulle sfumature del
Carricante (a cura di Ais Taormina). Venerdi 8 torna il Progetto Grappoli Bianchi
che ha gia visto una serie di masterclass curate dalla redazione del

semestrale Verticale — i giornalisti Jacopo Cossater, Matteo Gallello e
Nelson Pari — indagare le produzioni di alcune cantine del territorio. Oltre a un
convegno a cura di Strada del vino e dei sapori dell’Etna che coinvolgera
anche le “sorelle” del Val di Noto, della Valle dei Templi e delle Terre Sicane,
e previsto un dibattito con due scrittori, Benjamin North Spencer e Giampaolo
Gravina, per conoscere I'Etna narrata dai wine writers come loro (Spencer e
autore di una nutrita guida sulla storia e la rinascita del distretto del vino dell’Etna)
segue degustazione; mentre dalle 20.30 al Vecchio Mulino banchi assaggio

di Porto, Madeira e Marsala sul tema “La rotta degli inglesi, tra Sicilia e
Portogallo” e la musica del cantautore Antonio Monforte (prenotazione
obbligatoria).

Sabato e domenica riparte la festa in piazza con I'lsola del Gusto, cibo di strada e
piatti tradizionali, il mercatino bio e km zero, i presidi Slow Food e soprattutto la
grande Enoteca all’aperto con oltre 170 etichette in degustazione e, per la prima
volta a Milo, anche produttori del Val di Noto, della Valle dei Templi e le

cantine Assovini Sicilia (sabato e domenica 18-24). Due fasce orarie, sempre in
serata, per “In alto i calici”, angolo degustazione dedicato ai vini di Milo sulla
terrazza panoramica del Municipio con una ricca selezione di Etna Bianco
Superiore, la Doc prodotta esclusivamente a Milo.

Le ultime due degustazioni sono sabato sera 9 settembre con Salvo Gulisano,
sommelier Fisar, su “Etna e le sue contrade”; mentre domenica sera Fondazione
Italiana Sommelier (FIS) con “Vinum architectura” a cura di Agata

Arancio affrontera un viaggio ideale cogliendo analogie e contaminazioni nel
paesaggio etneo fra il pensiero architettonico e quello enologico. Dettagli e
approfondimenti sul sito



http://www.vinimilo.it/
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Vinimilo 2023 € organizzata dal Comune e dalla Proloco di Milo con il sostegno
degli assessorati regionali all’Agricoltura e al Turismo. Partner della manifestazione
sono il Consorzio Etna Doc e Strada del vino e dei sapori dell’Etna. Sostengono
Vinimilo le cantine Barone di Villagrande, Benanti, luppa, Maugeri e Tenute di
Nuna.
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Un formaggio a forma di cuore

A ViniMilo arriva "Cuore spezzato”. il formaggio dalla crosta gialloblu della casara ueraina

Di Redazione

Milo - Meta crosta blu e meta gialla, come la bandiera del suo martoriato paese,
I'Ucraina. Si chiama “Breaking heart” (tr. cuore spezzato) ed ¢ il formaggio a latte crudo
che mercoledi 6 settembre, ore 19.30, sara presentato a ViniMilo nellambito del
laboratorio del gusto di SlowFood Catania, curato dalla fiduciaria Anastasia De Luca:
un progetto dalla forte impronta etica. Dietro “Cuore Spezzato” — tomino di capra
erborinato con muffa bianca e blu tipiche della tecnica di stagionatura — c’¢ infatti la
storia di una casara ucraina, quella di Kateryna Prikhodko, giunta in Italia nel 2022 in
fuga dalla guerra con i suoi tre figli, 'anziana madre (tre cani e una gatta) semplicemente
chiedendo asilo in cambio di lavoro come casara: lei &€ una veterinaria con una passione
per I'affinamento dei formaggi e una piccola attivita familiare nel suo paese (Strekoza).
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Ad accogliere I'appello, circa un anno fa, & stato Eros Scarafoni, allevatore e produttore
di formaggi con I'azienda Fontegranne di Belmonte Piceno, provincia di Fermo, nelle
Marche. Il primo esperimento a quattro mani &€ questo “Cuore spezzato” — latte caprino
italiano, tecniche di affinamento ucraine, spezie orientali per i cromatismi — che
mercoledi sera sbarchera a ViniMilo. Impegnati in cascina nella cura quotidiana delle
mucche, dellazienda e delle rispettive famiglie, i due casari saranno virtualmente
presenti a ViniMilo con un collegamento in video.

In degustazione anche una batteria di formaggi al latte crudo - provenienti dall’ltalia
(Lombardia, Sardegna, Marche, Puglia, Sicilia), dall’'lnghilterra e dalla Francia - ai quali
saranno abbinati vini, brandy e whisky. In chiusura un’altra testimonianza di solidarieta
con calici del Sangiovese di Noelia Ricci, azienda fortemente danneggiata durante la
recente alluvione in Romagna.
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A Milo non solo vini, anche un
formaggio dalla forte impronta etica

REDAZIONE

5 Settembre 2023 15:40 n

Meta crosta blu e meta gialla, come la bandiera del suo martoriato paese,
I'Ucraina. Si chiama “Breaking heart” (tr. cuore spezzato) ed é il formaggio a
latte crudo che domani, mercoledi 6 settembre, alle 19.30, sara presentato
a ViniMilo nell’ambito del laboratorio del gusto di SlowFood Catania, curato
dalla fiduciaria Anastasia De Luca sposando un progetto dalla forte impronta
etica.

Dietro “Cuore Spezzato” - tomino di capra erborinato con muffa bianca e blu
tipiche della tecnica di stagionatura - c’¢ infatti la storia di una casara ucraina,
guella di Kateryna Prikhodko, giunta in Italia nel 2022 in fuga dalla guerraconi
suoi tre figli, 'anziana madre, tre cani e una gatta semplicemente chiedendo
asilo in cambio di lavoro come casara: lei € una veterinaria con una passione per
I'affinamento dei formaggi e una piccola attivita familiare nel suo paese
(Strekoza). Ad accogliere I'appello, circa un anno fa, & stato Eros Scarafoni,
allevatore e produttore di formaggi con I'azienda Fontegranne di Belmonte
Piceno, provincia di Fermo, nelle Marche.
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Il primo esperimento a quattro mani &€ questo “Cuore spezzato” - latte caprino
italiano, tecniche di affinamento ucraine, spezie orientali per i cromatismi - che
mercoledi sera sbarchera a ViniMilo. Impegnati in cascina nella cura quotidiana
delle mucche, dell’azienda e delle rispettive famiglie, i due casari saranno
virtualmente presenti a ViniMilo con un collegamento in video.

In degustazione anche una batteria di formaggi al latte crudo - provenienti
dall’'ltalia (Lombardia, Sardegna, Marche, Puglia, Sicilia), dall'Inghilterra e dalla
Francia - ai quali saranno abbinati vini, brandy e whisky. In chiusura un’altra
testimonianza di solidarieta con calici del Sangiovese di Noelia Ricci, azienda
fortemente danneggiata durante la recente alluvione in Romagna.

Oggi, martedi 5 settembre, focus sugli oli extravergine di oliva siciliani con un
convegno e un banco assaggi con gli evo dell’lEtna e degli Iblei accostati a
prodotti tipici e vini dei due territori (a cura di App, Onav Catania e Slow Food
Catania).

Da Barone di Villagrande, invece, saranno di scena i “rosati di Milo” con le
diverse espressioni del Nerello mascalese vinificato in rosa.

Giovedi 7 settembre masterclass sulle sfumature del Carricante (a cura di Ais
Taormina). Venerdi 8 torna il Progetto Grappoli Bianchi che ha gia visto una
serie di masterclass curate dalla redazione del semestrale Verticale - i
giornalisti Jacopo Cossater, Matteo Gallello e Nelson Pari- indagare le
produzioni di alcune cantine del territorio. Oltre a un convegno a curadi Strada
del vino e dei sapori dell’Etna che coinvolgera anche le “sorelle” del Val di Noto,
della Valle dei Templie delle Terre Sicane, € previsto un dibattito con due
scrittori, Benjamin North Spencer e Giampaolo Gravina, per conoscere I'Etna
narrata dai wine writers come loro (Spencer € autore di una nutrita guida sulla
storia e larinascita del distretto del vino dell’Etna) segue degustazione; mentre
dalle 20.30 al Vecchio Mulino banchi assaggio di Porto, Madeira e Marsala sul
tema “La rotta degli inglesi, tra Sicilia e Portogallo” e la musica del
cantautore Antonio Monforte (prenotazione obbligatoria).

Sabato e domenicariparte la festa in piazza con I'lsola del Gusto, cibo di strada
e piatti tradizionali, il mercatino dei prodotti bio e a km zero, i presidi Slow Food
e soprattutto la grande enoteca all'aperto con oltre 170 etichette in
degustazione e, per la prima volta a Milo, anche produttori del Val di Noto, della
Valle dei Templi e le cantine Assovini Sicilia (sabato e domenica 18-24).

Due fasce orarie, sempre in serata, per “In alto i calici”, angolo degustazione
dedicato ai vini di Milo sulla terrazza panoramica del Municipio con una ricca
selezione di Etna Bianco Superiore, la Doc prodotta esclusivamente a Milo.



2 “‘"\ SICILIA
% del CUSTO

Le ultime due degustazioni sono sabato sera 9 settembre con Salvo Gulisano,
sommelier Fisar, su “Etna e le sue contrade”; mentre domenica sera Fondazione
Italiana Sommelier (Fis)con “Vinum architectura” a cura diAgata
Arancio affrontera un viaggio ideale cogliendo analogie e contaminazioni nel
paesaggio etneo fra il pensiero architettonico e quello enologico. Dettagli e
approfondimenti sul sito www.vinimilo.it

Vinimilo 2023 é organizzata dal Comune e dalla Proloco di Milo con il sostegno
degli assessorati regionali all’Agricoltura e al Turismo. Partner della
manifestazione sono il Consorzio Etna Doc e Strada del vino e dei sapori
dell’Etna. Sostengono Vinimilo le cantine Barone di Villagrande, Benanti, luppa,
Maugeri e Tenute di Nuna.



http://www.vinimilo.it/
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ViniMilo: arriva dall’Ucraina

“Cuore spezzato”, il formaggio
dalla crosta gialloblu

Sikelian &= M 71 A3 minot di lettura

Meta crosta blu e meta gialla, come la bandiera del suo martoriato paese, I'Ucraina. Si
chiama "Breaking heart” (tr. cuore spezzato) ed e il formaggio a latte crudo che mercoledi
6 settembre, ore 19.30, sara presentato a ViniMilo nell’'ambito del laboratorio del gusto
di SlowFood Catania, curato dalla fiduciaria Anastasia De Luca: un progetto dalla forte
impronta etica.

Dietro “"Cuore Spezzato” — tomino di capra erborinato con muffa bianca e blu tipiche della
tecnica di stagionatura — c'e infatti la storia di una casara ucraina, quella di Kateryna
Prikhodko, giunta in Italia nel 2022 in fuga dalla guerra con i suoi tre figli, I'anziana madre
(tre cani e una gatta) semplicemente chiedendo asilo in cambio di lavoro come casara: lei
€ una veterinaria con una passione per l'affinamento dei formaggi e una piccola attivita
familiare nel suo paese (Strekoza). Ad accogliere I'appello, circa un anno fa, & stato Eros



Scarafoni, allevatore e produttore di formaggi con l'azienda Fontegranne di Belmonte
Piceno, provincia di Fermo, nelle Marche. Il primo esperimento a quattro mani & questo
"Cuore spezzato” — latte caprino italiano, tecniche di affinamento ucraine, spezie orientali
per i cromatismi — che mercoledi sera sbarchera a ViniMilo. Impegnati in cascina nella cura
quotidiana delle mucche, dell'azienda e delle rispettive famiglie, i due casari saranno
virtualmente presenti a ViniMilo con un collegamento in video. In degustazione anche una
batteria di formaggi al latte crudo — provenienti dall’ltalia (Lombardia, Sardegna, Marche,
Puglia, Sicilia), dall'Inghilterra e dalla Francia — ai quali saranno abbinati vini, brandy e whisky.
In chiusura un‘altra testimonianza di solidarieta con calici del Sangiovese di Noelia Ricci,
azienda fortemente danneggiata durante la recente alluvione in Romagna.

Oggi, martedi 5 settembre, focus sugli oli Evo siciliani con un convegno e un banco assaggi
con extravergine dell'Etna e degli Iblei accostati a prodotti tipici e vini dei due territori (a
cura di APO, Onav Catania e Slow Food Catania). Mentre da Barone di Villagrande di
scena i “rosati di Milo” con le diverse espressioni del nerello mascalese vinificato in rosa.
Giovedi 7 masterclass sulle sfumature del Carricante (a cura di Ais Taormina). Venerdi 8
torna il Progetto Grappoli Bianchi che ha gia visto una serie di masterclass curate dalla
redazione del semestrale Verticale - i giornalisti Jacopo Cossater, Matteo Gallello e
Nelson Pari — indagare le produzioni di alcune cantine del territorio. Oltre a un convegno a
cura di Strada del vino e dei sapori dell’Etna che coinvolgera anche le “sorelle” del Val di
Noto, della Valle dei Templi e delle Terre Sicane, € previsto un dibattito con due
scrittori, Benjamin North Spencer e Giampaolo Gravina, per conoscere I'Etna narrata
dai wine writers come loro (Spencer é autore di una nutrita guida sulla storia e la rinascita
del distretto del vino dell’'Etna) seque degustazione; mentre dalle 20.30 al Vecchio Mulino
banchi assaggio di Porto, Madeira e Marsala sul tema “La rotta degli inglesi, tra Sicilia e
Portogallo” e la musica del cantautore Antonio Monforte (prenotazione obbligatoria).

Sabato e domenica riparte la festa in piazza con I'lsola del Gusto, cibo di strada e piatti
tradizionali, il mercatino bio e km zero, i presidi Slow Food e soprattutto la grande Enoteca
all'aperto con oltre 170 etichette in degustazione e, per la prima volta a Milo, anche
produttori del Val di Noto, della Valle dei Templi e le cantine Assovini Sicilia (sabato e
domenica 18-24). Due fasce orarie, sempre in serata, per “In alto i calici’, angolo
degustazione dedicato ai vini di Milo sulla terrazza panoramica del Municipio con una ricca
selezione di Etna Bianco Superiore, la Doc prodotta esclusivamente a Milo.

Le ultime due degustazioni sono sabato sera 9 settembre con Salvo Gulisano,
sommelier Fisar, su “Etna e le sue contrade”; mentre domenica sera Fondazione Italiana
Sommelier (FIS) con "Vinum architectura” a cura di Agata Arancio affrontera un viaggio
ideale cogliendo analogie e contaminazioni nel paesaggio etneo fra il pensiero
architettonico e quello enologico. Dettagli e approfondimenti sul sito www.vinimilo.it
Vinimilo 2023 é organizzata dal Comune e dalla Proloco di Milo con il sostegno degli
assessorati regionali all’Agricoltura e al Turismo. Partner della manifestazione sono il
Consorzio Etna Doc e Strada del vino e dei sapori dell'Etna. Sostengono Vinimilo le cantine
Barone di Villagrande, Benanti, luppa, Maugeri e Tenute di Nuna.



http://www.vinimilo.it/

%ikelian

Le 23 Cantine di Milo (dato aggiornato al 2023)

Azienda Agricola A Massara, Azienda Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola Crasa — SRC,
Azienda Agricola Gaetano Russo, Azienda Agricola Giuseppe Lazzaro, Azienda Agricola
Raciti Sebastiano, Barone Di Villagrande, Benanti Viticoltori, Calcagno Vini, Cantine Di
Nessuno, Cantine Edome, Cantine luppa, Cedric Perraud, Eredi Di Maio, Federico Curtaz, |
Custodi delle Vigne dell'Etna, | Vigneri di Salvo Foti, Maugeri, Pietradolce, Sive Natura,
Tenuta di Fessina, Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.
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8 settembre 2023

Il successo dell’'Etnha Bianco Superiore.
A ViniMilo le “sfumature di carricante”

Diciannove etichette per una serata interamente dedicata al carricante, il vitigno da cui s
produce nel solo territorio di Milo I'Etna Bianco Superiore Doc, Ia cui produzione e in costante
crescita. Un successo che il sindaco Alfio Cosentino e i sommelier di Ais associano al legame
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Carricante: il vitigno da cui si produce I'Ethna Bianco Superiore Doc protagonista
a ViniMilo 2023. E non potrebbe essere diversamente: solo il vino prodotto nell’areale del
Comune di Milo puo fregiarsi del titolo. Ieri, 7 settembre, I'evento Milo e le sfumature di
carricante organizzato dall’/Associazione italiana sommelier (Ais) di Taorminae
giunto alla sua terza edizione, ha visto in degustazione 19 etichette. Numeri non scontati
per Milo. “Nel nostro territorio ci sono ormai oltre venti etichette che producono Etna
Bianco Superiore, ed € per noi motivo di grande soddisfazione aver raggiunto questi
numeri”, afferma il sindaco di Milo Alfio Cosentino. Risultati frutto dell'impegno di “una
comunita che ha creduto nelle potenzialita dell’Etha Bianco Superiore. Una
rinascita dal punto di vista economico, ma anche della tutela del paesaggio”, prosegue
Cosentino.


https://www.vinimilo.it/2023/giovedi-7-settembre
https://www.vinimilo.it/2023/giovedi-7-settembre
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Produzione in crescita: piu 120% nel 2023

La produzione, secondo i dati ufficiali diffusi dal Consorzio Tutela dei Vini Etna
Doc nei primi sei mesi del 2023 ha gia raggiunto numeri record, con un piu 120 per
cento sui gia ottimi risultati dell'anno precedente, quando in totale gli ettolitri erano stati
746, unacrescita a sua volta del 67 per cento sul 2021. La crescita, secondo

il presidente di Ais Sicilia Francesco Baldacchino, testimonia di come il carricante di
Milo sia oggi sotto una lente di ingrandimento a livello internazionale®. Un prodotto
unico e d'eccellenza, e per il quale Baldacchino vede “prospettive ampiamente rosee.
Non solo per Milo — prosegue — ma per I'Etna e tutto il territorio regionale”. La sfida “sara
mantenere il livello alto sempre, ma penso che oggi i viticoltori abbiano capito quali sono le
scelte giusto e o personalmente confido molto nelle loro scelte”.
Nel corso della serata & stato dedicato un minuto di silenzio in ricordo di Marisa Leo, uccisa
dall’'ex compagno a Marsala, dove operava come responsabile marketing e comunicazione
per una delle maggiori cantine.

A Milo alleanza tra uomo e territorio

Per il sommelier Gioele Micali, delegato di Ais Taormina che ha condotto la
degustazione, organizzata con il responsabile eventi di Ais Taormina Gianluca La Limina,
“I'Etna Bianco Superiore sta vivendo una sua primavera, sia dal punto di vista della
comunicazione che della produzione. Lo dice un evento come quello di stasera con ben 19


https://focusicilia.it/vino-etna-doc-produzione/
https://focusicilia.it/vino-etna-doc-produzione/
https://focusicilia.it/vini-etna-doc-nel-2022-cresce-la-produzione-58-milioni-di-bottiglie/

FOCUSIcILA

etichette degustate. Attorno a Milo e al carricante c'e€ una crescente curiosita che
permette di conoscere il vitigno attraverso una dimensione tipica e identitaria". Micali
riferendosi all’Etna Bianco Superiore parla “di stile, di prospettiva evolutiva, di longevita, di
equilibrio, di freschezza, in un areale produttivo che ¢ diventato un chiaro rimando per
questo vitigno. Una tipicita incredibile frutto di una alleanza tra uomo e territorio.
Organizzare ogni anno un evento come questo € avvincente”. Parole che trovano riscontro
anche in quelle del sindaco Cosentino: “Da questa serata si vede la potenzialita del nostro
territorio, abbiamo ancora margini di miglioramento, ma € la strada giusta da percorrere”.
Vinimilo, giunto all’edizione 43, “e sempre stato un contenitore anche in passato di eventi
che andavano oltre il territorio. Oggi anche grazie ai social i contenuti, importanti,
raggiungono molte piu persone rispetto a quel che poteva accadere dieci o quindici anni
fa”, conclude il primo cittadino di Milo.

L’elenco dei vini in degustazione

Azienda Agricola A Massara — Etna Bianco Superiore — Picchi Contrada Praino 2022
Azienda Agricola Gaetano Russo — Etna Bianco Superiore — Bianco di Cava Contrada Praino 2018
Azienda Vinicola Iuppa — Etna Bianco — Lavi 2021

Barone di Villagrande — Etna Bianco Superiore — Contrada Villagrande 2019
Benanti — Etna Bianco Superiore — Contrada Rinazzo 2021

Calcagno — Etna Bianco Superiore — PrimaZappa 2021

Cantine di Nessuno — Etna Bianco Superiore Milus 2020

Cantine Edomé — Etna Bianco Superiore — Aitna 2021

Eredi Di Maio — Etna Bianco Superiore — Affiu 2020

Federico Curtaz / Eredi Di Maio — Etna Bianco Superiore — Kudos 2019

I Custodi delle Vigne dell’Etna — Etna Bianco Superiore — Imbris 2019

Maugeri — Etna Bianco Superiore — Contrada Volpare 2022

Osteria 4 Archi — Etna Bianco Superiore — La Vignitta di Rinazzo 2021

Pietradolce — Terre Siciliane IGT Carricante — Sant’Andrea 2018

Pontemida — Etna Bianco Superiore — Rachele 2021

Sive Natura — Etna Bianco Superiore — Biancomilo di Caselle 2020

Societa Agricola SRC — Etna Bianco Superiore — Rinazzo 2022

Tenuta di Fessina — Etna Bianco — Erse 2022

Tre.Mi.La. — Vino Bianco IGT Terre Siciliane GenerAzioni 2022
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ViniMilo 2023, il sindaco Cosentino:
“Milo capitale dei bianchi dell’'Etna”
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“ViniMilo 2023 e stato un successo: due settimane intense, con moltissimi eventi
dedicati al vino, grazie ai produttori e alle associazioni che hanno collaborato
arricchendo di contenuti questa 43esima edizione”.

Alfio Cosentino, sindaco di Milo, traccia un bilancio della rassegna vinicola che si &
conclusa ieri nel Comune etneo. Un’occasione per conoscere i vini del vulcano e
dell’hinterland etneo, ma anche per stimolare il paese sul piano economico. "ViniMilo
€ un elemento di promozione del territorio, che ha fatto si che tante aziende venissero

a investire qui”. Cosentino rivendica il lavoro svolto in questi anni per rilanciare la
rassegna. “I risultati sono sotto gli occhi di tutti. La serata finale, con la festa in piazza,
€ ormai un appuntamento fisso per la provincia di Catania, con moltissimi visitatori che
tributano a questa manifestazione il giusto riconoscimento".


https://www.vinimilo.it/
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L'investimento sull’Etna Bianco Superiore

ViniMilo, ricorda Cosentino, “¢ la rassegna del vino piu antica della Sicilia, e affronta
I'enologia in tutte le sue accezioni, con particolare riguardo al territorio vulcanico”.
L"auspicio per il futuro € di consolidarla come manifestazione di riferimento del vino
dell’Etna a livello nazionale e internazionale. "Il vulcano ha un ruolo importante
nell’'enologia siciliana, i vini di questo territorio riscuotono un successo sempre
maggiore. E Milo € sempre piu la capitale dei bianchi dell’Etna”. 1l riferimento ¢ all’Etna
Bianco Superiore, vino Doc a base carricante che pud essere prodotto esclusivamente
sul territorio di Milo seguendo un rigido disciplinare. “Abbiamo scommesso su questa Doc,
e i fatti ci hanno dato ragione. In pochi anni siamo passati da cinque a 25 produttori,
con grande beneficio per il nostro territorio. Un ruolo che vogliamo consolidare anche per
il futuro”.

Un piccolo paese, una grande
manifestazione

Un risultato tanto pil importante se si pensa che il paese di Milo conta poco piu di mille
abitanti. Un luogo per certi versi remoto, che grazie alla passione dei produttori e di tanti
semplici cittadini ha assunto un ruolo di primo piano nel mondo del vino. “Questa
manifestazione € nata piu di quarant’anni fa, quindi ormai fa parte del nostro Dna.
Credo che tutti i nostri concittadini avvertano questa realta come qualcosa di personale”,
osserva Cosentino”. Un sentimento nel corso del tempo si € allargato anche oltre i confini
del Paese, arrivando a coinvolgere tutto il catanese e attraendo visitatori da tutto il
mondo. “Ormai é difficile immaginare un settembre sull’Etna senza ViniMilo. Puo
sembrare strano che un paese cosi piccolo possa aver innescato qualcosa di cosi grande,
ma questa ¢ la forza della nostra comunita", conclude il sindaco di Milo.


https://focusicilia.it/vinimilo-etna-bianco-superiore-a-vinimilo-2023-sfumature-carricante/
https://focusicilia.it/vinimilo-etna-bianco-superiore-a-vinimilo-2023-sfumature-carricante/
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12 settembre 2023

ViniMilo 2023: 43esima edizione con
40mila visitatori e 2300 alle masterclass

Alfio Cosentino, sindaco di Milo: "Milo laboraiorio di idee su presente e futuro vino in
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Oltre 40mila visitatori nei due weekend in piazza e circa 2300 partecipanti alle
masterclass di sommelier e assaggiatori professionisti. Nella sua duplice anima di
evento pop legato alla festa pre-vendemmia ed enologico per i professionisti del
mondo del vino sull’Etna - unico territorio in Europa dove si producono grandi vini
sul suolo di un vulcano attivo — la 43/a di ViniMilo ha chiuso ieri il sipario. Un’edizione
da ricordare per numeri, storie, dibattiti, idee e progetti per il futuro, sia nel settore
colturale che in quello enoturistico legato all’accoglienza in cantina. Da un lato il
contributo della ricerca scientifica con lo studio in corso sui vitigni gioiellodell’Etna,
preziosa risorsa contro i cambiamenti climatici e gli attacchi parassitari; dall’altro
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I'urgenza di un quadro normativo per le imprese che fanno enoturismo, segmento
che, in Italia, produce 2,5 miliardi di fatturato e 13 milioni di arrivi in cantina e
anche in Sicilia muove flussi di visitatori per un turismo sostenibile, a misura di
borghi di mare e di montagna legati all’economia della vite.

“Archiviamo un’edizione memorabile - commenta Alfio Cosentino, sindaco di Milo -
non solo per i numeri del grande pubblico attratto dai tradizionali eventi di piazza,
il cibo di strada, gli artigiani e le eccellenze agroalimentari. Ma anche e soprattutto
per la straordinaria e articolata partecipazione di etichette e cantine provenienti da
altre aree della Sicilia con le Strade del Vino della Valle dei Templi, delle Terre Sicane
e del Val di Noto in aggiunta a quelle dell’Etna e dai soci Assovini. Non & poco per
chi come noi € alla guida di un comune di appena mille abitanti diventare, una volta
I'anno con ViniMilo, il laboratorio di idee per parlare del presente e del futuro dei
vini siciliani e dell’lEtna con prestigiosi interlocutori del mondo della ricerca
scientifica, del marketing turistico, della comunicazione. E poi ci sono i produttori,
vecchi e nuovi, che con ammirevole spirito d'impresa continuano con le nuove
generazioni o hanno appena iniziato a fare vino sull’Etna. Una testimonianza
concreta e una iniezione di fiducia per noi di ViniMilo, per tutto il distretto vitivinicolo
etneo e in particolare per Milo e il suo Etna Bianco Superiore Docche in cinque anni,
come documenta il Consorzio, ha visto raddoppiare la produzione (404 ettolitri/2019
vs 746/2022, +84%). Uno stimolo a fare di piu e meglio per la prossima edizione,
rafforzando la percezione di Milo come “Centro di Qualita Permanente”, vetrina
annuale dove degustare i migliori vini dell’Etna, I'Etha Bianco Superiore dal
carricante coltivato nelle nostre contrade e piu in generale delle eccellenze
agroalimentari siciliane”.

Un impegno e una vocazione, quelli di ViniMilo, raccolti anche dall’assessore Luca
Sammartino, che domenica 3 settembre, in visita, ha apprezzato la ricca vetrina
dell’Enoteca all’aperto, intrattenendosi con produttori e sommelier (Ais, Fis, Fisar,
I’Archestrato e Onav Catania). A profilare ulteriormente la 43/a ViniMilo - insieme
ad escursioni nel mondo degli oli EVO (APO) e laboratori del gusto coi formaggi
erborinati (Slowfood Catania) — sono state poi le masterclass del progetto Grappoli
Bianchi con decine di sommelier, ristoratori e maitre di sala alla scoperta di decine
di etichette delle varie cantine con la guida di giornalisti Jacopo Cossater, Matteo
Gallello e Nelson Pari della redazione di Verticale e Giampaolo Gravina autore delle
guide de L'Espresso; il progetto Graspo sui vitigni gioiello; i vini dai territori vulcanici
di tutta Italia (con l'associazione Volcanic Wines). ViniMilo torna il prossimo anno,
nelle settimane comprese fra i primi due weekend di settembre.

Vinimilo 2023 e organizzata dal Comune e dalla Proloco di Milo con il sostegno degli
assessorati regionali all’Agricoltura e al Turismo. Partner della manifestazione sono
il Consorzio Etna Doc, Strada del vino e dei sapori dell’Etna e Slow Food Catania.
Sostengono Vinimilo le cantine Barone di Villagrande, Benanti, Iuppa, Maugeri,
Tenute di Nuna e, da quest’anno, Trovato 1929, azienda dolciaria di Acireale,
specializzata nei lievitati e fondata quasi un secolo fa dal mastro pasticciere
Francesco Trovato.
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Le 23 Cantine di Milo (dato aggiornato al 2023) Azienda Agricola A Massara, Azienda
Agricola Alfio Cosentino, Azienda Agricola Crasa — SRC, Azienda Agricola Gaetano
Russo, Azienda Agricola Giuseppe Lazzaro, Azienda Agricola Raciti Sebastiano,
Barone Di Villagrande, Benanti Viticoltori, Calcagno Vini, Cantine Di Nessuno,
Cantine Edome, Cantine Iuppa, Cedric Perraud, Eredi Di Maio, Federico Curtaz, I
Custodi delle Vigne dell’Etna, I Vigneri di Salvo Foti, Maugeri, Pietradolce, Sive
Natura, Tenuta di Fessina, Tenute Di Nuna, Tre.Mi.La.
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13 settembre 2023

EVENTI E INIZIATIVE

ViniMilo 2023, edizione da record: in 40
mila tra gli stand. Oltre 2.300
partecipanti alle masterclass

di Redazione 13 Settembre 2023
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Oltre 40mila visitatori nei due weekend in piazza e circa 2.300 partecipanti alle
masterclass di sommelier e assaggiatori professionisti. Nella sua duplice anima
di evento pop legato alla festa pre-vendemmia ed enologico per i professionisti
del mondo del vino sull’Etna — unico territorio in Europa dove si producono grandi
vini sul suolo di un vulcano attivo — la 43esima di ViniMilo ha chiuso il sipario.
Un’edizione da ricordare per numeri, storie, dibattiti, idee e progetti per il futuro,
sia nel settore colturale che in quello enoturistico legato all’accoglienza in cantina.
Da un lato il contributo della ricerca scientifica con lo studio in corso sui vitigni
gioiello dell’Etna, preziosa risorsa contro i cambiamenti climatici e gli attacchi
parassitari; dall’altro 'urgenza di un quadro normativo per le imprese che fanno
enoturismo, segmento che, in Italia, produce 2,5 miliardi di fatturato e 13 milioni
di arrivi in cantina e anche in Sicilia muove flussi di visitatori per un turismo
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sostenibile, a misura di borghi di mare e di montagna legati all’economia della
vite.

“Archiviamo un’edizione memorabile — commenta Alfio Cosentino, sindaco di
Milo — non solo per i numeri del grande pubblico attratto dai tradizionali eventi di
piazza, il cibo di strada, gli artigiani e le eccellenze agroalimentari. Ma anche e
soprattutto per la straordinaria e articolata partecipazione di etichette e cantine
provenienti da altre aree della Sicilia con le Strade del Vino della Valle dei Templi,
delle Terre Sicane e del Val di Noto in aggiunta a quelle dellEtna e dai soci
Assovini. Non €& poco per chi come noi € alla guida di un comune di appena mille
abitanti diventare, una volta I'anno con ViniMilo, il laboratorio di idee per parlare
del presente e del futuro dei vini siciliani e del’Etna con prestigiosi interlocutori
del mondo della ricerca scientifica, del marketing turistico, della comunicazione.
E poi ci sono i produttori, vecchi e nuovi, che con ammirevole spirito d'impresa
continuano con le nuove generazioni o hanno appena iniziato a fare vino
sul’Etna. Una testimonianza concreta e una iniezione di fiducia per noi di
ViniMilo, per tutto il distretto vitivinicolo etneo e in particolare per Milo e il suo
Etna Bianco Superiore Doc che in cinque anni, come documenta il Consorzio, ha
visto quasi raddoppiare la produzione (404 ettolitri/2019 vs 746/2022, +84%).
Uno stimolo a fare di piu e meglio per la prossima edizione, rafforzando la
percezione di Milo come “Centro di Qualita Permanente”, vetrina annuale dove
degustare i migliori vini dell’Etna, I'Etna Bianco Superiore dal carricante coltivato
nelle nostre contrade e piu in generale delle eccellenze agroalimentari siciliane”.
Un impegno e wuna vocazione, quelli di ViniMilo, raccolti anche
dall’assessore Luca Sammartino che in visita, ha apprezzato la ricca vetrina
dellEnoteca all’aperto, intrattenendosi con produttori e sommelier (Ais, Fis, Fisar,
I'’Archestrato e Onav Catania). A profilare ulteriormente la 43esima ViniMilo —
insieme ad escursioni nel mondo degli oli Evo (Apo) e laboratori del gusto coi
formaggi erborinati (Slowfood Catania) — sono state poi le masterclass del
progetto Grappoli Bianchi con decine di sommelier, ristoratori e maitre di sala alla
scoperta di decine di etichette delle varie cantine con la guida di giornalisti Jacopo
Cossater, Matteo Gallello e Nelson Pari della redazione di Verticale e Giampaolo
Gravina autore delle guide de L’Espresso; il progetto Graspo sui vitigni gioiello; i
vini dai territori vulcanici di tutta Italia (con l'associazione Volcanic Wines).
ViniMilo torna il prossimo anno, nelle settimane comprese fra i primi due weekend
di settembre.















